




Итого час/нед (с учетом консультаций в период обучения по циклам) 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36

ОД ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЙ ЦИКЛ 3 2 11 1 1728 6 1656 1112 532 12 66 464 464 320 138 6 608 608 390 214 4 612 6 540 362 176 2 66 44 44 40 4

ОДБ Базовые дисциплины 2 2 9 1374 4 1326 848 478 44 352 352 236 116 502 502 308 194 502 4 454 286 168 44 18 18 18

ОДБ.01 Родной язык 3 102 2 78 78 22 40 40 40 62 2 38 38 22

ОДБ.02 Родная литература 3 192 192 192 32 32 32 80 80 80 80 80 80

ОДБ.03 Иностранный язык 3 116 116 116 32 32 32 40 40 40 44 44 44

ОДБ.04 Официальный язык и литература 3 116 116 116 32 32 32 40 40 40 44 44 44

ОДБ.05 География 1 40 40 40 40 40 40

ОДБ.06 История 2 116 116 116 56 56 56 60 60 60

ОДБ.07 Обществознание (включая экономику и право) 4 130 130 130 112 112 112 18 18 18

ОДБ.08 Математика 3 262 2 238 238 22 64 64 64 80 80 80 118 2 94 94 22

ОДБ.09 Информатика 2 78 78 22 56 32 32 10 22 46 46 12 34

ОДБ.10 Физическая культура 12 3 114 114 2 112 32 32 2 30 40 40 40 42 42 42

ОДБ.11 ОБЖ/НВП 2 108 108 108 32 32 32 76 76 76

ОДП Профильные дисциплины 1 2 1 354 2 330 264 54 12 22 112 112 84 22 6 106 106 82 20 4 110 2 86 76 8 2 22 26 26 22 4

ОДП.01 Физика (с основами астрономии) 3 174 2 150 104 36 10 22 48 48 30 14 4 80 80 56 20 4 46 2 22 18 2 2 22

ОДП.02 Химия 4 4 90 90 80 10 64 64 58 6 26 26 22 4

ОДП.03 Биология 2 90 90 80 8 2 64 64 54 8 2 26 26 26

43.84% 56.16%

ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 9 1 16 2628 8 1170 682 284 204 154 148 112 92 12 8 256 130 98 24 8 18 820 532 274 138 120 612 4 180 98 50 32 68 792 4 216 120 60 36 68 1152 1476

ОПЦ Общепрофессиональный цикл 1 5 274 274 130 144 32 32 24 8 78 78 58 20 86 86 28 58 30 30 8 22 48 48 12 36 180 94

ОП.01
Основы товароведения продовольственных 
товаров

2 70 70 54 16 32 32 24 8 38 38 30 8 36 34

ОП.02
Техническое оснащение и организация рабочего 
места

2 40 40 28 12 40 40 28 12 36 4

ОП.03 Основы калькуляции и учета 6 88 88 28 60 20 20 8 12 20 20 8 12 48 48 12 36 32 56

ОП.04 Безопасность жизнедеятельности 4 36 36 18 18 36 36 18 18 36

ОП.05 Физическая культура 4 5 40 40 2 38 30 30 2 28 10 10 10 40

ПЦ Профессиональный цикл 9 11 2354 8 896 552 140 204 154 116 80 68 4 8 178 52 40 4 8 18 734 446 246 80 120 582 4 150 90 28 32 68 744 4 168 108 24 36 68 972 1382

ПМ.01
Приготовление и подготовка к реализации 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий 
разнообразного ассортимента

1 3 294 132 108 8 16 18 116 80 68 4 8 178 52 40 4 8 18 126 168

МДК.01.01
Технология приготовления, подготовки к 
реализации кулинарных полуфабрикатов

2 132 132 108 8 16 80 80 68 4 8 52 52 40 4 8 72 60

УП.01.01 Учебная практика 2 РП час 72 72 нед 2 час 36 нед 1 час 36 нед 1 час нед час нед час нед час нед 18 54

ПП.01.01 Производственная практика 2 РП час 72 72 нед 2 час нед час 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед 18 54

ПM.01.ЭК Экзамен по модулю 2 18 18 18 18 18

Всего часов по МДК 132 132

ПМ.02
Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 
закусок разнообразного ассортимента

2 2 578 2 254 152 48 54 34 382 202 122 38 42 196 2 52 30 10 12 34 272 306

МДК.02.01
Технология приготовления, подготовки к 
реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

5 272 2 254 152 48 54 16 202 202 122 38 42 70 2 52 30 10 12 16 182 90

УП.02 Учебная практика 4 РП час 108 108 нед 3 час нед час нед час нед час 108 нед 3 час нед час нед 36 72

ПП.02 Производственная практика 5 РП час 180 180 нед 5 час нед час нед час нед час 72 нед 2 час 108 нед 3 час нед 36 144

ПM.02.ЭК Экзамен по модулю 5 18 18 18 18 18

Всего часов по МДК 272 254

ПМ.03
Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации холодных блюд, кулинарных изделий,
закусок разнообразного ассортимента

2 2 386 2 134 78 36 20 34 96 96 60 24 12 290 2 38 18 12 8 34 126 260

МДК.03.01
Технология приготовление, подготовки к 
реализации холодных блюд, кулинарных изделий,
закусок

5 152 2 134 78 36 20 16 96 96 60 24 12 56 2 38 18 12 8 16 72 80

УП.03.01 Учебная практика 5 РП час 72 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2 час нед 18 54

ПП.03.01 Производственная практика 5 РП час 144 144 нед 4 час нед час нед час нед час нед час 144 нед 4 час нед 18 126

ПM.03.ЭК Экзамен по модулю 5 18 18 18 18 18

Всего часов по МДК 152 134

ПМ.04
Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации холодных и горячих сладких блюд, 
десертов, напитков разнообразного ассортимента

2 2 384 2 132 90 30 12 34 32 32 26 6 352 2 100 64 24 12 34 126 258

МДК.04.01
Технология приготовление, подготовки к 
реализации холодных и горячих сладких блюд, 
десертов, напитков

6 150 2 132 90 30 12 16 32 32 26 6 118 2 100 64 24 12 16 72 78

УП.04.01 Учебная практика 6 РП час 108 108 нед 3 час нед час нед час нед час нед час нед час 108 нед 3 18 90

ПП.04.01 Производственная практика 6 РП час 108 108 нед 3 час нед час нед час нед час нед час нед час 108 нед 3 18 90

ПM.04.ЭК Экзамен по модулю 6 18 18 18 18 18

Всего часов по МДК 150 132

ПМ.05
Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации хлебобулочных, мучных кондитерских
изделий разнообразного ассортимента

2 2 712 2 244 124 18 102 34 256 148 64 18 66 64 28 16 12 392 2 68 44 24 34 322 390

МДК.05.01
Технология приготовление, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных кондитерских
изделий

6 262 2 244 124 18 102 16 148 148 64 18 66 28 28 16 12 86 2 68 44 24 16 196 66

УП.05.01 Учебная практика 6 РП час 216 216 нед 6 час нед час нед час нед час 108 нед 3 час 36 нед 1 час 72 нед 2 36 180

ПП.05.01 Производственная практика 6 РП час 216 216 нед 6 час нед час нед час нед час нед час нед час 216 нед 6 72 144

ПM.05.ЭК Экзамен по модулю 6 18 18 18 18 18

Всего часов по МДК 262 244

Учебная и производственная практики час 1296 1296 нед 36 час 36 нед 1 час 108 нед 3 час нед час 288 нед 8 час 360 нед 10 час 504 нед 14 

Учебная практика час 576 576 нед 16 час 36 нед 1 час 36 нед 1 час нед час 216 нед 6 час 108 нед 3 час 180 нед 5 

    Концентрированная час 576 576 нед 16 час 36 нед 1 час 36 нед 1 час нед час 216 нед 6 час 108 нед 3 час 180 нед 5 

    Рассредоточенная час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед

Производственная практика час 720 720 нед 20 час нед час 72 нед 2 час нед час 72 нед 2 час 252 нед 7 час 324 нед 9 

    Концентрированная час 720 720 нед 20 час нед час 72 нед 2 час нед час 72 нед 2 час 252 нед 7 час 324 нед 9 

    Рассредоточенная час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед

Итоговая государственная аттестация час 72 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2

Выпускная квалификационная работа в виде 
демонстрационного экзамена

час 72 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2 36 36

КОНСУЛЬТАЦИИ по О 6 6

КОНСУЛЬТАЦИИ по ПП 8 4 4

ОБЪЕМ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ В 
АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСАХ

12 3 27 1 4428 14 2826 1794 816 216 220 612 576 412 150 14 864 738 488 238 12 18 612 6 540 362 176 2 66 864 576 314 142 120 612 4 180 98 50 32 68 864 4 216 120 60 36 68 2916 1512

Экзамены (без учета физ. культуры) 1 3 4 4

Зачеты (без учета физ. культуры)

Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 1 9 3 4 3 5

Курсовые проекты (без учета физ. культуры)

Курсовые работы (без учета физ. культуры)

Контрольные работы (без учета физ. культуры)

Индекс
Наименование циклов, разделов,
дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 
практик

Формы промежуточной аттестации Учебная нагрузка обучающихся, ч.
Распределение по курсам и семестрам

Максимальная
учебная нагрузка

Курс 1 Курс 2 Курс 3
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учебный план "43.01.09 ПК 2023.onf", Код профессии 43.01.09, год начала подготовки 2023






















