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Форма контроля З.е. Итого акад.часов
Изучено и зачтено

Подлежит
изучению

Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4
Закреплежая кафедра

Формы контроля

Считать в
Индекс Наименоваже Зачет

Зачет с 
оц.

КР Контр.
Экспер

Факт
™ Р

По плану
Т е 7'

Ауд. СР Конт роль Зачет
Зачет с 

оц.
КР Контр. З.е. Часов З.е. Часов

Зкурсе9 Зкурсе9 Зкурсе9
з.е. на

Код Наименование

Б л о к  1 .Д и с ц и п л и н ы  ( м о д у л и ) 213 213 7996 7996 726 726 5548 354 38 1368 175 6628 50 55 50 20

Б а з о в а я  ч а с т ь 108 108 3888 3888 314 314 2436 166 27 972 81 2916 20 36 17 8

+ Б1.Б.01 Всеобщая история 2 2 72 72 + 2 72 24 Всеобщей истории, археологии и этнологж

* Б1.Б.02 Иностранный язык 5 5 180 180 * 5 180 45 Иностражых языков

* Б1.Б.03 Информациожо-коммунисациожые технологии 2 2 72 72 * 2 72 79 Прикладной математики и жформатики

* Б1.Б.04 Химия неорганическая и аналитическая 1 1 3 3 108 108 10 10 94 4 3 108 3 23 Химж и методики греподаважя химии

* Б1.Б.05 Физика 3 3 108 108 * 3 108 78 Общей и теоретической физики

* Б1.Б.06 Математика 2 2 72 72 * 2 72 79 Прикладной математики и жформатики

+ Б1.Б.07 Информациожые технологии в общественном гитажи 3 3 108 108 + 3 108 31
Информациожых технологий и 
автоматизироважого управления 
производственными процессами

* Б1.Б.08 Реология лицевых продуктов 1 3 3 108 108 8 8 91 9 3 108 3 78 Общей и теоретической физики

+ Б1.Б.09
Поточные лиж и и теория технологического потока в 
обществежом питанж

3 3 5 5 180 180 16 16 155 9 5 180 5 6
Технологии производства и переработки 
сельскохозяйствежой гродукцж

* Б1.Б.10 Философия 2 3 3 108 108 10 10 94 4 3 108 3 29 Философж

+ Б1.Б.11 Пнцевые и биоактивные добавки 1 3 3 108 108 10 10 89 9 3 108 3 6
Технологж производства и переработки 
сельскохозяйствежой гродукцж

+ Б1.Б.12 Основы математического анализа 1 3 3 108 108 12 12 87 9 3 108 3 81 Математического анализа и приложений

+ Б1.Б.13 Основы научных исследоважй в профессиональной сфере 1 1 3 3 108 108 20 20 79 9 3 108 3 6
Технологж производства и переработки 
сельскохозяйствежой гродукцж

+ Б1.Б.14 Математическая статистика 1 2 2 72 72 6 6 62 4 2 72 2 81 Математического анализа и приложений

+ Б1.Б.15 Экономика 3 3 3 108 108 12 12 92 4 3 108 3 86 Экономической теорж и мировой экономики

+ Б1.Б.16
Метрология, стандартизация и сертификация гродукцж 
обществежого питания

2 3 3 108 108 10 10 89 9 3 108 3 6
Технологж производства и переработки 
сельскохозяйствежой гродукцж

+ Б1.Б.17 Централизованное производство овощных полуфабрикатов 2 2 4 4 144 144 14 14 121 9 4 144 4 6
Технологж производства и переработки 
сельскохозяйствежой гродукцж

* Б1.Б.18 Товароведеже продовольствежых товаров 3 3 108 108 * 3 108 83 Бухгалтерского учета и аудита

+ Б1.Б.19 Контроль качества продукции обществежого питания 2 2 3 3 108 108 14 14 85 9 3 108 3 6
Технологж производства и переработки 
сельскохозяйствежой гродукцж

+ Б1.Б.20 Технология ресторанной продукции 2 3 3 108 108 10 10 94 4 3 108 3 6
Технологж производства и переработки 
сельскохозяйствежой гродукцж

+ Б1.Б.21 Технология гродукции обществежого питания 2 2 5 5 180 180 18 18 153 9 5 180 5 6
Технологж производства и переработки 
сельскохозяйствежой гродукцж

+ Б1.Б.22
Оргажзация производства и обслуживажя на 
предприятиях общественного ж таж я

2 2 6 6 216 216 24 24 183 9 6 216 6 6
Технологж производства и переработки 
сельскохозяйствежой гродукцж

+ Б1.Б.23 Оборудование предприятий обществежого питания 4 4 144 144 + 4 144 5
Техжческих систем и электрооборудования в 
агропромышленном комплексе

* Б1.Б.24 Экономика в профессиональной сфере 2 4 4 144 144 12 12 123 9 4 144 4 85 Экономики и менеджмента

* Б1.Б.25 Физическая культура 3 2 2 72 72 10 10 58 4 2 72 2 75 Физического воспитания

* Б1.Б.26 Физиология питания 1 3 3 108 108 10 10 94 4 3 108 3 55 Биологии и физиологии человека

+ Б1.Б.27 Централизованное производство мясных полуфабрикатов 3 3 3 108 108 18 18 86 4 3 108 3 6
Технологж производства и переработки 
сельскохозяйствежой гродукцж

* Б1.Б.28 Безопасность жизнедеятельности 3 3 108 108 * 3 108 20 Техносферной безопасности

* Б1.Б.29 Маркетинг и менеджмент 4 2 2 72 72 12 12 56 4 2 72 2 85 Экономики и менеджмента

+ Б1.Б.30 Качество и безопасность продовольственного сырья 4 3 3 108 108 16 16 83 9 3 108 3 6
Технологж производства и переработки 
сельскохозяйствежой гродукцж

+ Б1.Б.31
Управление технологическими процессами и техжческими 
системами

4 3 3 108 108 16 16 88 4 3 108 3 6
Технологж производства и переработки 
сельскохозяйствежой гродукцж

+ Б1.Б.32
Безопасность жизнедеятельности на предприятиях 
обществежого питания

3 3 4 4 144 144 8 8 127 9 4 144 4 20 Техносферной безопасности

+ Б1.Б.ЗЗ Санитария и гигиена питания 2 5 5 180 180 18 18 153 9 5 180 5 55 Биологии и физиологии человека
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Индекс Содержание Тип

О К-1 сп о со бн остью  и спо льзовать  о сновы  ф и л о со ф ски х  знаний  для  ф орм и рован ия  м иро во ззренч еской  позиции О К

Б1.Б.10 Философия

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

О К -2 сп о со бн остью  ан али зи рова ть  о сно вн ы е  этапы  и зако ном ерн ости  и стори че ско го  развития  об щ ества  для  ф орм и рован ия  граж данской  позиции О К

Б1.Б.01 Всеобщая история

Б1.В.10 История ПМР

Б1.В.11 Основы политической власти ПМР

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

О К -3 сп о со бн остью  и спо льзовать  о сновы  эко н о м и ч е ски х  знани й  в ра зл и ч н ы х  сф ер ах  ж и знедеятельн ости О К

Б1.Б.15 Экономика

Б1.Б.24 Экономика в профессиональной сфере

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

О К -4 сп о со бн остью  и спо льзовать  о сновы  п равовы х  знаний  в ра зл ич ны х  сф ерах  ж и знедеятельн ости О К

Б1.В.15 Правоведение

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

О К -5
сп о со бн остью  к ком м ун икац ии  в у стной  и письм ен ной  ф о р м а х  на русском  и и ностранном  я зы ках  для  реш ения  задач  м еж л ич ностно го  и м еж культурно го  
в заи м одей ствия

О К

Б1.Б.02 Иностранный язык

Б1.В.04 Официальный язык (русский, украинский, молдавский)

Б1.В.09 Русский язык и культура речи

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ФТД.В.01 История литературы родного края

О К -б сп о со бн остью  работать  в коллективе , то л ер ан тн о  восп ри н и м ать  со ци альны е , этни чески е , к о н ф ессио нальн ы е  и кул ьтурн ы е  различия О К

Б1.В.08 Культурология

Б1.В.ДВ.01.01 Социология

Б1.В.ДВ.01.02 Политология

Б1.В.ДВ.04.01 Психология производственных отношений

Б1.В.ДВ.04.02 Психология

Б1.В.ДВ.08.01 Культура делового общения

Б1.В.ДВ.08.02 Общение в профессиональной сфере

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ФТД.В.01 История литературы родного края
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Индекс Содержание Тип

ОК-7 сп о со бн остью  к сам оо р гани зац ии  и сам оо бразо ван ию ОК

Б1.Б.04 Химия неорганическая и аналитическая

Б1.Б.05 Физика

Б1.Б.06 Математика

Б1.Б.08 Реология пищевых продуктов

Б1.Б.12 Основы математического анализа

Б1.Б.14 Математическая статистика

Б1.В.05 Химия органическая

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ОК-8 сп о со бн остью  и спо льзовать  м етоды  и средства  ф изи ческой  культуры  для  об есп ечени я  полн оц енн ой  со ци ально й  и про ф есси он ал ьно й  д еятельн ости ОК

Б1.Б.25 Физическая культура

Б1.В.23 Элективные курсы по физической культуре

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ОК-9 сп о со бн остью  и спо льзовать  прием ы  оказания  первой  пом ощ и, м етоды  защ иты  в у сло ви ях  ч р е звы чай н ы х  си туаций ОК

Б1.Б.28 Безопасность жизнедеятельности

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ОПК-1
сп о со бн остью  о сущ ествлять  поиск, хранен ие , о б р аб о тку  и а нали з  инф орм ац ии  из ра зл и ч н ы х  и сточ ни ко в  и баз  д ан ны х , п ред ставлять  ее  в требуем ом  
ф орм ате  с  и спо льзованием  и нф орм ац ионны х , ком п ью тер н ы х  и се тевы х  техн оло ги й

о п к

Б1.Б.03 Информационно-коммуникационные технологии

Б1.Б.07 Информационные технологии в общественном питании

Б1.Б.13 Основы научных исследований в профессиональной сфере

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ОПК-2 сп о со бн остью  р азрабаты вать  м ероп рияти я  по  со верш ен ство ван и ю  те хн о л о ги ч е ски х  п ро ц ессов  прои звод ства  продукции  питания  р а зл и ч н о го  назначения о п к

Б1.Б.11 Пищевые и биоактивные добавки

Б1.Б.31 Управление технологическими процессами и техническими системами

Б1.В.17 Технология и организация специальных видов питания

Б1.В.21 Организация хранения и контроль запасов и сырья в общественном питании

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ОПК-3 сп о со бн остью  о сущ ествлять  техн оло ги че ски й  кон троль  соответствия  качества  про и зводим о й  п родукции  и у сл у г  у стано вл ен ны м  норм ам о п к

Б1.Б.16 Метрология, стандартизация и сертификация продукции общественного питания

Б1.Б.18 Товароведение продовольственных товаров

Б1.Б.19 Контроль качества продукции общественного питания

Б1.В.03 Химия физическая и коллоидная
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Индекс Содержание Тип

Б1.В.06 Биохимия

Б1.В.07 Пищевая микробиология

Б1.В.12 Пищевая химия

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

О ПК-4 го товно стью  эксп луа ти ро ва ть  р а зл ич ны е  виды  те хн ол о ги че ско го  об орудовани я  в соответствии  с  тр ебо ван и ям и  техн ики  б е зоп асно сти  ра зн ы х  классов  

п редприятий  питания
о п к

Б1.Б.32 Безопасность жизнедеятельности на предприятиях общественного питания

Б1.В.13 Электротехника и электроника

Б1.В.22 Введение в профессиональную деятельность

Б1.В.ДВ.02.01 Контроль соблюдения экологической чистоты производственных процессов

Б1.В.ДВ.02.02 Экология

Б1.В.ДВ.07.01 Теплотехника

Б1.В.ДВ.07.02 Хладотехника

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ОПК-5 го товно стью  к уча сти ю  во в сех  ф азах  ор ган и заци и  п ро извод ства  и ор ган и заци и  об служ ивани я  на п ред п ри яти ях  питания  ра зл и ч н ы х  ти п о в  и классов о п к

Б1.Б.31 Управление технологическими процессами и техническими системами

Б1.В.17 Технология и организация специальных видов питания

Б1.В.21 Организация хранения и контроль запасов и сырья в общественном питании

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

Вид деятельности: производственно-технологическая

ПК-1 сп о со бн остью  и спо льзовать  те хн и ч е ски е  ср ед ства  для  и зм ерения  о сн о вн ы х  п арам етров  те хн о л о ги ч е ски х  п роцессов , свой ств  сы рья , п олуф абри ка тов  и 

кач ество  го товой  продукции , ор ган и зова ть  и о сущ ествл я ть  техн оло ги ческий  п ро ц есс  п ро и звод ства  п родукции  питания
ПК

Б1.Б.09 Поточные линии и теория технологического потока в общественном питании

Б1.Б.23 Оборудование предприятий общественного питания

Б1.В.22 Введение в профессиональную деятельность

Б1.В.ДВ.09.01 Оборудование и аппараты пищевых и перерабатывающих производств

Б1.В.ДВ.09.02 Оборудование перерабатывающих производств

Б1.В.ДВ.09.03 Процессы и аппараты пищевых производств

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ПК-2
владением  со врем енн ы м и  и нф орм ац ио нны м и  техн оло ги ям и , сп о со б н остью  управлять  инф орм ац ией  с  и спо льзованием  п ри кл адн ы х  п ро грам м  д елово й  сф еры  
д еятельн ости , и спо льзовать  се тевы е  ком пью терны е  техн оло ги и  и базы  д ан н ы х  в своей  предм етной  области , пакеты  п ри кл адн ы х  про грам м  для  расчета  
те хн о л о ги ч е ски х  п арам етров  оборудовани я

ПК

Б1.Б.07 Информационные технологии в общественном питании

Б1.В.ДВ.03.01 Инженерная и компьютерная графика



СПРАВОЧНИК КОМПЕТЕНЦИЙ Учебный план бакалавриата '19.03.04_Технология продукции и организации общественного питания 2019 заочное прав rp.plx', код направления 19.03.04,
Индекс Содержание Тип

Б1.В.ДВ.03.02 Машинная графика

Б1.В.ДВ.10.01 Разработка новых пищевых продуктов

Б1.В.ДВ.10.02 Инновационные технологии в пищевой промышленности

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ПК-3
владением  п равилам и  техн ики  бе зоп асно сти , п ро и звод ственн ой  сани тарии , п ож арной  безоп асно сти  и о хран ы  труда; и зм ерения  и оц енивания  п арам етров  

п ро и звод ственн о го  м икрокли м ата , уровня  зап ы ленн ости  и за газованн ости , ш ум а , и вибрац ии , о свещ енн ости  р або чи х  м ест
ПК

Б1.Б.32 Безопасность жизнедеятельности на предприятиях общественного питания

Б1.Б.ЗЗ Санитария и гигиена питания

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

П К -4
го товно стью  у стан авл и ва ть  и оп ред еля ть  при ори теты  в сф ере  прои звод ства  п родукции  питания , об о сн овы вать  п ри нятие  кон кретн о го  те хн и ч е ско го  реш ения 
при  ра зработке  н о вы х  те хн о л о ги ч е ски х  п ро ц ессов  п ро и звод ства  продукции  питания ; вы би рать  те хн и ч е ски е  ср ед ства  и те хн оло ги и  с  учетом  эко л о ги ч е ски х  
п оследствий  их прим енения

ПК

Б1.Б.ЗЗ Санитария и гигиена питания

Б1.В.17 Технология и организация специальных видов питания

Б1.В.20 Приготовление сложных закусок и десертов

Б1.В.21 Организация хранения и контроль запасов и сырья в общественном питании

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ПК-5
сп о со бн остью  р а ссч и ты вать  п рои звод ств ен н ы е  м ощ ности  и эф ф екти вн ость  работы  те хн о л о ги ч е ско го  об орудовани я , оц ен ива ть  и п лани ро вать  внедрение  
и нновац ий  в п рои звод ство

ПК

Б1.Б.20 Технология ресторанной продукции

Б1.В.18 Проектирование и основы строительства предприятий общественного питания

Б2. В.01 (У) Учебная практика по получению первичных профессиональных умений и навыков, в т .ч . первичных умений и навыков научно-исследовательской деятельности

Б2.В.02(П) Производственная практика по получению профессиональных умений и опыта профессиональной деятельности

Б2.В.03(П) Научно-исследовательская работа

Б2.В.04(Пд) Преддипломная практика

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

П К -6
сп о со бн остью  ор ган и зовы вать  д о кум ен то о б о р о т  по  п ро и звод ству  на предп рияти и  п итания , и спо льзовать  норм ати вную , те хн ич ескую , техн оло ги че скую  
д окум ен тац и ю  в у сл о ви ях  п ро и звод ства  продукц ии  питания

ПК

Б1.Б.24 Экономика в профессиональной сфере

Б2. В.01 (У) Учебная практика по получению первичных профессиональных умений и навыков, в т.ч. первичных умений и навыков научно-исследовательской деятельности

Б2.В.02(П) Производственная практика по получению профессиональных умений и опыта профессиональной деятельности

Б2.В.03(П) Научно-исследовательская работа

Б2.В.04(Пд) Преддипломная практика

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

Вид деятельности: организационно-управленческая
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Индекс Содержание Тип

ПК-7 сп о со бн остью  ан али зи рова ть  и оц ен ива ть  резуль тати вность  си стем ы  кон троля  д еятельн ости  производства , о сущ ествл я ть  поиск, вы бор  и и спо льзование  

новой  инф орм ац ии  в области  р азвития  и ндустрии  питания  и го степри им ства
ПК

Б1.Б.20 Технология ресторанной продукции

Б1.Б.24 Экономика в профессиональной сфере

Б1.В.20 Приготовление сложных закусок и десертов

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ПК-8 сп о со бн остью  об есп ечи вать  ф ун кц и о н и ро ван и е  си стем ы  п оддерж ки  здоровья  и б е зоп асно сти  тр уда  п ерсонала  п редприятия  питания , анали зи рова ть  
д е я тел ьн ость  предп рияти я  питания  с  ц елью  вы явления  рисков  в области  б е зоп асно сти  тр уда  и здоровья  персонала

ПК

Б1.Б.26 Физиология питания

Б1.Б.32 Безопасность жизнедеятельности на предприятиях общественного питания

Б1.Б.ЗЗ Санитария и гигиена питания

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ПК-9 го товно стью  у стан авл и ва ть  тр ебо ван ия  и п риоритеты  к  об учен и ю  работни ков  по  вопросам  б е зоп асно сти  в п ро ф есси он ал ьно й  д еятельн ости  и п оведен ию  в 
ч резвы чайн ы х  си туац и я х

ПК

Б1.Б.28 Безопасность жизнедеятельности

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ПК-10
сп о со бн остью  оп ред еля ть  цели  и стави ть  задачи  о тд е л у  п ро д аж  по  а ссо р ти м ен ту  продаваем ой  п родукции  производ ства  и услу гам  внутри  и вне  предприятия  

питания , анали зи рова ть  и нф орм ац и ю  по  ре зультатам  п родаж  и при ни м ать  реш ения  в области  кон троля  проц есса  продаж , владеть  си стем ой  
то вародвиж ени я  и ло ги стич еским и  п роц ессам и  на п ред п ри яти ях  питания

ПК

Б1.В.14 Управление персоналом

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ПК-11 сп о со бн остью  о сущ ествлять  м он и то р и н г п роведения  м оти вац и о н н ы х  п ро грам м  на в сех  ее  этапах, оц ен ива ть  результаты  м отивации  и сти м ул ировать  

р аботни ков  производства
ПК

Б1.Б.22 Организация производства и обслуживания на предприятиях общественного питания

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ПК-12 сп о со бн остью  р азрабаты вать  критерии  оценки  п ро ф есси он ал ьн о го  уровня  п ерсонала  для  со ставл ения  и нди ви д уальн ы х  и к о лл екти вны х  про грам м  обучения , 
оц ен ива ть  н али чи е  тр е б уе м ы х  ум ен ий  у  членов  ком анды  и о сущ ествл я ть  в заи м о дей ствие  м еж ду  членам и  ком анды

ПК

Б2. В.01 (У) Учебная практика по получению первичных профессиональных умений и навыков, в т.ч. первичных умений и навыков научно-исследовательской деятельности

Б2.В.02(П) Производственная практика по получению профессиональных умений и опыта профессиональной деятельности

Б2.В.03(П) Научно-исследовательская работа

Б2.В.04(Пд) Преддипломная практика

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ПК-13 сп о со бн остью  п лани ро вать  и ан али зи рова ть  п ро грам м ы  и м ероприятия  об есп ечени я  и поддерж ки  л о яльн ости  п ерсонала  по  о тн ош ен и ю  к п редп рияти ю  и 
р уководству , п л ани ро вать  и анали зи рова ть  свою  д е я тел ьн о сть  и рабочий  д ен ь  с  учетом  со б ств ен н ы х  д о л ж н о стн ы х  об язан но стей  на п ред п р и яти ях  питания

ПК

Б1.В.16 Централизованное производство кулинарной продукции
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Индекс Содержание Тип

Б2. В.01 (У) Учебная практика по получению первичных профессиональных умений и навыков, в т .ч . первичных умений и навыков научно-исследовательской деятельности

Б2.В.02(П) Производственная практика по получению профессиональных умений и опыта профессиональной деятельности

Б2.В.03(П) Научно-исследовательская работа

Б2.В.04(Пд) Преддипломная практика

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

П К -14
сп о со бн остью  п ро водить  м он и то р и н г и ан али зи рова ть  ре зультаты  ф ин ан со во -хо зяй ствен н о й  д еятельн ости  п редприятия  питания , оц ен ива ть  ф ин ансовое  
со стоя ние  предп рияти я  питания  и при ни м ать  реш ения  по  р езультатам  контроля

ПК

Б1.В.16 Централизованное производство кулинарной продукции

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ПК-15
сп о со бн остью  о сущ ествлять  поиск , вы бор  и и спо льзование  новой  инф орм ац ии  в области  развития  п о треби тельско го  ры нка , си стем ати зи р о ва ть  и об об щ ать  

и нф орм ац ию
ПК

Б1.В.ДВ.06.01 Бухгалтерский учет в общественном питании

Б1.В.ДВ.06.02 Бухгалтерский учет и финансы в общественном питании

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

П К -16
сп о со бн остью  п лани ро вать  стр а те ги ю  развития  п редприятия  питания  с  учетом  м но ж ествен ны х  ф акторов , п ро водить  анали з, оц ен ку  ры нка  и риски , 

п ро водить  а уд и т  ф и н ан со вы х  и м атери альны х  ресур сов
ПК

Б1.Б.29 Маркетинг и менеджмент

Б1.В.19 Централизованное производство мучных кондитерских изделий

Б1.В.ДВ.05.01 Централизованное производство продукции школьного питания

Б1.В.ДВ.05.02 Организация производства школьного питания

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

П К -17
сп о со бн остью  ор ган и зова ть  ре сур со сбере гаю щ ее  п роизводство , е го  оп ер а ти вн о е  п л ани ро ван ие  и о б есп ечени е  надеж ности  те хн о л о ги ч е ски х  п роц ессов  
прои звод ства  п родукции  питания , сп особы  рац и он ально го  и спользования  сы рьевы х, эн ер ге ти че ски х  и д р у ги х  видов  ресурсов

ПК

Б1.Б.17 Централизованное производство овощных полуфабрикатов

Б1.Б.21 Технология продукции общественного питания

Б1.Б.22 Организация производства и обслуживания на предприятиях общественного питания

Б1.Б.27 Централизованное производство мясных полуфабрикатов

Б1.Б.29 Маркетинг и менеджмент

Б1.В.02 Холодильная техника и технологии

Б2. В.01 (У) Учебная практика по получению первичных профессиональных умений и навыков, в т.ч. первичных умений и навыков научно-исследовательской деятельности

Б2.В.02(П) Производственная практика по получению профессиональных умений и опыта профессиональной деятельности

Б2.В.03(П) Научно-исследовательская работа

Б2.В.04(Пд) Преддипломная практика

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация
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Индекс Содержание Тип

ПК-18 го товно стью  осущ ествл я ть  н ео бходим ы е  меры  б езоп асно сти  при  возни кн овени и  чрезвы чай н ы х  си туац ий  на о б ъ екта х  ж и знео бесп ечен ия  предприятия ПК

Б1.Б.30 Качество и безопасность продовольственного сырья

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ПК-19 владением  н о рм ати вно -правовой  базой  в об ласти  п ро д аж  п родукции  производ ства  и у сл у г ПК

Б1.Б.16 Метрология, стандартизация и сертификация продукции общественного питания

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ПК-20 сп о со бн остью  о сущ ествлять  поиск, вы бор  и и спо льзование  и нф орм ац ии  в об ласти  м оти вац ии  и сти м ул ировани я  р аботни ков  п редп рияти й  питания, 

про являть  ком м ун икативн ы е  ум ения
ПК

Б1.В.14 Управление персоналом

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ПК-21 го товно стью  р азрабаты вать  критерии  оцен ки  п ро ф есси он ал ьно го  уровня  п ерсонала  для  со ставл ения  об учаю щ и х  про грам м , п ро водить  а тте стаци ю  
работни ков  п рои звод ствам и  при ни м ать  реш ения  по  ре зультатам  аттестаци и

ПК

Б1.В.16 Централизованное производство кулинарной продукции

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ПК-22 сп о со бн остью  п ро водить  м он и то р и н г ф ин ан со во -хо зяй ствен н о й  д еятельн ости  п редприятия , анали зи рова ть  и оц ен и ва ть  ф и н ансо во е  со стоя ние  п редприятия ПК

Б1.В.ДВ.06.01 Бухгалтерский учет в общественном питании

Б1.В.ДВ.06.02 Бухгалтерский учет и финансы в общественном питании

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ПК-23 сп о со бн остью  ф ор м и р овать  п ро ф есси он ал ьную  ком анду, про являть  л и д ер ски е  качества  в коллективе , владением  сп особам и  ор ган и заци и  производ ства  и 
эф ф екти вн ой  работы  тр удо во го  колл екти ва  на о сно ве  со вр ем ен н ы х  м етод ов  управления

ПК

Б1.В.14 Управление персоналом

Б1.В.16 Централизованное производство кулинарной продукции

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

Вид деятельности: научно-исследовательская

ПК-24 сп о со бн остью  п ро водить  и сследовани я  по  заданн ой  м етодике  и анали зи рова ть  ре зультаты  экспери м ен тов ПК

Б1.Б.24 Экономика в профессиональной сфере

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ПК-25 сп о со бн остью  изучать  и анали зи рова ть  научн о -те хн и че скую  и нф орм ац ию , о теч ественн ы й  и зар убеж ны й  оп ы т  по  п ро и звод ству  п родуктов  питания ПК

Б1.Б.21 Технология продукции общественного питания

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ПК-26 сп о со бн остью  и зм ерять  и со ставл ять  оп и сан и е  п ро водим ы х  экспери м ен тов , п о д го тавли вать  д ан н ы е  для  со ставл ения  об зоров , о тч етов  и научн ы х  

п убликац ий ; владением  ста ти стич еским и  м етодам и  и ср ед ствам и  об работки  эксп ери м ен тал ьн ы х  д ан н ы х  п ро вед ен н ы х  и сследовани й
ПК

Б1.Б.13 Основы научных исследований в профессиональной сфере

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация
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Индекс Содержание Тип

Вид деятельности: проектная

1К-27 сп о со бн остью  кон троли ровать  кач ество  п ред о ставл я ем ы х  ор ган и заци ям и  у сл у г по  п роектировани ю , р екон стр укц ии  и м он таж у  об орудовани я , уча ствова ть  в 
плани ровке  и оснащ ен ии  п редп рияти й  питания

ПК

Б1.Б.22 Организация производства и обслуживания на предприятиях общественного питания

Б1.В.01 Упаковочные материалы и оборудование

Б1.В.18 Проектирование и основы строительства предприятий общественного питания

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

1К-28

го товно стью  осущ ествл я ть  поиск , вы бор  и и спо льзование  инф орм ац ии  в об ласти  проектировани я  п редприятий  питания , со ставл ять  техн и ч е ское  задани е  на 
п ро ектировани е  п редприятия  питания  м ало го  би знеса , п ро веря ть  п равил ьно сть  под готовки  те хн о л о ги ч е ско го  проекта , вы по лнен но го  п роектной  

ор ган и заци ей , чи тать  чертеж и  (эксп ликац ию  пом ещ ен ий , план ра сстановки  те хн ол о ги че ско го  об орудовани я , план  м он таж ной  привязки  те хн ол о ги че ско го  
оборудовани я , об ъем но е  и зо браж ен ие  п ро и звод ственн ы х  цехов)

ПК

Б1.В.18 Проектирование и основы строительства предприятий общественного питания

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ПК-29 го товно стью  вести  п ереговоры  с  п роектны м и  ор ган и заци ям и  и поставщ и кам и  те хн ол о ги че ско го  об орудовани я , оц ен ива ть  ре зультаты  проектирования  

п редприятия  питания  м ало го  би знеса  на  стадии  проекта
ПК

Б1.В.18 Проектирование и основы строительства предприятий общественного питания

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

Вид деятельности: маркетинговая

ПК-30 го товно стью  осущ ествл я ть  поиск , вы бор  и и спо льзование  новой  и нф орм ац ии  в области  развития  и ндустрии  питания  и го степри им ства , сп о со бн ость  
п ро водить  обо сн ован и е  и расчеты  прибы ли  и затра т  в рам ка х  зап л ан и р ован н о го  об ъем а  вы пуска  продукции  питания

ПК

Б1.Б.18 Товароведение продовольственных товаров

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ПК-31
сп о со бн остью  п лани ро вать  м арке ти н го вы е  м ероп рияти я , со ставл ять  кал ендарн о -тем ати чески е  планы  их  проведен ия , р еклам н ы е  сооб щ ени я  о  продукции  
производства , р еклам н ы е  акции , владением  п ринципам и  ц енооб разовани я  у  кон курентов , а та кж е  творче ски  м ы сли ть  и анали зи рова ть  работу  с  клиентской  
базой

ПК

Б1.Б.29 Маркетинг и менеджмент

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ПК-32
го товно стью  п ро гн о зиро вать  ко н ъю н ктур у  ры нка  п ро д овольствен н о го  сы рья  и ан али зи рова ть  реализованн ы й  сп рос  на  п ро дукц ию  п роизводства , оц ен ивать  
эф ф екти вн ость  м арке ти н го вы х  м ероп рияти й  по  п ро д ви ж ен и ю  продукции  на ры нок, об е сп ечи ва ть  об р а тн ую  связь  с  потреби телям и , уча ствова ть  в 
п ро грам м ах  по  р а зрабо тке  п редлож ен ий  по  ф ор м и р ован и ю  а ссо р тим ента  продукц ии  питания  и п ро дви ж ен ию  ее  на ры нке

ПК

Б1.Б.29 Маркетинг и менеджмент

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация

ПК-33 сп о со бн остью  уча ствова ть  в м арке ти н го вы х  и ссл ед ован и ях  тов а р н ы х  ры нков , п ищ ево го  сы рья , п родукции  и р а зрабаты вать  п редлож ения  по  вы бору  
п о ставщ и ко в  для  предп рияти й  питания

ПК

Б1.Б.29 Маркетинг и менеджмент

БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация



РАСПРЕДЕЛЕНИЕ КОМПЕТЕНЦИЙ Учебный план бакалавриата '19.03.04_Технология продукции и организации общественного питания 2019 заочное прав rp.plx', код направления 19.СК

Индекс Н аименование Ф орм ируем ы е  компетенции

Б1 Д исциплины  (модули)

ОК-8; ОК-4; ОПК-5; ОПК-2; ОК-2; ОПК-3; ОК-7; ОК-5; ОПК-4; ОПК-1; ОК-1; ОК-6; ОК-9; ОК-3; ПК-5; ПК-2; ПК-3; ПК-6; 
ПК-1; ПК-4; ПК-10; ПК-7; ПК-9; ПК-16; ПК-19; ПК-22; ПК-15; ПК-11; ПК-8; ПК-13; ПК-20; ПК-18; ПК-14; ПК-21; ПК-17; 
ПК-23; ПК-24; ПК-25; ПК-26; ПК-28; ПК-27; ПК-29; ПК-32; ПК-33; ПК-30; ПК-31

Б1.Б Базовая часть

ОПК-3; ОК-3; ОК-2; ОК-7; ОК-5; ОК-1; ОПК-1; ОК-9; ОК-8; ОПК-2; ОПК-4; ОПК-5; ПК-3; ПК-5; ПК-4; ПК-6; ПК-2; ПК-1; 
ПК-11; ПК-8; ПК-19; ПК-7; ПК-17; ПК-9; ПК-16; ПК-18; ПК-26; ПК-25; ПК-24; ПК-27; ПК-33; ПК-31; ПК-30; ПК-32

Б1.Б.01 Всеобщ ая история ОК-2

Б1.Б .02 И ностранны й  язы к ОК-5

Б1.Б .03 И нф орм ационно -ком м уникационны е  технологии ОПК-1

Б1.Б .04 Хим ия  неорганическая  и аналитическая ОК-7

Б1.Б .05 Ф изика ОК-7

Б1.Б .06 М атем атика ОК-7

Б1.Б .07
И нф орм ационны е  технологии  в общ ественном  
питании

ОПК-1; ПК-2

Б1.Б .08 Реология  пищ евы х продуктов ОК-7

Б1.Б .09
П оточны е  линии  и теория техноло гическо го  потока в 
общ ественном  питании

ПК-1

Б1.Б .10 Ф илософ ия ОК-1

Б1.Б.11 П ищ евы е  и биоактивны е  добавки ОПК-2

Б1.Б .12 О сновы  матем атическо го  анализа ОК-7

Б1.Б .13
О сновы  научны х исследований  в проф ессиональной  
сф ере

ОПК-1; ПК-26

Б1.Б .14 М атем атическая  статистика ОК-7

Б1.Б .15 Эконом ика ОК-3

Б1.Б .16
М етрология , стандартизация  и сертиф икация  
продукции  общ ественного  питания

ОПК-3; ПК-19

Б1.Б .17
Ц ентрализованное  производство  овощ ны х 
полуф абрикатов

ПК-17

Б1.Б .18 Товароведен и е  продовольственны х  товаров ОПК-3; ПК-30

Б1.Б .19 Контроль качества продукции  общ ественного  питани ОПК-3

Б1.Б .20 Т ехнология  ресторанной  продукции ПК-5; ПК-7

Б1.Б.21 Т ехнология  продукции  общ ественного  питания ПК-17; ПК-25

Б1.Б .22
О рганизация  производства  и обслуж ивания  на 
предприятиях  общ ественного  питания

ПК-11; ПК-17; ПК-27

Б1.Б .23 О борудование  предприятий  общ ественного  питания ПК-1

Б1.Б .24 Эконом ика  в проф ессиональной  сф ере ОК-3; ПК-6; ПК-7; ПК-24

Б1.Б .25 Ф изическая  культура ОК-8

Б1.Б .26 Ф изиология  питания ПК-8

Б1.Б .27
Ц ентрализованное  производство  м ясны х 
полуф абрикатов

ПК-17

Б1.Б .28 Безопасность  ж изнедеятельности ОК-9; ПК-9
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Индекс Н аименование Ф орм ируем ы е  компетенции

Б1.Б .29 М аркетин г и м енедж м ент ПК-17; ПК-16; ПК-33; ПК-32; ПК-31

Б1.Б .30 Качество  и бе зопасность  продовольственного  сырья ПК-18

Б1.Б.31
У правление  технологическим и  процессами  и 
техническим и  систем ами

ОПК-2; ОПК-5

Б1.Б .32
Безопасность  ж изнедеятельности  на предприятиях  
общ ественного  питания

ОПК-4; ПК-3; ПК-8

Б1.Б .ЗЗ Санитария  и ги гиена питания ПК-3; ПК-4; ПК-8

Б1.В Вариативная часть
ОК-4; ОК-5; ОК-2; ОК-8; ОПК-2; ОК-7; ОК-6; ОПК-5; ОПК-3; ОПК-4; ПК-5; ПК-1; ПК-4; ПК-2; ПК-20; ПК-10; ПК-17; ПК- 
7; ПК-23; ПК-16; ПК-22; ПК-15; ПК-21; ПК-14; ПК-13; ПК-27; ПК-28; ПК-29

Б1.В.01 У паковочны е  м атериалы  и оборудование ПК-27

Б1.В .02 Х олодильная  техника  и технологии ПК-17

Б1.В .03 Хим ия  ф изическая  и коллоидная ОПК-3

Б1.В .04
О ф ициальны й  я зы к  (русский , у краинский , 
м олдавский)

ОК-5

Б1.В .05 Хим ия  органическая ОК-7

Б1.В .06 Биохимия ОПК-3

Б1.В .07 Пищ евая м икробиология ОПК-3

Б1.В .08 Культурология ОК-6

Б1.В .09 Русский  я зы к  и культура речи ОК-5

Б1.В .10 История ПМР ОК-2

Б1.В.11 О сновы  политической  власти  ПМР ОК-2

Б1.В .12 Пищ евая химия ОПК-3

Б1.В .13 Э лектротехника  и электроника ОПК-4

Б1.В .14 У правление  персоналом ПК-10; ПК-20; ПК-23

Б1.В .15 П равоведение ОК-4

Б1.В .16
Ц ентрализованное  производство  кулинарной  
продукции

ПК-14; ПК-13; ПК-23; ПК-21

Б1.В .17
Т ехнология  и организация  спец и альн ы х  видов 
питания

ОПК-2; ОПК-5; ПК-4

Б1.В .18
П роектирование  и основы  строительства  
предприятий  общ ественного  питания

ПК-5; ПК-29; ПК-27; ПК-28

Б1.В .19
Ц ентрализованное  производство  мучны х 
кондитерских  изделий

ПК-16

Б1.В .20 П риготовление  слож ны х  закусок  и десертов ПК-4; ПК-7

Б1.В.21
О рганизация  хранения  и кон троль  запасов  и сы рья в 
общ ественном  питании

ОПК-2; ОПК-5; ПК-4

Б1.В .22 Введение  в п роф ессиональную  д еятельность ОПК-4; ПК-1

Б1.В .23 Элективны е  курсы  по ф изической  культуре ОК-8

Б1.В .ДВ.01 Д исциплины  (модули) по вы бору  1 (ДВ .1 ) ОК-6

Б1 .В .Д В .01 .01 Социология ОК-6

Б 1 .В .Д В .01 .02 П олитология ОК-6
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Индекс Н аименование Ф орм ируем ы е  компетенции

Б1 .В .Д В .02 Д исциплины  (модули) по вы бору  2 (ДВ .2 ) ОПК-4

Б1 .В .Д В .02 .01
Контроль соблю дения  экологической  чистоты  
прои зводственны х  процессов

ОПК-4

Б 1 .В .Д В .02 .02 Экология ОПК-4

Б1 .В .Д В .03 Д исциплины  (модули) по вы бору  3 (ДВ .З) ПК-2

Б1 .В .Д В .03 .01 И нж енерная и компью терная  граф ика ПК-2

Б 1 .В .Д В .03 .02 М аш инная граф ика ПК-2

Б1 .В .Д В .04 Д исциплины  (модули) по вы бору  4  (ДВ .4 ) ОК-6

Б1 .В .Д В .04 .01 П сихология  п рои зводственны х отнош ений ОК-6

Б 1 .В .Д В .04 .02 П сихология ОК-6

Б1 .В .Д В .05 Д исциплины  (модули) по вы бору  5 (ДВ .5 ) ПК-16

Б1 .В .Д В .05 .01
Ц ентрализованное  производство  продукции  
ш кольного  питания

ПК-16

Б 1 .В .Д В .05 .02 О рганизация  производства  ш кольного  питания ПК-16

Б1 .В .Д В .06 Д исциплины  (модули) по вы бору  6 (ДВ .6 ) ПК-15; ПК-22

Б1 .В .Д В .06 .01 Бухгалтерский  учет  в общ ественном  питании ПК-15; ПК-22

Б 1 .В .Д В .06 .02
Бухгалтерский  учет  и ф инансы  в общ ественном  
питании

ПК-15; ПК-22

Б1 .В .Д В .07 Д исциплины  (модули) по вы бору  7 (ДВ .7 ) ОПК-4

Б1 .В .Д В .07 .01 Т еплотехника ОПК-4

Б 1 .В .Д В .07 .02 Хлад отехника ОПК-4

Б1 .В .Д В .08 Д исциплины  (модули) по вы бору  8 (ДВ .8 ) ОК-6

Б1 .В .Д В .08 .01 Культура делового  общ ения ОК-6

Б 1 .В .Д В .08 .02 О бщ ение  в проф ессиональной  сф ере ОК-6

Б1 .В .Д В .09 Д исциплины  (модули) по вы бору  9 (ДВ .9 ) ПК-1

Б1 .В .Д В .09 .01
О борудование  и аппараты  пищ евы х  и 
п ерерабаты ваю щ их производств

ПК-1

Б 1 .В .Д В .09 .02 О борудование  перерабаты ваю щ их производств ПК-1

Б 1 .В .Д В .09 .03 П роцессы  и аппараты  пищ евы х производств ПК-1

Б1 .В .Д В .10 Д исциплины  (модули) по вы бору  10 (ДВ .10) ПК-2

Б1 .В .Д В .10 .01 Разработка новы х пищ евы х продуктов ПК-2

Б 1 .В .Д В .10 .02
И нновационны е  технологии  в пищ евой 
пром ы ш ленности

ПК-2

Б2 П рактики ПК-6; ПК-5; ПК-17; ПК-13; ПК-12

Б2.В Вариативная часть ПК-6; ПК-5; ПК-17; ПК-13; ПК-12

Б2.В .01(У)

Учебная  практика  по получению  первичны х 
проф ессиональны х ум ений  и навы ков , в т.ч. 
первичны х ум ений  и навы ков  н аучно ­
и сследовательской  деятельности

ПК-6; ПК-5; ПК-17; ПК-13; ПК-12

Б2.В .02(П )
П роизводственная  практика по получению  
проф ессиональны х ум ений  и опы та 
проф ессиональной  деятельности

ПК-6; ПК-5; ПК-17; ПК-13; ПК-12
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Индекс Н аименование Ф орм ируем ы е  компетенции

Б2.В .03(П ) Н аучно -исследовательская  работа ПК-6; ПК-5; ПК-17; ПК-13; ПК-12

Б2.В .04(Пд) П реддиплом ная  практика ПК-6; ПК-5; ПК-17; ПК-13; ПК-12

БЗ Государственная  итоговая  аттестация

ОПК-5; ОК-8; ОК-5; ОК-6; ОК-9; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-1; ОПК-2; ОК-1; ОК-7; ОК-2; ОК-4; ОК-3; ПК-4; ПК-1; ПК-2; ПК-3; 
ПК-6; ПК-5; ПК-13; ПК-12; ПК-17; ПК-7; ПК-20; ПК-19; ПК-18; ПК-23; ПК-22; ПК-21; ПК-16; ПК-10; ПК-9; ПК-8; ПК-15; 
ПК-14; ПК-11; ПК-26; ПК-25; ПК-24; ПК-29; ПК-28; ПК-27; ПК-32; ПК-33; ПК-30; ПК-31

БЗ.Б Базовая часть

ОПК-5; ОК-8; ОК-5; ОК-6; ОК-9; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-1; ОПК-2; ОК-1; ОК-7; ОК-2; ОК-4; ОК-3; ПК-4; ПК-1; ПК-2; ПК-3; 
ПК-6; ПК-5; ПК-13; ПК-12; ПК-17; ПК-7; ПК-20; ПК-19; ПК-18; ПК-23; ПК-22; ПК-21; ПК-16; ПК-10; ПК-9; ПК-8; ПК-15; 
ПК-14; ПК-11; ПК-26; ПК-25; ПК-24; ПК-29; ПК-28; ПК-27; ПК-32; ПК-33; ПК-30; ПК-31

БЗ .Б .01 Государственная  итоговая  аттестация

ОПК-5; ОК-8; ОК-5; ОК-6; ОК-9; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-1; ОПК-2; ОК-1; ОК-7; ОК-2; ОК-4; ОК-3; ПК-4; ПК-1; ПК-2; ПК-3; 
ПК-6; ПК-5; ПК-13; ПК-12; ПК-17; ПК-7; ПК-20; ПК-19; ПК-18; ПК-23; ПК-22; ПК-21; ПК-16; ПК-10; ПК-9; ПК-8; ПК-15; 
ПК-14; ПК-11; ПК-26; ПК-25; ПК-24; ПК-29; ПК-28; ПК-27; ПК-32; ПК-33; ПК-30; ПК-31

Ф ТД Ф акультативы ОК-5; ОК-6

Ф ТД . В Вариативная часть ОК-5; ОК-6

Ф ТД .В .01 История ли тературы  родного  края ОК-5; ОК-6
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№ Индекс Наименование

Зимняя сессия Летняя сессия Итого за курс

Каф. Курсы
Контроль

Академических часов

Дней Контроль

Академических часов

Дней Контроль

Академических часов з.е.

Недель
Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр СР Контро
ль Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр СР Контро
ль Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр СР Контро
ль Всего

ИТОГО (с факультативами) 968
21

966
18

1934 50
41 2/6

ИТОГО по ОП (без факультативов) 968 966 1934 50

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, ОП, факультативы (акад.час/нед)" 46.8

КОНТАКТНАЯ РАБОТА, ОП (час/год) 200

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ) 968 116 48 26 42 809 43 966 88 36 6 46 804 74 1934 204 84 32 88 1613 117 50
ТО: 35 

1/3 
Э: б

1 Б1.Б.04 Химия неорганическая и аналитическая 72 10 4 6 62 ЗаО К 36 32 4 ЗаО К 108 10 4 6 94 4 3 23 1

2 Б1.Б.08 Реология пищевых продуктов Эк 108 8 4 4 91 9 Эк 108 8 4 4 91 9 3 78 1

3 Б1.Б.11 Пищевые и биоактивные добавки Эк 108 10 4 6 89 9 Эк 108 10 4 6 89 9 3 6 1

4 Б1.Б.12 Основы математического анализа Эк 108 12 4 8 87 9 Эк 108 12 4 8 87 9 3 81 1

5 Б1.Б.13 Основы научных исследований в 
профессиональной сфере

Эк К 108 20 8 12 79 9 Эк К 108 20 8 12 79 9 3 6 1

б Б1.Б.14 Математическая статистика За 72 6 2 4 62 4 За 72 6 2 4 62 4 2 81 1

7 Б1.Б.26 Физиология питания За 108 10 4 6 94 4 За 108 10 4 6 94 4 3 55 1

8 Б1.В.01 Упаковочные материалы и оборудование Эк 108 18 8 10 81 9 Эк 108 18 8 10 81 9 3 6 1

9 Б1.В.02 Холодильная техника и технологии Эк 108 12 6 6 87 9 Эк 108 12 6 6 87 9 3 5 1

10 Б1.В.06 Биохимия Эк 108 10 4 6 89 9 Эк 108 10 4 6 89 9 3 23 1

11 Б1.В.07 Пищевая микробиология 108 16 6 10 92 Эк 36 27 9 Эк 144 16 6 10 119 9 4 94 1

12 Б1.В.10 История ПМР Эк 108 10 4 6 89 9 Эк 108 10 4 6 89 9 3 28 1

13 Б1.В.22 Введение в профессиональную 
деятельность

За 72 8 2 6 60 4 За 72 8 2 6 60 4 2 6 1

14 Б1.В.23 Элективные курсы по физической культуре 68 2 2 66 За 66 2 2 60 4 За 134 4 2 2 126 4 75 123

15 Б1.В.ДВ.01.01 Социология За 108 14 6 8 90 4 За 108 14 6 8 90 4 3 27 1

16 Б1.В.ДВ.01.02 Политология За 108 14 6 8 90 4 За 108 14 6 8 90 4 3 25 1

17 Б1.В.ДВ.07.01 Теплотехника За 108 16 6 10 88 4 За 108 16 6 10 88 4 3 7 1

18 Б1.В.ДВ.07.02 Хладотехника За 108 16 6 10 88 4 За 108 16 6 10 88 4 3 7 1

19 Б1.В.ДВ.08.01 Культура делового общения За 108 12 6 6 92 4 За 108 12 6 6 92 4 3 67 1

20 Б1.В.ДВ.08.02 Общение в  профессиональной сфере За 108 12 6 6 92 4 За 108 12 6 6 92 4 3 67 1

21 Б1.В.ДВ.09.01 Оборудование и аппараты пищевых и 
перерабатывающих производств

За 108 8 4 4 96 4 За 108 8 4 4 96 4 3 5 1

22 Б1.В.ДВ.09.02 Оборудование перерабатывающих 
производств

За 108 8 4 4 96 4 За 108 8 4 4 96 4 3 5 1

23 Б1.В.ДВ.09.03 Процессы и  аппараты пищевых 
производств

За 108 8 4 4 96 4 За 108 8 4 4 96 4 3 5 1

ФОРМЫ КОНТРОЛЯ Эк(3) За(4) Эк(6) За(4) ЗаО К(2) Эк(9) За(8) ЗаО К(2)

ПРАКТИКИ 1 (План) 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЙ (План) 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

КАНИКУЛЫ ________________________________________________ ! 9 1___________



КУРС 2 Учебный план бакалавриата '19.03.04_Технология продукции и организации общественного питания 2019 заочное прав rp.plx1, код направления 19.03.04, год начала подготовки 2019

№ Индекс Наименование

Зимняя сессия Летняя сессия Итого за курс

Каф. Курсы
Контроль

Академических часов

Дней Контроль

Академических часов

Дней Контроль

Академических часов з.е.

Недель
Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр СР Контр
оль Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр СР Контр
оль Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр СР Контр
оль Всего

ИТОГО (с факультативами) 1220
21

894
28

2114 55
41 2/6

ИТОГО по ОП (без факультативов) 1220 894 2114 55

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, ОП, факультативы (акад.час/нед)" 51.2

КОНТАКТНАЯ РАБОТА, ОП (час/год) 200

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ) 1220 130 54 6 70 1061 29 894 74 30 8 36 746 74 2114 204 84 14 106 1807 103 55
ТО: 34 

1/3 
Э: 7

1 Б1.Б.10 Философия ЗаО 108 10 4 6 94 4 ЗаО 108 10 4 6 94 4 3 29 2

2 Б1.Б.16
Метрология, стандартизация и 
сертификация продукции общественного 
питания

Эк 108 10 4 6 89 9 Эк 108 10 4 6 89 9 3 6 2

3 Б1.Б.17 Централизованное производство овощных 
полуфабрикатов

108 14 6 8 94 Эк К 36 27 9 Эк К 144 14 6 8 121 9 4 6 2

4 Б1.Б.19 Контроль качества продукции 
общественного питания

Эк К 108 14 6 8 85 9 Эк К 108 14 6 8 85 9 3 6 2

5 Б1.Б.20 Технология ресторанной продукции За 108 10 4 6 94 4 За 108 10 4 6 94 4 3 6 2

6 Б1.Б.21 Технология продукции общественного 
питания

144 18 8 10 126 Эк КР 36 27 9 Эк КР 180 18 8 10 153 9 5 6 2

7 Б1.Б.22
Организация производства и 
обслуживания на предприятиях 
общественного питания

108 12 6 6 96 Эк К 108 12 6 6 87 9 Эк К 216 24 12 12 183 9 6 6 2

8 Б1.Б.24 Экономика в профессиональной сфере 108 12 4 8 96 Эк 36 27 9 Эк 144 12 4 8 123 9 4 85 2

9 Б1.Б.ЗЗ Санитария и гигиена питания ЗаО 180 18 8 10 153 9 ЗаО 180 18 8 10 153 9 5 55 2

10 Б1.В.03 Химия физическая и коллоидная За 72 8 2 6 60 4 За 72 8 2 6 60 4 2 23 2

11 Б1.В.08 Культурология За 72 10 4 6 58 4 За 72 10 4 6 58 4 2 24 2

12 Б1.В.09 Русский язык и культура речи За 72 10 4 6 58 4 За 72 10 4 6 58 4 2 42 2

13 Б1.В.13 Электротехника и электроника За 108 8 4 2 2 96 4 За 108 8 4 2 2 96 4 3 5 2

14 Б1.В.18 Проектирование и основы строительства 
предприятий общественного питания

108 14 6 8 94 Эк К 36 32 4 Эк К 144 14 6 8 126 4 4 9 2

15 Б1.В.23 Элективные курсы по физической культуре 68 68 За 66 4 4 58 4 За 134 4 4 126 4 75 123

16 Б1.В.ДВ.06.01 Бухгалтерский учет в общественном 
питании

За 108 8 4 4 96 4 За 108 8 4 4 96 4 3 83 2

17 Б1.В.ДВ.06.02 Бухгалтерский учет и  финансы в 
общественном питании

За 108 8 4 4 96 4 За 108 8 4 4 96 4 3 83 2

18 Б1.В.ДВ.10.01 Разработка новых пищевых продуктов За 108 12 4 8 92 4 За 108 12 4 8 92 4 3 6 2

19 Б1.В.ДВ.10.02 Инновационные технологии в пищевой 
промышленности

За 108 12 4 8 92 4 За 108 12 4 8 92 4 3 6 2

ФОРМЫ КОНТРОЛЯ Эк За(4) ЗаО К Эк(6) За(4) ЗаО КР К(3) Эк(7) За(8) ЗаО(2) КР К(4)

ПРАКТИКИ (План) 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 I I I I I I I I I I
ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАцИ (План) 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 I I I I I I I I I I
КАНИКУЛЫ ____________________________________________I 9 I_________



КУРС 3 Учебный план бакалавриата '19.03.04_Технология продукции и организации общественного питания 2019 заочное прав rp.plx1, код направления 19.03.04, год начала подготовки 2019

№ Индекс Наименование

Зимняя сессия Летняя сессия Итого за курс

Каф. Курсы
Контроль

Академических часов

Дней Контроль

Академических часов

Дней Контроль

Академических часов з.е.

Недель
Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр СР Контр
оль Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр СР Контр
оль Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр СР Контр
оль Всего

ИТОГО (с факультативами) 894
21

1254
28

2148 58
41 2/6

ИТОГО по ОП (без факультативов) 894 1182 2076 56

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, ОП, факультативы (акад.час/нед)" 51.8

КОНТАКТНАЯ РАБОТА, ОП (час/год) 200

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ) 894 120 48 72 749 25 1038 92 46 14 32 876 70 1932 212 94 14 104 1625 95 52
ТО: 30 

1/3 
Э: 7

1 Б1.Б.09
Поточные линии и теория 
технологического потока в общественном 
питании

Эк К 180 16 8 8 155 9 Эк К 180 16 8 8 155 9 5 6 3

2 Б1.Б.15 Экономика ЗаО 108 12 4 8 92 4 ЗаО 108 12 4 8 92 4 3 86 3

3 Б1.Б.25 Физическая культура 36 6 6 30 За 36 4 4 28 4 За 72 10 10 58 4 2 75 3

4 Б1.Б.27 Централизованное производство мясных 
полуфабрикатов

За 108 18 8 10 86 4 За 108 18 8 10 86 4 3 6 3

5 Б1.Б.32 Безопасность жизнедеятельности на 
предприятиях общественного питания

Эк К 144 8 4 4 127 9 Эк К 144 8 4 4 127 9 4 20 3

6 Б1.В.11 Основы политической власти ПМР За 72 8 2 6 60 4 За 72 8 2 6 60 4 2 25 3

7 Б1.В.12 Пищевая химия Эк 108 10 4 6 89 9 Эк 108 10 4 6 89 9 3 23 3

8 Б1.В.14 Управление персоналом Эк К 108 14 6 8 85 9 Эк К 108 14 6 8 85 9 3 85 3

9 Б1.В.15 Правоведение ЗаО 108 20 6 14 84 4 ЗаО 108 20 6 14 84 4 3 90 3

10 Б1.В.16 Централизованное производство 
кулинарной продукции

КР 108 16 8 8 92 Эк 108 14 8 6 85 9 Эк КР 216 30 16 14 177 9 6 6 3

11 Б1.В.17 Технология и организация специальных 
видов питания

108 16 8 8 92 Эк К 36 27 9 Эк К 144 16 8 8 119 9 4 6 3

12 Б1.В.20 Приготовление сложных закусок и 
десертов

КР 108 12 6 6 96 КР 108 12 6 6 96 3 6 34

13 Б1.В.21 Организация хранения и контроль 
запасов и сырья в общественном питании

Эк 180 16 8 8 155 9 Эк 180 16 8 8 155 9 5 6 3

14 Б1.В.23 Элективные курсы по физической культуре 30 30 За 30 4 4 22 4 За 60 4 4 52 4 75 123

15 Б1.В.ДВ.03.01 Инженерная и компьютерная графика 108 10 10 98 За 36 32 4 За 144 10 10 130 4 4 33 3

16 Б1.В.ДВ.03.02 Машинная графика 108 10 10 98 За 36 32 4 За 144 10 10 130 4 4 33 3

17 ФТД.В.01 История литературы родного края За 72 8 4 4 60 4 За 72 8 4 4 60 4 2 99 3

ФОРМЫ КОНТРОЛЯ Эк За(2) За0(2) КР К Эк(6) За(4) КР К(3) Эк(7) За(6) ЗаО(2) КР(2) К(4)

ПРАКТИКИ (План) 216 216 216 216 6 4

| Б2. В. 03( П) | Н ауч но-исследовательс кая работа 216 216 ЗаО 216 216 6 4

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИ (План)

КАНИКУЛЫ 9



КУРС 4 Учебный план бакалавриата 119.03.04_Технология продукции и организации общественного питания 2019 заочное прав rp.plx1, код направления 19.03.04, год начала подготовки 2019

№ Индекс Наименование

Зимняя сессия Летняя сессия Итого за курс

Каф. Курсы
Контроль

Академических часов

Дней Контроль

Академических часов

Дней Контроль

Академических часов з.е.

Недель
Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр СР Контро
ль Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр СР Контро
ль Всего Кон

такт. Лек Лаб Пр СР Контро
ль Всего

ИТОГО (с факультативами) 1152
28 0

1152 32
23

ИТОГО по ОП (без факультативов) 1152 1152 32

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, ОП, факультативы (акад.час/нед)" 48

КОНТАКТНАЯ РАБОТА, ОП (час/год) 114

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ) 720 114 46 10 58 563 43 720 114 46 10 58 563 43 20 ТО: 11 
Э: 4

1 Б1.Б.29 Маркетинг и менеджмент За 72 12 4 8 56 4 За 72 12 4 8 56 4 2 85 4

2 Б1.Б.30 Качество и безопасность 
продовольственного сырья

Эк 108 16 6 10 83 9 Эк 108 16 6 10 83 9 3 6 4

3 Б1.Б.31 Управление технологическими процессами 
и техническими системами

За 108 16 6 10 88 4 За 108 16 6 10 88 4 3 6 4

4 Б1.В.20 Приготовление сложных закусок и десертов Эк 72 20 10 10 43 9 Эк 72 20 10 10 43 9 2 6 34

5 Б1.В.ДВ.02.01 Контроль соблюдения экологической 
чистоты производственных процессов

ЗаО 108 22 8 14 82 4 ЗаО 108 22 8 14 82 4 3 6 4

6 Б1.В.ДВ.02.02 Экология ЗаО 108 22 8 14 82 4 ЗаО 108 22 8 14 82 4 3 94 4

7 Б1.В.ДВ.04.01 Психология производственных отношений За 72 10 4 6 58 4 За 72 10 4 6 58 4 2 67 4

8 Б1.В.ДВ.04.02 Психология За 72 10 4 6 58 4 За 72 10 4 6 58 4 2 67 4

9 Б1.В.ДВ.05.01 Централизованное производство продукции 
школьного питания

Эк К 180 18 8 10 153 9 Эк К 180 18 8 10 153 9 5 6 4

10 Б1.В.ДВ.05.02 Организация производства школьного 
питания

Эк К 180 18 8 10 153 9 Эк К 180 18 8 10 153 9 5 6 4

ФОРМЫ КОНТРОЛЯ Эк(3) 3а(3) ЗаО К Эк(3) 3а(3) ЗаО К

ПРАКТИКИ | (План) 216 216 216 216 6 4

|Б2.В.04(Пд) |Преддипломная практика 216 216 ЗаО 216 216 6 4

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЙ (План) 216 216 216 216 6 4

|БЗ.Б.01 (Государственная итоговая аттестация 216 216 216 216 6 4

КАНИКУЛЫ 3



ПРАКТИКИ Учебный план бакалавриата '19.03.04_Технология продукции и организации общественного питания 2019 заочное прав rp.plx', код направления 19.03.04, год начала подготое

Название практики Курс Кафедра +
Продолжительное 

ть(недель)
Студ.

Часов

на студента
на студента в 

неделю
на подгруппу

на подгруппу 
в неделю

Вид практики: Производственная практика

Научно-исследовательская работа 3 4

6 + 4

Вид практики: Преддипломная практика

Преддипломная практика 4 4

6 + 4

Итого по факту 8

Итого по плану 8



КУРСОВЫЕ ПРОЕКТЫ И РАБОТЫ Учебный план бакалавриата '19.03.04_Технология продукции и организации общественного питания 2019 заочное прав rp.plx', код направления 19.03.
Вид Курс Каф. Студ. Замечания

Технология продукции общественного питания

КР 2 6

Приготовление сложных закусок и десертов

КР 3 6

Централизованное производство кулинарной продукции

КР 3 6



СВОДНЫЕ ДАННЫЕ Учебный план бакалавриата '19.03.04 Технология п р о д у к ц и и  и  организации общественного питания 2019 заочное прав ro.plx'. к о д  направления 19.03.04. год
Итого

Баз.% Вар.% ДВ(от з.е. Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4
Вар.)% Мин. Макс. Итого Факт Переат.

Итого (с факультативами) 26 253 242 195 47 50 55 58 32

Итого по ОП (без факультативов) 24 243 240 193 47 50 55 56 32

Дисциплины (модули) 51% 49% 30.4% 213 213 175 38 50 55 50 20
Базовая часть 102 130 108 81 27 20 36 17 8
Вариативная часть 83 111 105 94 11 30 19 33 12

Практики 0% 100% 0% 18 21 21 12 9 6 6
Вариативная часть 18 21 21 12 9 6 6

Государственная итоговая аттестация 6 9 6 6 6
Базовая часть 6 9 6 6 6

Факультативы 2 10 2 2 2
Вариативная часть 2 10 2 2 2

Учебная нагрузка (акад.час/нед) ОП, факультативы 49.7 46.8 51.2 51.8 48

Контактная работа (акад.час/год)
обязательная 178.5 200 200 200 114
необязательная 6.7 4 4 12
Блок Б1 726 204 204 204 114
в том числе по элект. дисц. по ф.к. 12 4 4 4

Суммарная контактная работа (акад. час)
Блок Б2
Блок БЗ
Блок ФТД 8 8
Итого по всем блокам 734 204 204 212 114
ЭКЗАМЕН (Эк) 9 7 7 3
ЗАЧЕТ (За) 7 7 4 3

Обязательные формы контроля ЗАЧЕТ С ОЦЕНКОЙ (ЗаО) 1 2 3 2
КУРСОВАЯ РАБОТА (КР) 1 2
КОНТРОЛЬНАЯ РАБОТА (К) 2 4 4 1

Процент ... занятий от аудиторных (%) лекционных 42.3%

Б1
Б1.Б
Б1.В

Б2
Б2.В

БЗ
БЗ.Б

ФТД
ФТД.В



В а р и а т и в н а я  ч а с т ь 105 105 4108 4108 412 412 3112 188 И 396 94 3712 30 19 33 12

+ Б1.В.01 Упаковочные материалы и оборудование 1 3 3 108 108 18 18 81 9 3 108 3 6
Технологии производства и переработки 
сельскохозяйственной гродукции

+ Б1.В.02 Холодильная техника и технологии 1 3 3 108 108 12 12 87 9 3 108 3 5
Технических систем и электрооборудования в 
агропромышленном комплексе

* Б1.В.03 Химия физическая и коллоидная 2 2 2 72 72 8 8 60 4 2 72 2 23 Химии и методики греподавания химии

+ Б1.В.04 Официальный язык (русский, украинский, молдавский) 3 3 108 108 + 3 108 40 Молдавской филологии

* Б1.В.05 Химия органическая 3 3 108 108 * 3 108 23 Химии и методики греподавания химии

* Б1.В.06 Биохимия 1 3 3 108 108 10 10 89 9 3 108 3 23 Химии и методики греподавания химии

+ Б1.В.07 Пицевая микробиология 1 4 4 144 144 16 16 119 9 4 144 4 94 Садоводства, защиты растений и экологии

+ Б1.В.08 Культурология 2 2 2 72 72 10 10 58 4 2 72 2 24 Всеобщей истории, археологии и этнологии

+ Б1.В.09 Русский язык и культура речи 2 2 2 72 72 10 10 58 4 2 72 2 42
Русского языка и межкультурной 
коммуникации

* Б1.В.10 История ПМР 1 3 3 108 108 10 10 89 9 3 108 3 28 Отечественной истории

+ Б1.В.11 Основы политической власти ПМР 3 2 2 72 72 8 8 60 4 2 72 2 25 Политологии и политического управления

* Б1.В.12 Пицевая химия 3 3 3 108 108 10 10 89 9 3 108 3 23 Химии и методики греподавания химии

+ Б1.В.13 Электротехника и электроника 2 3 3 108 108 8 8 96 4 3 108 3 5
Технических систем и электрооборудования в 
агропромышленном комплексе

* Б1.В.14 Управление персоналом 3 3 3 3 108 108 14 14 85 9 3 108 3 85 Экономики и менеджмента

* Б1.В.15 Правоведение 3 3 3 108 108 20 20 84 4 3 108 3 90 Теории и истории государства и грава

+ Б1.В.16 Ценгтрализоеанное производство кулинарной гродукции 3 3 6 6 216 216 30 30 177 9 6 216 6 6
Технологии производства и переработки 
сельскохозяйственной гродукции

+ Б1.В.17 Технология и организация специальных видов питания 3 3 4 4 144 144 16 16 119 9 4 144 4 6
Технологии производства и переработки 
сельскохозяйственной гродукции

+ Б1.В.18
Проектирование и основы строительства предприятий 
общественного питания

2 2 4 4 144 144 14 14 126 4 4 144 4 9 Архитектуры

+ Б1.В.19
Ценгтрализоеанное производство мучных кондитерских 
изделий

5 5 180 180 + 5 180 6
Технологии производства и переработки 
сельскохозяйственной гродукции

+ Б1.В.20 Приготовление сложных закусок и десертов 4 3 5 5 180 180 32 32 139 9 5 180 3 2 6
Технологии производства и переработки 
сельскохозяйственной гродукции

+ Б1.В.21
Организация хранения и контроль запасов и сырья в 
общественном питании

3 5 5 180 180 16 16 155 9 5 180 5 6
Технологии производства и переработки 
сельскохозяйственной гродукции

+ Б1.В.22 Введение в профессиональную деятельность 1 2 2 72 72 8 8 60 4 2 72 2 6
Технологии производства и переработки 
сельскохозяйственной гродукции

+ Б1.В.23 Элективные курсы по физической культуре 123 328 328 12 12 304 12 328 75 Физического восгитания

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины (модули) по выбору 1 (ДВ.1) 1 3 3 108 108 14 14 90 4 3 108 3

+ Б1.В.ДВ .01.01 Социология 1 3 3 108 108 14 14 90 4 3 108 3 27 Социологии

Б1.В.ДВ .01.02 Политология 1 3 3 108 108 14 14 90 4 3 108 3 25 Политологии и политического управления

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины (модули) по выбору 2 (ДВ.2) 4 3 3 108 108 22 22 82 4 3 108 3

+ Б1 .В .ДВ .02.01
Контроль соблюдения экологической чистоты 
производственных гроцессов

4 3 3 108 108 22 22 82 4 3 108 3 6
Технологии производства и переработки 
сельскохозяйственной гродукции

Б1 .В .ДВ .02.02 Экология 4 3 3 108 108 22 22 82 4 3 108 3 94 Садоводства, защиты растений и экологии

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины (модули) по выбору 3 (ДВ.З) 3 4 4 144 144 10 10 130 4 4 144 4

+ Б1 .В .ДВ .03.01 Инженерная и компьютерная графика 3 4 4 144 144 10 10 130 4 4 144 4 33
Машиноведения и технологического 
оборудования

Б1 .В .ДВ .03.02 Машинная графика 3 4 4 144 144 10 10 130 4 4 144 4 33
Машиноведения и технологического 
оборудования

+ Б1.В.ДВ.04 Дисциплины (модули) по выбору 4 (ДВ.4) 4 2 2 72 72 10 10 58 4 2 72 2

+ Б1 .В .ДВ .04.01 Психология производственных отношений 4 2 2 72 72 10 10 58 4 2 72 2 67 Психологии

Б1 .В .ДВ .04.02 Психология 4 2 2 72 72 10 10 58 4 2 72 2 67 Психологии

+ Б1.В.ДВ.05 Дисциплины (модули) по выбору 5 (ДВ.5) 4 4 5 5 180 180 18 18 153 9 5 180 5

+ Б1 .В .ДВ .05.01
Ценгтрализоеанное производство продукции школьного 
питания

4 4 5 5 180 180 18 18 153 9 5 180 5 6
Технологии производства и переработки 
сельскохозяйственной гродукции

Б1 .В .ДВ .05.02 Организация производства школьного гитания 4 4 5 5 180 180 18 18 153 9 5 180 5 6
Технологии производства и переработки 
сельскохозяйственной гродукции



+ Б1.В.ДВ.06 Дисциплины (модули) по выбору 6 (ДВ.б) 2 3 3 108 108 8 8 96 4 3 108 3

+ Б1.В.ДВ.06.01 Бухгалтерский учет в общественном питании 2 3 3 108 108 8 8 96 4 3 108 3 83 Бухгалтерского учета и аудита

Б1 .В .ДВ .06.02 Бухгалтерский учет и финансы в общественном питании 2 3 3 108 108 8 8 96 4 3 108 3 83 Бухгалтерского учета и аудита

+ Б1.В.ДВ.07 Дисциплины (модули) по выбору 7 (ДВ.7) 1 3 3 108 108 16 16 88 4 3 108 3

+ Б1 .В .ДВ .07.01 Теплотехника 1 3 3 108 108 16 16 88 4 3 108 3 7
Эксплуатации и ремонгта машинно-тракторного 
парка

Б1 .В .ДВ .07.02 Хладотехниса 1 3 3 108 108 16 16 88 4 3 108 3 7
Эксплуатации и ремонгта машинно-тракторного 
парка

+ Б1.В.ДВ.08 Дисциплины (модули) по выбору 8 (ДВ.8) 1 3 3 108 108 12 12 92 4 3 108 3

+ Б1 .В .ДВ .08.01 Культура делового общения 1 3 3 108 108 12 12 92 4 3 108 3 67 Психологии

Б1 .В .ДВ .08.02 Общение в грофессиональной сфере 1 3 3 108 108 12 12 92 4 3 108 3 67 Психологии

+ Б1.В.ДВ.09 Дисциплины (модули) по выбору 9 (ДВ.9) 1 3 3 108 108 8 8 96 4 3 108 3

+ Б1 .В .ДВ .09.01
Оборудование и аппараты лицевых и перерабатывающих 
производств

1 3 3 108 108 8 8 96 4 3 108 3 5
Технических систем и электрооборудования в 
агропромышленном комплексе

Б1 .В .ДВ .09.02 Оборудование перерабатывающих производств 1 3 3 108 108 8 8 96 4 3 108 3 5
Технических систем и электрооборудования в 
агропромышленном комплексе

Б1 .В .ДВ .09.03 Процессы и аппараты пищевых производств 1 3 3 108 108 8 8 96 4 3 108 3 5
Технических систем и электрооборудования в 
агропромышленном комплексе

+ Б1.В.ДВ.10 Дисциплины (модули) по выбору 10 (ДВ.10) 2 3 3 108 108 12 12 92 4 3 108 3

+ Б1 .В .ДВ.10.01 Разработка новых пищевых продуктов 2 3 3 108 108 12 12 92 4 3 108 3 6
Технологии производства и переработки 
сельскохозяйственной продукции

Б1 .В .ДВ.10.02 Инновационные технологии в лицевой громышленности 2 3 3 108 108 12 12 92 4 3 108 3 6
Технологии производства и переработки 
сельскохозяйственной продукции

Б л о к  2. П р а к т и к и 21 21 756 756 432 9 324 12 432 6 6

В а р и а т и в н а я  ч а с т ь 21 21 756 756 432 9 324 12 432 6 6

+ Б2.В .01 (У)
Учебная практтка по получению первичных 
профессиональных умений и навыков, в т.ч. первичных 
умений и навыков научно-исследовательской деятельности

3 3 108 108 + 3 108 6
Технологии производства и переработки 
сельскохозяйственной продукции

+ Б2.В.02(П)
Производственная практика по получению 
профессиональных умений и огыта грофессиональной 
деятельности

6 6 216 216 + 6 216 6
Технологии производства и переработки 
сельскохозяйственной продукции

+ Б2.В ,03(П) Научно-исследовательская работа 3 6 6 216 216 216 б 216 6 6
Технологии производства и переработки 
сельскохозяйственной продукции

+ Б2.В .04 (Пд) Преддипломная практика 4 6 6 216 216 216 б 216 6 6
Технологии производства и переработки 
сельскохозяйственной продукции

Б л о к  3 . Г о с у д а р с т в е н н а я  и т о г о в а я  а т т е с т а ц и я 6 6 216 216 216 6 216 6

Б а з о в а я  ч а с т ь 6 6 216 216 216 6 216 6

+ БЗ.Б.01 Государственная итоговая аттестация 6 6 216 216 216 б 216 6 6
Технологии производства и переработки 
сельскохозяйственной продукции

Ф Т Д .Ф а к у л ь т а т и в ы 2 2 72 72 8 8 60 4 2 72 2

В а р и а т и в н а я  ч а с т ь 2 2 72 72 8 8 60 4 2 72 2

+ ФТД.В.01 История литературы родного края 3 2 2 72 72 8 8 60 4 2 72 2 99 Русской и зарубежной литературы


