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№ п/п Наименование 

дисциплин 

учебного плана 

Количество 

обучающи

хся, 

изучающих 

данную 

программу 

Перечень и реквизиты литературы, автор, 

названия, год и место издания 

Размещение эл. версии Число 

экземпляр

ов всего 

1 2 3 4  5 

Б1.Б.03   Химия 

неорганическая и 

аналитическая 

химия 

4 1.Химия   для  профессий и специальностей  

естественно-научного профиля 

Габриелян О.С  2012  15  

Электронный  

читальный зал  

ПГУ 

15 

 

2.. Химия  и  повседневная жизнь человека 

Пичугина Г.В.    2004  3  

https://www.studmed.ru/pichugina-

g-v-himiya-i-povsednevnaya-zhizn-

cheloveka_3bbf2ba600f. 
https://studfile.net/preview/264562

4/html 

3 

3. Обучение  химии  на основе  межпредметной 

интеграции 

Кузнецова Н.Е.  

- 2 

Б1.Б.06 Реология 

пищевых 

продуктов 

1.  И В.  Савельев.  Курс общей физики.  Т.  1. 

Механика. Молекулярная физика.  М., Наука,  

1987. 

https://studfile.net/preview/264562

4/ 

- 

2.  Д.В.  Сивухин.  Общий курс физики. Т.  1. 

Механика. М., Наука,  1974. 

https://ikfia.ysn.ru/wp-

content/uploads/2018/01/Sivuxin_t

1_1979ru.pdf 

- 



3.  Д.В.  Сивухин.  Общий курс физики.  Т.  2. 

Термодинамика и молекулярная физика. М., 

Наука, 

1990. 

https://mipt.ru/dppe/upload/040/Siv

uhin_D.V._Kurs_obwej_fiziki._To

m_2-arpg75zl9bj.pdf 

- 

4.  Структурно-механические  характеристики  

пищевых  продуктов.  М.,  Легкая  и  пищевая  

промышленность,  1982. 

https://www.twirpx.com/file/13262

94/ 

- 

5.  А.В.  Горбатов. Реология мясных и молочных 

продуктов.  М , Пищевая промышленность,  

1979 

https://www.twirpx.com/file/45968

9/ 

- 

Б1.Б.07 Пищевые и 

биоактивные 

добавки 

1.  Маюрникова Л.А.,  Куракин  М.С.  Пищевые  

и  биологически  активные добавки:  учебное  

пособие.  Кемеровский технологический  

институт пищевой  промышленности.  -  

Кемерово,  

2006. -  124 с. 

https://www.studmed.ru/mayurniko

va-la-pischevye-i-biologicheski-

aktivnye-

dobavki_1a8f8c8d451.html 

- 

2.  Голубев  В.Н..  Чичева-Филатова  Л.В.,  

Шленская  Т.В.  Пищевые  и  биологически  

активные добавки. М. Издательский центр 

«Академия». 2003. 208 с. 

https://www.twirpx.link/file/21150

0/ 

- 

3.  Сергачева  Е.С.  Пищевые  и  биологически  

активные  добавки.  Лабораторные  работы:  

Учеб -метод, пособие. СПб.:  НИУ ИТМО; 

ИХиБТ. 2013. 37 с. 

Кафедра ТПиПСХП - 

Б1.Б.08 Основы 

математического 

анализа 

1.  Бермант  А.Ф.,  Абрамович  И.Г.  Кр атки й  

курс  математического  ан ализа  для  вузов: 

Учебник.  8-е изд.,  испр.,  доп.  - М.:  Наука,  

1973.  - 729с. 

obuchalka.org/20200830124200/kr

atkii-kurs-matematicheskogo-

analiza-dlya-vtuzov-bermant-a-f-

aramanovich-i-g-1967.html 

- 

2.  Демидович  Б.П.  Сборник  задач  и  

упражнений  по  математическому  анализу.  М.: 

«Наука»,  1977.  - 528  с.,  ил. 

http://old.math.nsc.ru/~matanalyse/

potapov/pt06.pdf 

- 



Б1.Б.09   Основы научных 

исследований в 

профессионально

й сфере 

1.Шкляр, М. Ф. Основы научных исследований: 

учеб, пособие-4-еизд.-М.: Дашков и К°, 2012. -244с.  

http://padabum.eom/d. 

php7idKll23604 
- 

2. Корячкина С.Я. Методы исследования качества 

хлебобулочных  изделий: Учебно-методическое 

пособие. — Орел: ОрелЕТУ, 2010. - 166 

https://www .twirpx.com/fde/1266414 - 

3. Данина М.М., Сертачева Е.С., Соболева Е. В. 

Методы исследований свойств сырья, 

полуфабрикатов и готовых хлебобулочных и 

кондитерских  изделий: Учебно-методическое 

пособие - НИУ ИТМО, Санкт-Петербург, - 56с.  

http://window.edu.ru/catalog/pd 

r2txt/310/80310/60715?р__раgе=6 
- 

Б1.Б.10   Введение в 

профессиональну

ю сферу 

Технология продукции общественного питания: 

Мглинец А.И., Акимова Н.А., Дзюба Г.Н. и др.; Под 

ред. А.И. Мглинца. — СГ16.: Троицкий мост, 2010. 

— 736 с. 

Кафедра ТПиПСХП - 

Б1.Б.11  Математическая 

статистика 

1. Гмурман В.Е. Теория вероятностей и 

математическая статистика. Учебное пособие. - М.: 

Юрайт-издат, Высшее образование, 2009.. 

Кафедра ТПиПСХП - 

Б1.Б.12   Метрология, 

стандартизация и 

сертификация 

продукции 

общественного 

питания 

1.Метрология, стандартизация и сертификация 2008. https://bookshake.net/metrologiya-

standartizaciya i-sertifikaciya viktor 

sergeevich alekseev 

- 

2. Метрология, стандартизация, сертификация для 

систем пищевой промышленности: учебное пособие 

Гетманов ВТ. 2006  

https://search.rsl. ru/ru/record/0100 

3017721 

 

- 

3. Сертификация ИСО 9000 в России. Проблемы 

развития. Иванов И.П. 2011  

https://yandex.ru/images/search?teхt=

Иванов%2С %20И.П. 
- 

4. Метрология, стандартизация и сертификация в 

общественном питании. Радченко Л.А. 2005 

https://search.rsl. ru/ru/record/0100 

2691858 
- 

Б1.Б.13 Центральное 

производство 

овощных 

полуфабрикатов 

1. Технология  продукции  общественного  

питания:  Учебник  для бакалавров / А.С. 

Ратушный. - М.: Дашков и К, 2016. - 336с. 

http://portal.izhgsha.ru/docs/books/

books_29450_526.pdf 

- 

2. Мглинец  А.И.   Технология  продукции  

общественного  питания:  Учебник /   Мглинец  

А.И.,  Акимова  Н.А.,  Дзюба  Г.Н.   и  др.;  Под  

ред.  А.И.   Мглинца.  —  СПб.:  Троицкий  мост, 

2010. — 736  с.;  ил 

Кафедра ТПИПСХП - 



Б1.Б.15 Философия 1. Балашов Л. Е. Философия: Учебник. 3-е изд., 

с исправлениями и дополнениями— М., 2009. — 

с. 664 

https://studfile.net/preview/558038

5/ 

- 

2. Горелов A.A. Основы философии: учебник 

для студ. учреждений сред. проф. образования / 

A.A. Горелов. — 15-е изд., стер.—М: 

Издательский центр «Академия», 2014. — 320 с 

http://smolapo.ru/sites/default/files/

Prepod/Hristich/filosof/gorelov.pdf 

- 

Б1.Б.16 Поточные линии 

и теория 

технологического 

потока в 

общественном 

питании 

1. Панфилов В.А. Технологические линии пищевых 

производств (теория 

технологического потока) М.: Колос, 1993 г. - 288 с. 

https://www.studmedT-u/panfilov-va-

tehnologicheskie-linii-pischevyh-

proizvodstv- teoriya-

tehnologicheskogo-potoka 

8e751ee858d.html 

- 

2. Куликов Д.А. Технология продукции 

общественного питания: Учебник: - 2015 

http://znanium.com/go.php?id=513905 - 

Б1.Б.17 Экономика 1. Экономика Под ред. Л.Г. Сенокосовой 2014 kafedra-etime@mail.ru 10 

2. Основы экономической теории Под ред. 

Сенокосовой Л.Г. 2016 

http://spsu.ru/education/uchebno-

metodicheskie-posobiya 

5 

3. Экономика (для неэкономистов): практикум 

Под общ. ред. И.Н. Узуна 2020 

- 5 

4. Экономика Под общей ред.  

Л.Г. Сенокосовой 2011 

- 5 

Б1.Б.18 Контроль 

качества 

продукции 

общественного 

питания 

Контроль качества продукции и услуг в 

общественном питании: Учебное пособие 

Цопкало Л.А. 2006 

http://znanium. 

com/go.php?id=548142 
1 

Технология продукции общественного питания: 

Учебник Шленская Т.В. 2011 

http://znanium. 

com/go.php?id=520513 
- 

Технология продукции общественного питания: 

Учебник Куликов Д.А. 2015 

http://znanium. com'go.php?id=5139 

05 

Контроль качества сырья и готовой продукции на 

предприятиях индустрии питания: учебное пособие 

Смирнова И. Р., Дудник Т. Л., Сивченко С. В. 2010 

http://biblioclub.ru/index. 

php?page=book red&id-438480 
1 

Б1.Б.19 Технология 1. Анфимова Н.А. Кулинария: учебник для НПО / 

Н.А. Анфимова. - 4-е изд., перераб. и допол.-М.: 

Кафедра ТПИПСХП - 

http://znanium/
http://znanium/
http://znanium/
http://biblioclub/


ресторанной 

продукции 

«Академия», 2008. 

2. Ковалев Н.И. Технология приготовления пищи: 

учебник /Н.И. Ковалев М.Н., Куткина, В.А. 

Кравцова; под ред. М.А. Николаевой.- М.: Деловая 

литература, 2021 

Кафедра ТПИПСХП - 

Б1.Б.20 Технология 

продукции 

общественного 

питания 

Технология  продукции  общественного  питания:  

Учебник  для  бакалавров  /    

А.С. Ратушный.-М.:  Дашков  и  К,  2016.-336с 

http://portal.izhgsha.ru/docs/books/boo

ks_29450_526.pdf 
- 

Мглинец  А.И.   Технология  продукции  

общественного  питания:  Учебник /    

Мглинец  А.И.,  Акимова  Н.А.,   

Дзюба  Г.Н.   и  др.;  Под  ред.  А.И.   Мглинца.  —  

СПб.:  Троицкий  мост, 

2010. — 736  с.;  ил 

Кафедра ТПИПСХП - 

Б1.Б.21 Организация 

производства и 

обслуживания на 

предприятиях 

общественного 

питания 

1. Васюкова А. Т., Пивоваров В.И., Пивоваров К.В. 

Организация производства и управление качеством 

продукции в общественном питании: Учебное 

пособие. М.: «Дашков И.К., 2006. 296 с. 

https://znanium.com/catalog/document

?id=358232  
- 

2. Главчева, С.И. Организация производства и 

обслуживания на предприятиях общественного 

питания: учебное пособие - Новосибирск: 

НГТУ, 2011. - 404 с. 

https://znanium.com/catalog/docum

ent?id= 17470  

- 

3. Шленская, Т.В. Технология продукции 

общественного питания: Учебник: Форум, 2016. 

- 240 с. 

http://znanium.com/go.php7id-

520513 

- 

4. Куликов, Д.А. Технология продукции 

общественного питания: Учебник: Дашков и К, 2015. 

- 496 с. 

http://znanium.com/go.php?id=513905 - 

Б1.Б.24 Физическая 

культура 

1. Бароненко В.А., Рапопорт Л.А. Здоровье и 

физическая культура студента. – М, 2003. – 418 с.  
https://studfile.net/preview/518494

2/ 

- 

2. Ляшенко Т.К. Физическая культура. 

/Учеб.пособие. – ТМЦДО, 2006.– 257 с.  
https://www.studmed.ru/lyashenko-

tk-kovalenko-dn-chernousov-og-

kuznecova-gn-fizicheskaya-

- 

http://portal.izhgsha.ru/docs/books/


kultura_d9b8cce83bb.html 

3. Физическая культура студента. Учебник для 

высших учебных заведений. / Под ред. проф. В.И. 

Ильинича. –М., 2000. 

https://elar.urfu.ru/bitstream/10995/

1309/1/physical_culture.pdf?ysclid

=log97rqjxm261332816 

- 

Б1.Б.25 Родной язык  и 

культура речи 

1. Голуб И.Б. Русский язык и культура речи: Учеб. 

Пособие для вузов. – М.: Логос, 2002. – 432 с. 

2003. – 432 с. 

2012.-432с. 

2009.-432с. 

-  

17 

21 

1 

1 
2. Введенская Л.А., Павлова Л.Г., Кашаева Е.Ю. 

Русский язык и культура речи: Учеб. Пособие для 

вузов. – 2-е изд., испр. – Ростов-на-Дону: Феникс, 

2001. 

2003. – 544 с. 

2002. 

2007. – 539с. 

-  

 

 

4 

10 

12 

1 

3. Русский язык и культура речи: Учебник для вузов 

/ Под ред. В.И. Максимова. – М.: Гардарики, 2003. – 

413 с. 

- 25 

Б1.Б.26 Физиология 

питания 

1 Позняковский В.М., Влощинский П.Е., Дроздова 

https://knigogid.ru/books/1738156-fiziologiya-pitaniya-

uchebnik/toread Т.М. Физиология питания: Учебник. 

Издательство: Сибирское университетское 

издательство, 2007 г. 352 с. 

https://knigogid.ru/books/1738156-

fiziologiya-pitaniya-

uchebnik/toread 

- 

3. Нормы физиологических потребностей в пищевых 

веществах и энергии для различных возрастных и 

профессиональных групп населения Российской 

Федерации. МР 2.3.1.2432 -08. М3 РФ. М. 2008. 41 с.  

https://studfile.net/preview/156315

0/ 

- 

4. Гигиена питания: учебник / А.А. Королев; УМО 

по мед. и фармац. образованию вузов России. - 2-е 

изд.. перераб. и доп. - М.: ACADEMA, 2007. - 528 с. 

http://korolev.crc.ru/files/elib/d201

5_uchebnik_gigiena_pitaniy_2014_

goda.pdf 

- 



Б1.Б.27 Централизованное 

производство 

мясных 

полуфабрикатов 

1.Технология продукции общественного питания: 

Учебник / Мглинец А.И., Акимова Н.А., Дзюба Г.Н. 

и др.; Под ред. А.И. Мглинца. — СПб.: Троицкий 

мост, 2010. — 736 с.; ил.  

Кафедра ТПИПСХП - 

2. Рогов И.А. Общая технология мяса и 

мясопродуктов / И.А. Рогов А.Г. Забашта Т.П. 

Казюлин // М.: Колос, 2010. - 367с. :ил.  

https://www.studmed.ru/rogov-ia-

zabashta-ag-kazyulin-gp-obschaya-

tehnologiya-myasa-i-

myasoproduktov_8858660cba7.htm

l 

- 

3. Г. Кайм Технология переработки мяса немецкая 

практика. Издательство: Профессия 2006 - 450 стр 
https://obuchalka.org/20210617133

386/tehnologiya-pererabotki-

myasa-nemeckaya-praktika-kaim-

g-2008.html 

- 

Б1.Б.32 Безопасность 

жизнедеятельност

и на 

предприятиях 

общественного 

питания 

 1. Белов С.В. Безопасность жизнедеятельности: 

учебник для вузов / С.В. Белов, В.А. Девясилов, А.В. 

Илышцкая и др.; под общ. ред. С.В. Белова. - 8-ое 

издание, стереотипное - М.: Высшая школа, 2009. - 

616 

https://studfile.net/preview/164241

52/ 

- 

Б1.Б.33 Санитария и 

гигиена питания 

1. Годова Г. В. Санитария и гигиена питания 

[Электронный ресурс]: Учебно методическое 

пособие / Г.В. Годова. - Москва: РГАУ-МСХА, 2012. 

- 90 с. 

http://bibliodub.m/mdex.php?page=bo

ok&id=144894 
- 

2. Дунец Е. Г. Санитария и гигиена на предприятиях 

общественного питания [Текст]: учебное пособие 

для студентов вузов, обучающихся по спец. 260501 

«Технология продуктов общественного питания» / 

Е.Г. Дунец. - СПб. : Троицкий мост, 2012. - 192с.  

Кафедра ТПИПСХП - 

3. Думачева Е. В. Санитария и гигиена питания 

[Электронный ресурс]: Учебно методический 

комплекс / Е. В. Думачева; НИУ БелГУ. - Белгород, 

2013.  

http://pegas.bsu.edu.m/course/view.ph

p?id=5704 

 

- 

Б1.Б.34 Правоведение 1. Правоведение: учебник для бакалавров.: Изд-во 

Юрайт. 455 с. Под ред. С.И. Некрасова 2019 

https://istina.ip mnet.ru/publicat 

ions/book/1838 80767/ 
10 



2. Гражданское право: Учеб.для студ. вузов по спец. 

030501 Юриспруденция» / М.М. Рассолов. О.Ю. 

Ильина. А.Н. Кузбагаров. - М.: ЮНИТИ-ДАНА М. 

М. Рассолов, О.Ю. Ильина, А.Н. Кузбагаров 2012 

https://www.sga u.ru/files/pages/ 

3253/13843350 850.pdf 

 

8 

3. Курс лекций по правоведению: 2015 https://www.sga u.ru/files/pages/ 

37382/1534241 273_Краткий% 

20курс%20лек ций%20Право. pdf 

- 

Б1.Б.35 Элективные 

курсы по 

физической 

культуре 

1. Бароненко В.А., Рапопорт Л.А. Здоровье и 

физическая культура студента. – М, 2003. – 418 с.  
https://studfile.net/preview/518494

2/ 

- 

2. Ляшенко Т.К. Физическая культура. 

/Учеб.пособие. – ТМЦДО, 2006.– 257 с.  

 

https://www.studmed.ru/lyashenko-

tk-kovalenko-dn-chernousov-og-

kuznecova-gn-fizicheskaya-

kultura_d9b8cce83bb.html 

- 

3. Физическая культура студента. Учебник для 

высших учебных заведений. / Под ред. проф. В.И. 

Ильинича. –М., 2000. 

https://elar.urfu.ru/bitstream/10995/

1309/1/physical_culture.pdf?ysclid

=log97rqjxm261332816 

- 

1. Бурляй Ю.В., Сухой Л.А., Жидонис В.Ю. 

Современное оборудование для упаковки пищевых 

продуктов. - М.: пищевая промышленность, 1988,- 

237 с. 

https://www.twirpx.com/file/14773

99/ 

- 

Б1.В.02 Холодильная 

техника и 

технологии 

1. Большаков С.А. Холодильная техника и 

технология продуктов питания. М., Академия, 2003 

г.  

Кафедра ТПиПСХП - 

2. Дячек П.И. Холодильные машины и установки. 

М., Феникс, 2007 г.  
https://www.studmed.ru/dyachek-

pi-holodilnye-mashiny-i-

ustanovki_e80a3a47f86.html 

- 

3. Румянцев Ю.Д., Калюнов В.С. Холодильная 

техника. C.-П., Профессия, 2005 г 
https://djvu.online/file/EJLv6fuP2V

sWz?ysclid=logvdakha6613454813 

- 

Б1.В.03 Химия 

физическая и 

коллоидная 

1.Физическая и коллоидная химия Балезин С.А. 1980 кафедра химии и МПХ 100 
2. Физическая и коллоидная химия Белик В.В., 

Киенская К.И. 2005 
https://www.studmed.ru/belik-vv-

kienskaya-ki-fizicheskaya-i-

kolloidnaya-

himiya_38a68348c06.html 

- 

3. Физическая и коллоидная химия - краткий курс https://www.vavilovsar.ru/files/pag - 



лекций для студентов АТФ Исайчева Л.А. 2016 es/37382/1534089678_%D0%9A%

D0%9B_35.03.07_%D0%A4%D0

%B8%D0%B7%D0%B8%D1%87

%D0%B5%D1%81%D0%BA%D0

%B0%D1%8F%20%D0%B8%20

%D0%BA%D0%BE%D0%BB%D

0%BB%D0%BE%D0%B8%D0%B

4%D0%BD%D0%B0%D1%8F%2

0%D1%85%D0%B8%D0%BC%D

0%B8%D1%8F_2018.pdf 
4. Физическая и коллоидная химия - методические 

указания к лаб. и практ. занятиям Магурян И.И. 2015 
- 15 

Б1.В.05 Биохимия 1. Березов Т.Т., Коровкин Б.Ф. Биологическая 

химия: учебник для вузов, М.: Высшая школа, 1988.  
https://www.booksite.ru/localtxt/be

r/yoz/ovh/berezov.pdf 

- 

2. Анисимов А.А., Основы биохимии: учебник для 

университетов по специальности «Биология» / А.А. 

Анисимов, А.Н. Леонтьева, И.Ф. Александрова и др. 

// Под ред. А.А. Анисимова – М.: Высшая школа, 

1986.  

https://www.studmed.ru/anisimov-

aa-osnovy-

biohimii_3c25ba140d6.html 

- 

Б1.В.06 Пищевая 

микробиология 

1. Азаров В.Н. Основы микробиологии и санитарии. 

- М.: Экономика, 1986.  
https://www.twirpx.com/file/20861

07/ 

- 

2. Аникеев В.В., Лукомская К.А. Руководство к 

практическом занятиям по микробиологии, М„ 1977.  
Кафедра ТПиПСХП - 

3. Жарикова Г.Г. Микробиология 

продовольственных товаров. Санитария и гигиена. - 

М.:Изд. центр «Академия», 2005.-304с.  

https://knigogid.ru/books/986816-

mikrobiologiya-prodovolstvennyh-

tovarov-sanitariya-i-gigiena/toread 

- 

Б1.В.07 Культурология 1. Кравченко А.И. Культурология. - М , 2003.  https://vk.com/wall-

37773477_31763?ysclid=logxf0clc

n263851628 

- 

2. Культурология. Доброхотов А.Л., Калинкин А.Т. 

М.: ИД "Форум": 2010  
https://www.studmed.ru/dobrohoto

v-al-kalinkin-at-kulturologiya-

ucheb-posobie_aeb35ad099e.html 

- 



3. Культурология. Попова Е.В., Кленов Л.А. РГППУ; 

2010  
https://obuchalka.org/20140324764

78/kulturologiya-popova-e-v-

klenov-l-a-2010.html 

- 

Б1.В.08 История ПМР 1. История Приднестровской Молдавской 

республики. В 2-х тт. Тирасполь. 2000, 2001 

https://vk.co m/public1529 27353 1 

2. Курс лекций по истории Молдавии. Тирасполь. 

Бабилунга Н.В., Бомешко Б.Г. 1993 
- 1 

3. Курс лекций по истории Молдавии. Тирасполь. 

Бабилунга Н.В., Бомешко Б.Г. 1997 
- 1 

4. Феномен Приднестровья. Тирасполь, 2000 - 1 

Б1.В.09 Основы 

политической 

власти ПМР 

1. И.Н. Галинский, Е. В. Жукова [и др.]. Основы 

политической власти Приднестровской Молдавской 

Республики: практикум. -Тирасполь, 2014. 

http://spsu.ru/education/uchebno-

metodicheskie-posobiya 

- 

2. Конституция Приднестровской Молдавской 

Республики: принята 24 дек. 1995 г. (в ред. по 

состоянию на 15 мая 2021 г. - 

http://www.vspmr.org/legislation/const

itution/ 
- 

Б1.В.10 Пищевая химия 1. Березов Т.Т., Коровкин Б.Ф. Биологическая 

химия: учебник для вузов, М.: Высшая школа, 1988.  
https://www.booksite.ru/localtxt/be

r/yoz/ovh/berezov.pdf 

- 

2. Анисимов А.А., Основы биохимии: учебник для 

университетов по специальности «Биология» / А.А. 

Анисимов, А.Н. Леонтьева, И.Ф. Александрова и др. 

// Под ред. А.А. Анисимова – М.: Высшая школа, 

1986.  

https://www.studmed.ru/anisimov-

aa-osnovy-

biohimii_3c25ba140d6.html 

- 

Б1.В.11 Электротехника и 

электроника 

1. Данилов И.А., Иванов П.М. Общая 

электротехника с основами электроники. - М.: 

Высш. шк., 2005. - 752 с.  

https://s.siteapi.org/67a35ba8ab79c

41.ru/docs/dtbz3j0jz6gcw4wcscwc

40okwwossw 

- 

2. Мухин В.И. Электротехника с основами 

электроники. Учебное пособие. Часть 1. - 

Новосибирск: Новосиб. гос. акад. водн. трансп., 

2003. - 306 с.  

https://www.studmed.ru/muhin-vi-

elektrotehnika-s-osnovami-

elektroniki-uchebnoe-posobie-

chast-1_c40512e5a80.html 

- 

3. Синдеев Ю. Г. Электротехника с основами 

электроники. 6-е изд-е. - Ростов н/Д: Феникс, 2005. - 

368 с 

https://www.booksite.ru/fulltext/sin

deev/text.pdf 

- 



Б1.В.14 Централизованное 

производство 

кулинарной 

продукции 

1. Технология продукции общественного питания: 

Учебник для бакалавров / А.С. Ратушный.- М.: 

Дашков и К, 2003. - 352с.  

http://portal.izhgsha.ru/docs/books/

books_29450_526.pdf 

- 

2. Технология продукции общественного питания: 

Учебник / Мглинец А.И., Акимова Н.А., Дзюба Т.Н. 

и др.; под ред. А.И. Мглинца. - СПб.: Троицкий 

мост,2010. - 736 с.  

Кафедра ТПиПСХП - 

3. Радченко Л.А. Организация производства на 

предприятиях общественного питания / Л.А. 

Радченко. — М.: Ростов-на-Дону, «Феникс», 2007.-

246 с.  

https://www.studmed.ru/radchenko-

la-organizaciya-proizvodstva-na-

predpriyatiyah-obschestvennogo-

pitaniya_988fb32d78d.html 

- 

Б1.В.15 Технология и 

организация 

специальных 

видов питания 

1. Джум, Т. А. Организация и технология питания 

туристов [Электронный ресурс]: учебное пособие / 

Т.А. Джум, С.А. Ольшанская. - Москва : Магистр: 

ИНФРА-М, 2011. - 320 с. 

http://znanium.com/go.php7icH232

724 

- 

2. Сафонова, Э.Э. Гигиена питания. Основы 

организации лечебного (диетического) питания 

[Электронный ресурс]: учебное пособие / Э.Э. 

Сафонова, Е.П. Линич, В.В. Быченкова. - 1-е изд. - 

Лань, 2018. - 180 с. 

https://e.lanbook.com/img/cover/bo

ok/l04856.jpg 

- 

3. Лаврова, Л. Ю. Специальные виды питания 

[Текст] : учебное пособие / Л. Ю. Лаврова ; М-во 

образования и науки Рос. Федерации, Урал. гос. 

экон, ун-т. - Екатеринбург : [Издательство УрГЭУ], 

2017. - 131 с. 

http://lib.usue.ru/resource/limit/um

p/17/p488936.pclf 

- 

Б1.В.16 Проектирование и 

основы 

строительства 

предприятий 

1 Проектирование предприятий общественного 

питания Никуленкова Т.Т., Ястина Г.М. 2010 

2 Архитектурные конструкции. Благовещенский 

Ф.А., Букина Е.Ф. 2011 

3 Проектирование предприятий общественного 

питания [Электронный ресурс]: Практикум 

Васюкова, А. Т. 2012 

4 Оборудование предприятий общественного 

питания. В 3 ч. Ч.1. Елхина В.Д., Ботов. И.М. 2010 

5 Оборудование предприятий общественного 

питания. В 3 ч. Ч.2. тепловое оборудование: 

Кабинет ЭИР - 



Кирпичников В.П. Ботов И.М. 2010 

Б1.В.18 Приготовление 

сложных закусок 

и десертов 

1. Шленская, Т.В. Технология продукции 

общественного питания: Учебник : Форум, 2016. 

- 240 с.  

http://znanium.com/go.php?id=520

513  

 

- 

2. Куликов, Д.А. Технология продукции 

общественного питания: Учебник: Дашков и К, 

2015. - 496 с. 

http://znanium.com/go.php?id=513

905 

- 

Б1.В.19 Организация 

хранения и 

контроль запасов 

и сырья в 

общественном 

питании 

1. Воропаева Ю. А. Конспект лекций по 

дисциплине "Организация хранения и контроль 

запасов сырья" 

https://infourok. 

ru/konspekt-lekciy-po-discipline-

organizaciya-hraneniya-i-kontrol- 

zapasov-sirya-5 79005 .html  

- 

2. Куликов, Д.А. Технология продукции 

общественного питания: Учебник: Дашков и К, 

2015. - 496 с./  

http://znanium.com/go.php?id=513

905 

- 

Б1.В.ДВ

.02.01 

Социология 1. Социология: Учебник/Под ред. проф. Ю.Г. 

Волкова.– Изд. 2-е, испр. и доп.– М.: Гардарики, 

2003.– 512 с.: ил. 

mcstuff.esyr.org/el-net-

20111113/7th%20Semestre/%5BA

LL%5D%20Социология/Волков

%20Ю.Г., 

- 

2. Генкин, Б.М. Экономика и социология труда: 

Учебник для вузов / Б.М. Генкин. - М.: Норма, 2007. 

- 464 с.  

http://files.fip.rshu.ru/%D0%9F%D

0%95%D0%A0%D0%95%D0%9F

%D0%9E%D0%94%D0%93%D0

%9E%D0%A2%D0%9E%D0%92

%D0%9A%D0%90%D0%AD%D0

%9A%D0%9E%D0%9D%D0%9E

%D0%9C%D0%98%D0%A1%D0

%A2%D0%AB/2/doc/%D0%BB%

D0%B8%D1%82%D0%B5%D1%

80%D0%B0%D1%82%D1%83%D

1%80%D0%B0/genkin.pdf 

- 

Б1.В.ДВ

.04.01 

Инженерная и 

компьютерная 

графика 

1. Инженерная графика. [Текст]: Учебник / Н.П. 

Сорокин, Е.Д. Ольшевский, А. Н. Заикина. - СПб : 

Лань, 2009. - 392 с.  

https://drive.google.com/file/d/1NE

0LDrF6LZM1WI2wkP9RPfwyWH

pLDBSf/vie 

- 

https://infourok/


Б1.В.ДВ

.07.01 

Бухгалтерский 

учет в  

1. АСТАХОВ В.П Теория бухгалтерского учета: 

учебное пособие / В.П. Астахов. - М.: Март, 2007.  
https://obuchalka.org/20130125694

02/teoriya-buhgalterskogo-ucheta-

astahov-v-p-

2004.html?ysclid=loj2q97um12008

71442 

- 

общественном 

питании. 

 2. БАБАЕВ Ю.А. Бухгалтерский учет: учебник / 

Ю.А. Бабаев. - М.: Проспект, 2005.  
https://uchebnik.biz/book/929-

buxgalterskij-uchet/ 

- 

Б1.В.ДВ

.07.02 

Бухгалтерский 

учет и финансы в 

общественном 

питании 

1. АСТАХОВ В.П Теория бухгалтерского учета: 

учебное пособие / В.П. Астахов. - М.: Март, 2007.  
https://obuchalka.org/20130125694

02/teoriya-buhgalterskogo-ucheta-

astahov-v-p-

2004.html?ysclid=loj2q97um12008

71442 

- 

2. БАБАЕВ Ю.А. Бухгалтерский учет: учебник / 

Ю.А. Бабаев. - М.: Проспект, 2005.  
https://uchebnik.biz/book/929-

buxgalterskij-uchet/ 

- 

Б1.В.ДВ

.08.01 

Теплотехника 1. Амерханов Р.А., Драганов Б.Х. Теплотехника: 

учебник Для вузов. - 2-е изд. перераб. и доп. - М.: 

Энергоатомиздат, 2006 г. - 432 с.  

https://fileskachat.com/download/3

0980_eead6df16116536dc90bef1b8

5b9087a.html 

- 

Б1.В.ДВ

.09.01 

Культура 

делового общения 

1 В.Ю.Дорошенко, Л.И.Зотова, В.Н. Лавриненко. 

Психология и этика делового общения. Учебник для 

ВУЗов. М., 1997.  

https://www.studmed.ru/lavrinenko

-vn-psihologiya-i-etika-delovogo-

obscheniya_91378cb5381.html 

- 

2. Л.Д.Столяренко. Основы психологии. Учебник 

пособие для студентов ВУЗов. М., 1996.  
https://www.studmed.ru/stolyarenk

o-l-d-osnovy-

psihologii_f59bfa9ca35.html 

- 

2. Леонов Н.И. Психология делового общения. 

Учебное пособие. Москва-Воронеж, 2002. 
https://studfile.net/preview/620828

4/ 

- 

Б1.В.ДВ

.10.01 

Оборудование и 

аппараты 

пищевых и 

перерабатывающи

х производств 

1. Машины и аппараты пищевых производств. В 3-х 

кн. : учебник для студ. вузов по спец. "Машины и 

аппараты пищ. произ-в". Кн. 1 / С. Т. Антипов [и др. 

]; Минсельхозпрод РБ, УО "БГАТУ"; под ред. В. А. 

Панфилова, В. Я. Груданова. - Минск: БГАТУ, 2007. 

- 420 с 

https://www.studmed.ru/antipov-st-

i-dr-mashiny-i-apparaty-pischevyh-

proizvodstv-kniga-

1_b49fea0f577.html 

- 



2. Машины и аппараты пищевых производств. В 3-х 

кн. : учебник для студ. вузов по спец. "Машины и 

аппараты пищ. произ-в". Кн. 1 / С. Т. Антипов [и др. 

]; Минсельхозпрод РБ, УО "БГАТУ"; под ред. В. А. 

Панфилова, В. Я. Груданова. - Минск: БГАТУ, 2008. 

- 580 с 

https://www.studmed.ru/view/antipov-

st-i-dr-mashiny-i-apparaty-pischevyh-

proizvodstv-kniga-2-tom-

1_267ab682b64.html  

- 

  3. Машины и аппараты пищевых производств. В 3-х 

кн. : учебник для студ. вузов по спец. "Машины и 

аппараты пищевых произ-в" и "Пищевая 

инженерия". Кн. 

2. Т. 2 / С. Т. Антипов [и др. ]; Минсельхозпрод, УО 

"БГАТУ"; под ред. В. А. Панфилова, В. Я. 

Груданова. - Минск: БГАТУ, 2008. - 590 с. 

https://www.studmed.ru/antipov-st-i-

dr-mashiny-i-apparaty-pischevyh-

proizvodstv-kniga-2-tom-

2_d65eb9c1bd3.html 

- 

Б1.В.ДВ

.10.02 

Оборудование 

перерабатывающи

х производств 

1. Машины и аппараты пищевых производств. В 3-х 

кн. : учебник для студ. вузов по спец. "Машины и 

аппараты пищ. произ-в". Кн. 1 / С. Т. Антипов [и др. 

]; Минсельхозпрод РБ, УО "БГАТУ"; под ред. В. А. 

Панфилова, В. Я. Груданова. - Минск: БГАТУ, 2007. 

- 420 с 

https://www.studmed.ru/antipov-st-

i-dr-mashiny-i-apparaty-pischevyh-

proizvodstv-kniga-

1_b49fea0f577.html 

- 

2. Машины и аппараты пищевых производств. В 3-х 

кн. : учебник для студ. вузов по спец. "Машины и 

аппараты пищ. произ-в". Кн. 1 / С. Т. Антипов [и др. 

]; Минсельхозпрод РБ, УО "БГАТУ"; под ред. В. А. 

Панфилова, В. Я. Груданова. - Минск: БГАТУ, 2008. 

- 580 с 

https://www.studmed.ru/view/antipov-

st-i-dr-mashiny-i-apparaty-pischevyh-

proizvodstv-kniga-2-tom-

1_267ab682b64.html  

- 

3. Машины и аппараты пищевых производств. В 3-х 

кн. : учебник для студ. вузов по спец. "Машины и 

аппараты пищевых произ-в" и "Пищевая 

инженерия". Кн. 2. Т. 2 / С. Т. Антипов [и др. ]; 

Минсельхозпрод, УО "БГАТУ"; под ред. В. А. 

Панфилова, В. Я. Груданова. - Минск: БГАТУ, 2008. 

- 590 с. 

https://www.studmed.ru/antipov-st-i-

dr-mashiny-i-apparaty-pischevyh-

proizvodstv-kniga-2-tom-

2_d65eb9c1bd3.html 

- 

Б1.В.ДВ

.10.03 

Процессы и 

аппараты 

пищевых 

производств 

1. Кавецкий Г.Д., Васильев Б.В. Процессы и 

аппараты пищевой технологии. - М.: Колос, 2000.- 

551с.  

https://www.studmed.ru/kaveckiy-

gd-vasilev-bv-processy-i-apparaty-

pischevoy-

tehnologii_452e98d6346.html 

- 



 2. Липатов Н.Н. Процессы и аппараты пищевых 

производств. М.: Экономика, 1987 г., 272 с.  
https://www.studmed.ru/lipatov-n-

n-processy-i-apparaty-pischevyh-

proizvodstv_1c9e6a363aa.html 
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