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Календарный учебный график 2022-2023 г.

Мес С е я -я б р е С к -я б р в - f c r a . J s * M e Я н в ар е Ф о р Ш Ъ Март Д л р а ^ Май a to n e Я о г ь А вгуст

Тя 5 12 19 2 6 3 10 17 2 4 31 7 14 21 2 3 5 12 19 2 5 2 9 1 6 2 3 3 3 5 13 2 0 2 7 6 13 2 0 2 7 3 10 17 2 4 1 3 15 22 2 9 5 12 19 26 3 1 0 17 2 4 31 7 14 21 2 3

Зт 6 13 2 3 3 7 4 11 13 35 1 3 1 5 33 39 6 1 3 3 9 3 7 3 10 1 7 3 4 3 1 7 14 31 3 3 7 14 31 23 4 11 13 3 5 2 9 15 3 3 3 3 5 1 3 2 3 37 4 11 1 3 35 1 3 1 5 3 3 39

Ср 7 14 31 3 3 3 1 3 19 35 3 9 1 5 2 3 3 3 7 1 4 31 3 3 4 11 13 3 5 1 3 1 5 3 3 1 3 15 3 2 2 9 5 13 19 3 5 3 10 17 24 31 7 1 4 3 1 33 5 1 2 19 3 5 3 9 1 6 3 3 3 3

Чт 1 S 15 22 2 9 б 1 3 20 2 7 3 1 0 1 7 24 1 3 15 2 2 29 5 12 1 9 2 6 2 9 16 : : 2 9 15 2 3 х б 13 20 2 7 4 1 1 13 2 5 1 3 15 22 29 6 13 2 0 27 3 10 1 7 2 4 31

Пт 2 9 16 2 3 X 7 14 2 1 23 4 11 13 2 5 2 9 16 2 3 ЭО 6 13 2 0 2 7 3 10 17 2 4 3 10 17 2 4 3 1 7 14 21 23 5 12 19 2 6 2 9 1 6 2 3 X 7 14 21 2 3 4 11 13 2 5

Сб 3 10 17 2 4 1 3 15 2 2 2 9 5 12 19 2 6 3 10 1 7 2 4 3 1 7 14 21 23 4 11 13 2 5 4 11 15 2 5 1 3 15 22 2 9 б 13 2 0 27 3 1 0 17 2 4 1 3 1 5 2 2 2 9 5 12 19 26

В с 4 11 13 3 5 3 9 1-: 3 3 3 3 6 13 21 2 7 4 - : 3 5 1 3 1 5 3 2 3 9 5 13 19 ‘ : 5 12 19 : 2 9 15 3 3 2 0 7 1 - 2 1 2 3 4 . . ; 3 3 5 2 9 16 3 3 3 3 5 1 3 3 3 2 7

•tee 1 з 3 4 5 5 7 3 9 10 11 1 3 13 14 1 5 1 5 1 7 13 19 3 9 31 3 3 2 3 2 4 3 5 3 5 3 7 3 3 39 3 9 31 3 3 3 3 3 4 3 5 35 3 7 3 3 3 9 4 0 4 1 4 3 4 3 4 4 4 5 46 4 7 4 3 4 9 5 0 51 5 3 5 3
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Календарный учебный график 2023-2024 г.
М ае С т т я б р е О к т я б р е З р я » Я н в а р ь Ф и с а я ь Ч а р т А л р е г ь М ай i r t e i b P l e n a А в г у с т

*bi 4 1 1 1 3 2 5 2 9 1 6 2 3 > 0 6 1 3 2 0 2 7 4 1 1 1 3 2 5 1 3 1 5 2 2 25 5 1 2 1 9 2 6 4 1 1 1 3 2 5 1 3 1 5 2 2 2 9 6 1 3 2 0 2 7 3 1 0 1 7 2 4 1 3 1 5 2 2 23 5 1 2 1 9 2 6

5 т 5 1 2 1 9 2 6 3 1 0 1 7 2 4 3 1 7 1 4 2 1 2 3 5 1 2 1 9 2 6 2 9 1 6 2 3 30 6 1 3 2 0 2 7 5 1 2 1 9 2 5 2 9 1 6 2 3 ЭО 7 1 4 2 1 2 3 4 1 1 1 3 2 5 2 9 1 6 2 3 33 б 1 3 2 0 2 7

С р 6 1 3 2 0 2 7 4 1 1 1 3 2 5 1 3 1 5 2 2 2 9 6 1 3 2 0 2 7 3 1 0 1 7 2 4 3 1 7 1 4 2 1 2 3 6 1 3 2 0 2 7 3 1 0 1 7 2 4 1 3 1 5 2 2 2 9 5 1 2 1 9 2 5 3 1 0 1 7 2 4 3 1 7 1 4 2 1 2 3

Ч т 7 1 4 2 1 з з 5 1 2 1 9 3 5 2 9 1 5 3 3 эо 7 1 4 2 1 3 3 4 11 1 3 3 5 1 3 1 5 3 3 3 9 7 1 4 21 2 3 4 1 1 1 3 3 5 2 9 i s 2 3 3 0 6 1 3 20 3 7 4 11 1 3 2 5 1 3 1 5 3 3 3 9

П т 1 3 1 5 3 3 3 9 6 1 3 3 3 3 7 3 1 3 1 7 3 4 1 3 1 5 3 3 3 9 5 1 3 1 9 3 5 3 9 1 6 3 3 1 3 1 5 3 3 3 9 5 1 3 1 9 3 5 3 1 0 1 7 2 4 3 1 7 1 4 3 1 3 3 5 1 3 1 9 3 5 2 9 1 5 3 3 3 0

С б 2 9 1 6 2 3 > 0 7 1 4 2 1 2 3 4 1 1 1 3 2 5 2 9 1 6 2 3 эо 6 1 3 2 0 2 7 3 1 0 1 7 2 4 2 9 1 6 2 3 30 б 1 3 2 0 2 7 4 1 1 1 3 2 5 1 3 1 5 2 2 25 6 1 3 2 0 2 7 3 1 0 1 7 2 4 3 1

В с 3 . : . 2 : 3 1 5 2 2 2 3 5 1 9 -1: 3 10 - _ 7 - 2 1 : : 4 1 1 . : 2 5 3 . : 1 7 2 4 3 : 7 - 2 1 : : 5 1 2 1 9 1: 2 9 . , 2 3 30 7 - 2 3 4 . - 1 3 2 5 1

- taa 1 2 3 4 5 6 7 5 9 1 0 11 1 2 1 3 1 4 1 5 1 6 1 7 1 3 1 9 X 2 1 2 2 2 3 2 4 2 5 2 6 2 7 2 3 2 9 ЭО 3 1 3 2 3 3 3 4 3 5 3 6 3 7 3 3 35 4 0 4 1 4 2 4 3 4 4 4 5 4 6 4 7 4 3 4 9 5 0 5 1 5 2 5 3
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Ъ 3 9 15 33 и 7 14 3 1 33 4 11 13 25 2 9 1 5 3 3 а 5 13 3 0 3 7 3 10 17 3 10 17 24 31 7 14 31 зз 5 1 3 19 35 3 9 15 33 3 0 7 14 31 а 4 11 1 3 3 5

З т 3 10 17 24 1 а 15 22 29 5 12 19 26 3 10 1 7 2 4 3 1 7 14 21 2 3 4 11 13 2 5 4 11 13 25 1 3 15 22 29 6 13 20 27 3 1 0 17 24 1 3 15 2 2 29 5 12 1 9 2 6

Ср 4 11 13 25 2 9 15 23 ЭО 5 1 3 2 0 27 4 11 13 2 5 1 3 15 22 2 9 5 12 19 26 5 12 19 25 2 9 15 23 ЭО 7 14 21 23 4 11 13 25 2 9 16 2 3 ЭО 6 13 2 0 2 7

Чт 5 12 19 26 3 10 17 24 3 1 7 14 21 23 5 12 19 26 2 9 16 23 X 6 13 20 2 7 6 13 20 27 3 10 17 24 1 3 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 3 1 7 14 21 23
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календарный уносный граф и к  w a & v j w j l
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Пи 1 И ?? 7 9 6 13 2 0 2 7 3 10 17 7 9 1 8 15 2 2 2 9 5 1 2 1 9 2 6 2 9 1 6 2 3 2 9 1 6 2 3 3 0 6 1 3 2 0 2 7 4 11 1 8 2 5 1 8 15 2 2 2 9 6 13 2 0 2 7 3 10 17 2 4 3 1 7

Вт 7 9 1б 2 3 3 0 7 И 71 7 8 9 11 10 2 5 2 9 1 6 2 3 3 0 6 1 3 2 0 2 7 3 1 0 1 7 2 4 3 1 0 1 7 2 4 3 1 7 14 2 1 2 8 5 1 2 1 9 2 6 2 9 1 6 2 3 3 0 7 14 2 1 2 8 4 1 1 1 8 2 5 1 8

и> i 10 1 7 7 4 1 11 15 и 7 9 5 12 1 9 2 6 3 10 1 7 2 9 3 1 7 1 9 2 1 2 8 9 1 1 1 8 2 5 4 1 1 1 8 2 5 1 8 1 5 2 2 2 9 6 1 3 2 0 2 7 3 1 0 1 7 2 4 1 8 1 5 2 2 2 9 5 1 2 1 9 2 6 2 9

Ч т 4 11 1 8 2 5 7 9 10 2 3 3 0 6 13 2 0 2 7 9 11 1 8 2 5 1 8 1 5 2 2 2 9 5 1 2 1 9 2 6 5 1 2 1 9 2 6 2 9 1 6 2 3 3 0 7 1 4 2 1 2 8 4 11 1 8 2 5 2 9 1 6 2 3 3 0 6 1 3 2 0 2 7 3 1 0

Пт 5 17 19 2 6 3 10 1 7 2 9 3 1 7 19 2 1 2 8 5 1 2 1 9 2 6 2 9 1 6 2 3 3 0 6 1 3 2 0 2 7 6 13 2 0 2 7 3 1 0 1 7 2 4 1 8 1 5 2 2 2 9 5 12 1 9 2 6 3 10 1 7 2 4 3 1 7 1 4 2 1 2 8 4 11

С б 6 13 2 0 7 / 4 11 18 2 5 1 8 1 5 2 2 2 9 6 13 2 0 2 7 3 1 0 1 7 2 9 3 1 7 19 2 1 2 8 7 14 2 1 2 8 4 11 1 8 2 5 2 9 1 6 2 3 3 0 6 1 3 2 0 2 7 4 1 1 1 8 2 5 1 8 1 5 2 2 2 9 5

Вс 7 И 2 1 2 8 5 12 19 2 6 2 9 1 6 2 3 3 0 7 1 9 2 1 2 8 9 1 1 1 8 2 5 1 8 1 5 2 2 1 8 1 5 2 2 2 9 5 1 2 1 9 2 6 3 1 0 1 7 2 4 3 1 7 1 4 2 1 2 8 5 1 2 1 9 2 6 2 9 1 6 2 3 3 0 6

Н ед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 1 0 1 1 1 2 13 1 4 15 1 6 1 7 1 8 1 9 2 0 2 1 2 2 2 3 2 4 2 5 2 6 2 7 2 8 2 9 3 0 3 1 3 2 3 3 3 4 3 5 3 6 3 7 3 8 3 9 4 0 4 1 4 2 4 3 4 4 4 5 4 6 4 7 4 8 4 9 5 0 5 1 5 2 5 3 5 4
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График сессий

К у р с 1 К у р с  2 К у р с З . К у р с  4

З и м н я я  с е с с и я Л е т н я я  с е с с и я З и м н я я  с е с с и я Л е т н я я  с е с с и я З и м н я я  с е с с и я Л е т н я я  с е с с и я З и м н я я  с е с с и я Л е т н я я  с е с с и я

П р о д о л ж и т е л  ь н о с т ь 2 0 2 0 2 0 2 0 2 1 2 8 2 1

Д а т а  н а ч а л а /Н о м е р  н е д е л и 1 0  о к т я б р я  2 0 2 2  г . 7 2 7  м а р т а  2 0 2 3  г . 3 1 9  о к т я б р я  2 0 2 3  г . 7 2 5  м а р т а  2 0 2 4  г. 3 1 1 4  о к т я б р я  2 0 2 4  г. 7 3 1  м а р т а  2 0 2 5  г . 3 1 1 0  н о я б р я  2 0 2 5  г . 11

Д а т а  о к о н ч а н и я /Н о м е р  н е д е л и 2 9  о к т я б р я  2 0 2 2  г . 9 1 5  а п р е л я  2 0 2 3  г . 3 3 2 8  о к т я б р я  2 0 2 3  г . 9 1 3  а п р е л я  2 0 2 4  г . 3 3 3  н о я б р я  2 0 2 4  г. 9 2 7  а п р е л я  2 0 2 5  г. 3 4 3 0  н о я б р я  2 0 2 5  г . 13

Сводные данные

К у р с  1 К у р с  2 К у р с З К у р с  4 И то го

Теоретическое обучение 3 4  5/6 3 3 3 3 9 1 0 9

5 / 6

э Экзаменационные сессии 6 6 7 3 2 2

У Учебная практика 2 2

п Производственная практика 1 2/6 1 2 / 6

Пд Преддипломная практика 4 4

д Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы 6 6

к Каникулы 9  3/6 9  1/6 9 3 3 0  4 / 6

* Нерабочие праздничные дни (не включая воскресенья) 1 4 / 6  
(Ю  дн)

1 5/6 
(1 1  Дн)

1 4/6 
(Ю д м )

1
(6  дн)

6  1 / 6  
( 3 7  д н )

Продолжительность обучения
(не включая нерабочие праздничные дни и каникулы)

б о л е е  3 9  н е д . б о л е е  3 9  н е д . б о л е е  3 9  н е д .

н е  м е н е е  1 2  

н е д . и 

н е  б о л е е  3 9  

н е д .

Итого 5 2 5 2 5 2 26 1 8 2
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Б л о к  1 .Л и с и и п л и н ы  Г м а л  « л и  1 2 1 0 2 1 0 7888 788 8 724 6 И 0 3 3 4 2 0 7 2 0 1 9 0 7 1 6 8 6 0 1148 52 4 6 9 9 3 51 1 196 4 0 2 0 4 0 9 9 9 4 7
О б я з а т е л ь н а я  ч а с т ь 128 128 4 9 3 6 4 9 3 6 4 4 2 3 8 5 0 2 1 2 12 4 3 2 116 4 5 0 4 92 8 6 0 4 0 4 3 6 741 39 7 8 6 32 2 36 691 25

+ Б 1.О .01 И ностранны й я з ь * 5 5 36 180 180 + 5 180

+ Б 1.О .02 И стория 1 2 2 36 72 72 8 60 4 2 72 2 72 4 4 60 4 3

+ Б 1.О .03
О сновы  м атем атического анализа и 
м атем атическая статисти ка 1 5 5 36 180 180 10 161 9 5 180 5 180 4 6 161 9 э

+ Б 1.О .04 Ф изика 1 3 3 36 108 108 12 87 9 3 108 3 72 6 4 62 36 2 25 9 э

+ Б 1.О .05 Р еология пищ евы х пр од уктов 1 3 3 36 108 108 8 91 9 3 108 3 108 4 4 91 9 э

+ Б 1.О .06 П ищ евы е и  биоактивны е д об авки 1 4 4 36 144 144 16 119 9 4 144 4 144 8 8 119 9 э

+ Б 1.О .07 Введение в  проф ессиональную  д еяте льно сть 1 2 2 36 72 72 8 60 4 2 72 2 72 4 4 60 4 3

+ Б 1 .0 .0 8
И нф орм ационно-ком м уникационны е
техно ло ги и 2 2 36 72 72 + 2 72

+ Б 1.О .09 М атем атика 1 2 2 36 72 72 8 60 4 2 72 2 72 4 4 60 4 3

+ Б 1 .0 .Ю К ультурология 1 2 2 36 72 72 8 60 4 2 72 2 72 4 4 60 4 3

+ Б 1 .0 .1 1 Р одной язы к и кул ьтура  речи 1 2 2 36 72 72 8 60 4 2 72 2 72 4 4 60 4 3

* Б 1 .0 .1 2
К онтрол ь соблю дения эко л о ги че ско й  чистоты  
производственны х процессов 2 4 4 36 144 144 10 130 4 4 144

+ Б 1 .0 .1 3 Т еплотехника и  хл ад отехн ика 2 3 3 36 108 108 10 94 4 3 108

+ Б 1 .0 .1 4 Хим ия не органическая и  ан ал и ти ческа я 2 3 3 36 108 108 12 87 9 3 108

+ Б 1 .0 .1 5
М етрология, станд артизация и  сертиф икац ия 
пр од укц ии  общ ественного питания

2 5 5 36 180 180 12 159 9 5 180

+ Б 1 .0 .1 6 Ф илософ ия 2 4 4 36 144 144 12 123 9 - 4 144 3 108 6 4 98

+ Б 1 .0 .1 7
П оточны е /м н и и  и  теория те хн о л о ги ч е ско го  
по то ка  в  общ ественном  питании

2 2 5 5 36 180 180 16 155 9 5 180 3 108 2 4 102

+ Б 1 .0 .1 8 Химия ор га ни че ская , ф изическая и  кол л оид ная 2 3 3 36 108 108 20 84 4 3 108

+ Б 1 .0 .1 9 Э коном ика и  основы  ф инансовой  гр ам о тно сти 2 3 3 36 108 108 12 92 4 3 108 2 72 4 6 62

+ Б 1.О .20 Б езопасность ж изнедеятел ьности 2 3 3 36 108 108 8 96 4 3 108 2 72 4 2 66

+ Б 1 .0 .2 1 Т ехнол огия пр од укц ии  об щ е ственн ого  питания 2 2 7 7 36 252 252 22 221 9 7 252

+ Б 1 .0 .2 2
Т ехн ол оги ческо е об оруд ование , процессы  и 
аппараты  предприятий  питания

2 7 7 36 252 252 20 223 9 7 252

+ Б 1 .0 .2 3 Ф изиол огия , санитария и  ги ги е н а  пи тани я 2 8 8 36 288 288 36 248 4 8 288 4 144 8 8 128

+ Б 1 .0 .2 4 П равоведение 1 3 3 36 108 108 12 92 4 3 108 3 72 4 6 62 36 2 30 4 о

+ Б 1 .0 .2 5 Т овароведение прод овол ьственны х товар ов 3 3 36 108 108 + 3 108

+ Б 1 .0 .2 6 Ф изическая кул ьтура 3 2 2 36 72 72 10 58 4 2 72

+ Б 1 .0 .2 7
О рганизация производства и  об сл уж ивани я на 
пред приятиях об щ е ственн ого пи тани я

3 3 7 7 36 252 252 26 21 7 9 7 252

+ Б 1 .0 .2 8
Ц ентрализованное пр ои зво дство 
полуф абрикатов

3 3 7 7 36 252 252 24 219 9 7 252

- Б 1 .0 .2 9
К онтрол ь каче ства п р од укц ии  об щ е ственн ого 
питания

3 3 3 3 36 108 108 12 87 9 3 108

- Б 1 .0 .3 0
О сновы  научны х исследований в 
проф ессиональной сф ере

3 3 3 3 36 108 108 14 85 9 3 108

+ Б 1 .0 .3 1
К ачество  и б езопасность пр од ов ол ьств ен ного  
сы рья и  пр од уктов  питания

3 3 3 36 108 108 14 85 9 3 108

+ Б 1 .0 .3 2 Э коном ика в  проф ессиональной сф ере 3 4 4 36 144 144 16 119 9 4 144

+ Б 1 .0 .3 3 М аркетинг и  м енедж м ент 2 2 36 72 72 + 2 72

+ Б 1 .0 .3 4 Т ехнология ресторанной  пр од укц ии 4 4 4 36 144 144 26 114 4 4 144

+ Б 1 .0 .35 Э лективной кур с п о  ф изи ческо й  кул ьтур е 123 328 328 12 304 12 328 68 2 66 66 2 60 4 3

гч а с т к м о м и  о $ р е э о * а т * л ы * ы х  о т и о а м ь и : 8 2 82 2 8 5 2 2 9 5 2 2 2 6 0 122 8 п оо2 8 8 79 2 6 6 4 18 2 8 8 12 2 10 2 5 2 ■2 ■ Э60 8 18 4 зов 22 -
+ Б1.В .01 С оциология 1 3 3 36 108 108 8 96 4 3 108 3 108 4 4 96 4 3

+ s i. В. 02 Пищ евая м икробиология 1 4 4 36 144 144 12 123 9 4 144 4 144 4 8 123 9 э

+ л .а о з И стория ПМР 1 3 3 36 108 108 8 91 9 3 108 3 108 4 4 91 9 э

+ 51.В .04 Эсновы поли ти че ской  власти  ПМР 1 2 2 36 72 72 8 60 4 2 72 2 72 4 4 60 4 3

+ s l.B .0 5 Э лектротехника и  эл ектро ника 1 3 3 36 108 108 8 96 4 - 3 108 3 108 4 2 2 96 4 3

+ >1.а о б паковочны е м атериалы  и  об оруд ование 2 3 3 36 108 108 10 89 9 - 3 108

+ > i.a o 7 зиохим ия и пищ евая хим ия 2 6 6 36 216 216 22 185 9 6 21 6

+ 1.В .08 П едагогика и психология 3 3 3 36 108 108 10 94 4 3 108

+ i.a o 9 нж енерная и ком пью терная граф ика 3 3 3 36 108 108 8 96 4 3 108

+ l. a io ри го то вл е ни е сл ож ны х за ку с о к и  д есе ртов 3 3 5 5 36 180 180 16 155 9 5 180

+ 1.В .11 |
ентралиэованное пр ои зво д ство  кул ин ар ной  
ро д укци и

3 3 6 6 36 21 6 21 6 22 185 9 6 21 6
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План Учебный^ план бакалавриата 'z19.03.04_22_00 Технология продукции и организация общественного питания, зо. сокр. (1).р1х', код направления 19.03.04, профиль : Технология и с
К ур с 2 К у р с З

• Зим няя сессия Л етняя сессия Зим няя сессия Л етняя сессия

з .е  на 
курсе

И тоге Л ек Л аб п р ИЗ СР
К о т -
рань

Ф орм *
ко н тр

m o re Л ек Л аб Пр ИЗ СР
К онт
роль

Ф орм ь
ко н тр

э .е  на 
кур се

И то го Л ек л аб Пр ИЗ СР
К онт
роль

Ф орм ы
ко н тр

И то го Л ек Л аб Пр ИЗ СР
К онт
роль

Ф ормы
кон тр .

I I  5 7 9 3 2 ? 3 8 1 6 3 2 7 9 4 5 2 1 2 5 4 4 8 32 3 6 10 8 6 5 2 5 5 1 3 2 6 5 8 14 6 0 1 1 4 6 4 8 7 1 4 3 2 4 0 5 9 8 4 4

р  4 1 8 2 4 3 4 1 6 2 6 7 0 5 4 3 7 8 6 2 6 14 3 0 6 7 7 3 9 2 9 8 2 2 4 4 8 4 0 7 0 3 2 7 2 8 2 12 1 6 2 1 9 35

4 144 4 6 130 4 о

3 108 4 6 94 4 3

3 72 6 4 62 36 2 25 9 э

5 180 6 6 159 9 э

1 36 2 25 9 э

2 72 4 6 53 9 эк

3 108 8 12 84 4 3

1 36 2 30 4 о

1 36 2 30 4 О

7 72 4 4 64 180 6 8 157 9 Эр

7 252 8 12 223 9 э

4 144 10 10 120 4 О

2 36 6 30 36 4 28 4 3

7 180 10 10 160 72 2 4 57 9 эк

7 144 6 6 132 108 6 6 87 9 эк

3 72 4 6 62 36 2 25 9 эк

3 108 6 8 85 9 эк

3 108 6 8 85 9 э

4 144 6 10 119 9 э

68 68 66 4 58 4 3 30 30 30 4 22 4 3

16 1 0 8  | * 6 8 9 9 4 6 8 2 2 18 6 4 0 9 -1 3 : 2 6 5 0 4 14 6 2 0 4 4 3 п 4 3 2 2 0 2 4 3 7 9 9

3 108 4 6 89 9 э

6 21 6 10 12 185 9 э

3 108 4 6 94 4 3

3 108 2 6 96 4 3

5 72 2 4 66 108 4 6 89 9 эр

3 108 6 6 96 3 108 4 6 89 9 эр



План Учебный план бакалавриата 'z19.03.04_22_00 Технология продукции и организация общественного питания, зо. сокр. (1 ).plx', код направления 19.03.04, профиль : Технология и <
L.... .... К ур с 4 —

З акрепленная каф едра
“  '

Зим няя сессия Л етняя сессия

I э с  на
кур се

И тон: Л ек Л аб ПР из СР
К онт
роль

Форм»
ко н тр

И тон Л ек Л аб Пр ИЗ СР
К онт
роль

Ф орм ь
ко н тр .

ко д Н аим енование Ком петенции

18 6 4 8 52 62 4 9 4

4 14 4 12 14 11 4 4

45 И ностранны х язы ков У К -4

24 Всеобщ ей и сто ри и , ар хео л оги и  и У К -5

81
М атем атического анализа и 
прилож ений

У К -1

78 О бщ ей и  тео ре ти ческо й  ф изики О П К -2

78 О бщ ей и  тео ре ти ческо й  ф изики О П К -4

6 Т ехнол огии  прои зво дства и О П К -4

6 Т ехнол огии  прои зво дства и 
пе ре ра б отки  сел ьскохо зяй ственн ой

У К -1 ;  У К -2 ;  У К -3 ; У К -6

79
П рикладной м атем атики  и 
инф орм атики

У К -1 ;  О П К -1

81 М атем атического анал иза и У К -1

26 С оц иокул ьтурны х ком м уникац ий У К -5

42 Р усско го  язы ка  и  м еж кул ьтурной У К -4 ;  У К -5

6
Т ехн ол оги и  пр ои зво дства и 
пе ре ра б отки  сел ьскохо зяй ственн ой

П К -9

7 Э кспл уатации  и  рем онта м аш инно- О П К -3 ; П К -6

23 Х им ии и  м етодики  преподавания О П К -2

6
Т ехн ол оги и  производства и 
пе ре ра б отки  сел ьскохо зяй ственн ой  
пр од укц ии

О П К -5 ; П К -3

29 Ф илософ ии У К -5

6
Т ехн ол оги и  пр ои зво дства и  
пе ре ра б отки  сел ьскохо зяй ственн ой  
пр од укц ии

П К -6

23
Хим ии и  м ето ди ки  преподавания 
хим ии

О П К -2

86
Э коном ической  тео ри и  и  м ировой  
эконо м и ки

У К -2 ;  У К -1 0

20 Т ехносф ерной б езопасности У К -8

6
Т ехн ол оги и  прои зво дства и 
пе ре ра б отки  сел ьскохо зяй ственн ой

О П К -4 ; П К -1

5
Т ехн ически х систем  и 
эл ектрооб оруд ования в

О П К -3 ;  П К -1

55 Б иологии и  ф изиол огии  чел овека П К -8

90 Теории  и  и сто ри и  го суд а рства  и У К -2 ;  У К -1 1

83 Б ухга л те р ско го  уче та  и  ауд ита П К -1

75 Ф и зи че ско го  воспитания У К -6 ;  У К -7

6
Т ехн ол оги и  пр ои зво дства и 
пе ре ра б отки  сел ьскохо зяй ственн ой

У К -3 ;  О П К -5

6
Т ехн ол оги и  пр ои зво дства  и 
пе ре ра б отки  сел ьскохо зяй ственн ой

О П К -4

6
Т ехн ол оги и  пр ои зво дства и 
пе ре ра б отки  сел ьскохо зяй ственн ой

О П К -5 ; П К -6

6
Т ехн ол оги и  пр ои зво дства и 
пе ре ра б отки  сел ьскохо зяй ственн ой

О П К -2

6
Т ехн ол оги и  пр ои зво дства и 
пе ре ра б отки  сел ьскохо зяй ственн ой  
пр од укц ии

П К -6

85 Э коно м ики  и  м енедж м ента У К -1 0 ;  П К -3

85 Э коном ики  и  м енедж м ента У К -1 0

4 144 12 14 114 4 3 6 Т ехн ол оги и  пр ои зво дства и О П К -4 ; П К -11_ 75 Ф и зи че ско го  воспитания У К -6 ;  У К -7

е я . ■ о *  v  >г  .
|  |

27 С оциологии У К -5

94 С адоводства, защ иты  растени й  и О П К -2

28 О течественной  и стории У К -5

25 П ол итол огии  и  го суд а рстве нно го У К -5

5 Т ехн ически х систем  и О П К -3

6 Т ехнол огии  пр ои зво д ства  и О П К -3

23 Химии и  м ето ди ки  препод авания О П К -2

66 П ед аго ги ки  и  соврем енны х У К -3 ;  У К -9 ;  У К -1 1 ;  П К -5

33 М аш иноведения и  те хн о л о ги ч е ско го О П К -3

6
Т ехнол огии  пр ои зво дства  и 
переработки  сел ьскохо зяй ственн ой

О П К -4

z: 6
Технологии  пр ои зво дства  и  
переработки  сел ьскохо зяй ственн ой

О П К -4

3 из 6



План Учебны й^ан^акалавриата 'z19.03.04_22_00 Технология продукции и организация общественного питания, зо. сокр. (1 ).plx', код направления 19.03.04, профиль : Технология и <
Ф орм а контрол я з -е И то го  акад. часов

И зучен о  и  зачте но П одлежит
и зуче нию

K y p c i

Ф орм ы  КОНТро л я Зимняя сессия Л етняя сессия

Считать
плане

Индекс Н аименование
Экза
мен

Зачет
Зачет

оц.
КР Контр

Экслер
тное

Ф акт
Часов 
в  з.е.

Э кспер
тн о е

По
плану

Конт.
раб.

СР
К о н т
роль

Экза
мен

Зачет
За че те

ОЦ-
КР Контр. з.е. Часов з .е Часов

з.е . на 
курсе

И того Л е к Лаб ПР ИЗ СР
К онт
роль

Ф орм ы
контр .

И того Л е к Лаб Пр ИЗ СР
К о т -
роль

Ф ормы
кон тр .

♦ Б1.В.12
П роектирование и  основы  строительства 
предприятий  общ ественного питания

4 4 4 4 36 144 144 22 113 9 4 144

+ Б1.В.13
Т ехнология и  ор ганизация специальны х видов 
питания

4 4 9 9 36 324 324 48 267 9 9 324

+ Б1.В.14
Ц ентрализованное пр оизводство м учных 
кон ди тер ских изделий

5 5 36 180 180 + 5 180

- Б1.В.15
О рганизация хранения и  кон тр ол ь  запасов  и 
сырья в  общ ественном  питании

4 6 6 36 21 6 216 30 177 9 6 216

+ Б 1 .М 6 Б ухгалтерский  у ч е т  в  общ ественном  питании 3 3 36 108 108 + 3 108

+ Б1.В.ДВ.01 Д и с ц и п л и н ы  (м о д у л и )  п о  в ы б о р у  1 (Д В .1 ) 1 3 3 1 0 8 1 0 8 1 0 9 4 4 - - • 3 1 0 8 3 108 1 0 9 4 4 о

+ Б1.В.ДВ.01.01 Официальный язы к (укра ински й ) 1 3 3 36 108 108 10 94 4 3 108 3 108 10 94 4 о

Б1.В.ДВ.01.02 Оф ициальны й язы к (молдавский) 1 3 3 36 108 108 10 94 4 3 108 3 108 10 94 4 о

+ Б1.В.ДВ.02 Д и с ц и п л и н ы  (м о д у л и )  п о  в ы б о р у  2 (Д В .2 ) 3 3 3 1 0 8 1 0 8 6 9 8 4 - - - 3 1 0 8

+ Б1.В.ДВ.02.01 К ультура д ел ов ого  общ ения 3 3 3 36 108 108 б 98 4 3 108

Б 1 .В .Д а0 2 .02 Общ ение в  проф ессиональной сф ере 3 3 3 36 108 108 6 98 4 3 108

+ Б1.В.ДВ.03 Д и с ц и п л и н ы  (м о д у л и )  п о  в ы б о р у  3 (Д В .З ) 4 4 4 4 1 4 4 1 4 4 22 1 1 3 9 ■ - 4 1 4 4

+ Б1.В.ДВ.03.01 Управление персоналом 4 4 4 4 36 144 144 22 113 9 4 144

Б1.В.ДВ.03.02 Основы  управления персоналом 4 4 4 4 36 144 144 22 и з 9 4 144

+ Б1.В.ДВ.04 Д и с ц и п л и н ы  (м о д у л и )  п о  в ы б о р у  4  ( Д В .4 ) 2 4 4 1 4 4 1 4 4 12 1 2 8 4 - 4 1 4 4

+ Ь 1 .в .д а  04 .01 Р азработка новы х пищ евых п р од уктов 2 4 4 36 144 144 12 128 4 4 144

Б 1 .в .д а04 .02 Инновационные технологии  в  пищ евой  
промыш ленности

2 4 4 36 144 144 12 128 4 4 144

Б и о «  З . П р ч о п к * 21 21 7 S 6 7 5 6 7 2 3 2 4 1Q 3 6 0 и 3 9 6

n f f f f f f f l T i i n i i iw n  ч а с т ь 4 4 1 4 4 144 4 144

+ Б2.О .01(У) Ознакомительная практи ка 2 2 36 72 72 + 2 72

+ Б2О-02СУ) Технологическая практи ка 2 2 36 72 72 + 2 72

1? 17 6 1 2 6 1 2 72 3 2 4 6 2 1 6 а 3 9 6

+ Б2.В.01СУ)
Научно-исследовательская работа (пол учени е  
первичны х навы ков  научно-исследовательской  
работы)

2 3 3 36 108 108 72 36 3 108

+ Б2.В .02(П ) Т ехнологическая практика 3 3 36 108 108 + 3 108

+ Б 2.В .03(П ) О рганизационно-управленческая п р акти ка 3 3 36 108 108 + 3 108

+ Б2.а04{П ) Педагогическая практи ка 3 2 2 36 72 72 72 2 72

+ Б2.В .05(Пд)
Преддипломная п р акти ка  (в  том  числ е  на учн о  
исследовательская работа)

4 6 б 36 21 6 21 6 216 6 21 6

9 9 3 2 4 3 2 4 3 2 4 9 3 2 4

Обязательная часть 9 9 3 2 4 3 2 4 3 2 4 9 3 2 4

+ БЗ.О.01 Государстветыая и то говая аттестация 9 9 36 324 324 324 9 324

ФТД.Факультативные дисциплины 2 2 7 2 7 2 6 и 4 2 7 2 2 72 2 4 6 2 4

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 2 2 72 7 2 6 62 4 2 72 2 7 2 2 4 62 4

+ |фТДВ.01 | И стория л итературы  р о д ного  края | | 1 | 2 2 36 72 72 6 62
« 1 - 1 - 1 - 1 2 72 2 72 2 4 62 4 3



К урс  2 К урс  3
Зимняя сессия Л етняя  сессия Зимняя сессия Л етняя сессия

З .е  на 
курсе

И того Л е к Лаб Пр ИЗ СР Кош-
роль

Формь
ко н тр

Итого Л ек л аб Пр и з СР К о ш
роль

Ф ормь
ко н тр

з.е . на 
курсе

И того Л е к Лаб п р ИЗ СР К о ш
роль

Ф ормы
ко н тр

И то го Л ек Л аб Пр ИЗ СР
К о ш
роль

Ф ормы
контр .

2 72 4 4 64

5 180 8 10 162

3 108 2 4 9 8 4 э

3 108 2 4 98 4 3

3 108 2 4 98 4 3

2 72 4 4 6 4

2 72 4 4 64

2 72 4 4 64

4 144 6 б 1 2 8 4 э

4 144 6 6 128 4 3

4 144 6 6 128 4 3

3 108 72 3 6 2 72 7 2

3 108 72 3 6 2 72 72

3 108 72 36 3

2 72 72 о

—
.....

—

—

Технология и <
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План Учебный план бакалавриата 'z19.03.04_22_00 Технология продукции и организация общественного питания, зо. сокр. (1 ).plx', код направления 19.03.04, профиль : Технология и (
К урс  4

Закрепленная кафедра
Зимняя сессия Л етняя сессия

з.е . на 
курсе

Итого Л е к л а б п р ИЗ СР
К онт
роль

Формь
ко н тр

Итого Л е к Л аб Пр ИЗ СР
К онт
роль

Ф ормь
ко н тр Код Наименование Ком петенции

2 72 6 8 49 9 эк 9 А рхитектуры  (реорганизована)
О П К -3 ; П К -1 0

4 144 14 16 105 9 эк 6
Т ехн ол оги и  производства и 
пе рераб отки  сел ьскохозяйственной

О П К -4

6
Т ехнол огии  производства и 
пе реработки  сельскохозяйственной

О П К -4

6 21 6 14 16 177 9 э 6
Т ехнол огии  производства и 
пе реработки  сел ьскохозяйственной

О П К -5

83 Б ухгал те рско го  учета  и  аудита У К -1 0

У К - 4

44 У кра ин ской  ф илологии У К -4

40 М олдавской ф илологии У К -4

У К - 3 ;  О П К - 1

67 П сихологии У К -3 ;  О П К -1

67 Психологии У К -2 ;  О П К -1

2 72 6 8 4 9 9 эк У К - 3 ;  У К - 1 1 ;  П К - 4

2 72 6 8 49 9 э к 85 Э коно м ики  и  менеджмента У К -3 ;  У К -1 1 ;  П К -4

2 72 6 8 49 9 эк 85 Э коно м ики  и м енеджмента У К -3 ;  У К -1 1 ;  П К -4

О П К - 1

6 Техн ол оги и  производства и О П К -1

6
Техн ол оги и  производства и 
пе реработки  сельскохозяйстве»*«>й

О П К -1

6 2 1 6 2 1 6

6 Т ехнол огии  производства и П К -6 ; П К -8

6 Технологии  производства и П К -6 ; П К -7 ;  П К -8 ;  П К - 1 0 ;  П К -1 1

6 2 1 6 2 1 6

6
Т ехн ол оги и  производства и 
пе ре ра б отки  сельскохозяйственной  
пр од укц ии

П К -1 ;  П К -7 ; П К -1 0

6 Т ехн ол оги и  производства и П К -6 ;  П К -7 ;  П К - 1 0 ;  П К -1 1

6 Т ехн ол оги и  производства и П К -2 ;  П К -6 ;  П К -7 ;  П К -8 ;  П К - 1 0 ;  П К -1 1

6 Т ехн ол оги и  производства и П К -5

6 216 216 о 6 Т ехн ол оги и  производства и 
пе рераб отки  сельскохозяйственной

П К - 2 ;  П К -3 ;  П К - 6 ;  П К -7 ;  П К -8 ;  П К -1 0 ;  П К -1 1

. 9 324 3 2 4

■ : 9 3 2 4 324

9 324 324 6
Технологии  производства и 
переработки  сельскохозяйственной  
продукции

У К -1 ;  У К -2 ;  У К -3 ; У К -4 ;  УК 5 ;  У К -6 ;  У К -7 ;  У К -8 ;  У К -9 ;  УК 

О П К -2 ; О П К -3 ; О П К -4 ; О П К -5 ; П К - 1 ;  П К - 2 ;  П К - 3 ;  П К - 4 ;  1

9 9  [р у с с ко й  и  зарубежной  литературы  | У К - 4 ;  У К -5



У ------------------- ---  ----------------

!

ЗйГ
: * * г

Я .м ..,— ч
B e a m

It lH l
такт

П«1« Им Г) П р и з с г *
I К н и г

рол».

«м(|ИИМа
В с е го

К о м
т а к !

П ая Л аО П р И З а* К о н т
р о т .

Д м а й
В с е го

К о м
(ПЯТ

Пая И ..г, пр и з < ;м
ИмМТ
р о т .

И Т О Г О  ( с  ф а к у л ь т а т и в а м и ) 1 1 4 8
2 0

1 2 1 8
2 0

2 3 6 6 6 2
4 0  5 / 6

И Т О Г О  п о  О П  ( б е з  ф а к у л ь т а т и в о в ) 1 1 4 8 1 1 4 6 2 2 9 4 6 0

У Ч Е Б Н А Я  Н А Г Р У З К А ,  О П ,  ф а к у л ь т а т и в ы  ( а к а д . ч а с / н е д ) 5 8

К О Н Т А К Т Н А Я  Р А Б О Т А , О П  ( ч а с / г о д ) 2 0 0

Д И СЦ ИПЛИНЫ  (М О Д У Л И ) 1 1 4 8 1 0 4 5 2 б 4 6 9 9 3 5 1 1 2 1 8 1 0 6 4 2 2 0 4 4 1 0 6 1 5 1 2 3 6 6 2 1 0 9 4 2 6 9 0 2 0 5 4 1 0 2 6 2
Т О : 3 4  

5 /6  

Э : 6

1 Б1.О .02 И с т о р и я За 7 2 8 4 4 6 0 4

✓

✓

✓

и

З а 7 2 8 4 4 6 0 4 2 2 4 1

2 6 1 .0 .0 3
О с н о в ы  м а т е м а т и ч е с к о го  а н а л и з а  и  
м а т е м а т и ч е с к а я  с т а т и с т и к а

Эк 1 8 0 1 0 4 6 1 6 1 9 Э к 1 8 0 1 0 4 6 1 6 1 9 5 8 1 1

3 6 1 .0 .0 4 Ф и з и к а 7 2 1 0 6 4 6 2 Эк 3 6 2 2 2 5 9 Э к 1 0 8 1 2 6 6 8 7 9 3 7 8 1

4 Б1.О .05 Р е о л о ги я  п и щ е в ы х  п р о д у к т о в Эк 1 0 8 8 4 4 9 1 9 Э к 1 0 8 8 4 4 9 1 9 3 7 8 1

5 Б1.О .06 П и щ е в ы е  и  б и о а к т и в н ы е  д о б а в к и Э к 1 4 4 1 6 8 8 1 1 9 9 Э к 1 4 4 1 6 8 8 1 1 9 9 4 6 1

6 Б 1.О .07
В в е д е н и е  в  п р о ф е с с и о н а л ь н у ю  
д е я т е л ь н о с т ь

За 7 2 8 4 4 6 0 4 З а 7 2 8 4 4 6 0 4 2 6 1

7 6 1 .0 .0 9 М а т е м а т и ка З а 7 2 8 4 4 6 0 4 За 7 2 8 4 4 6 0 4 2 8 1 1

8 Б 1 .0 .Ю К у л ь т у р о л о ги я За 7 2 8 4 4 6 0 4 З а 7 2 8 4 4 6 0 4 2 2 6 1

9 Б 1 .0 .1 1 Р о д н о й  я з ы к  и  к у л ь т у р а  р е ч и За 7 2 8 4 4 6 0 4 З а 7 2 8 4 4 6 0 4 2 4 2 1

10 6 1 .0 .1 6 Ф и л о с о ф и я 1 0 8 1 0 6 4 9 8 1 0 8 1 0 6 4 9 8 3 2 9 1 2

11 Б 1 .0 .1 7
П о т о ч н ы е  л и н и и  и  т е о р и я  т е х н о л о г и ч е с к о г о  
п о т о к а  в  о б щ е с т в е н н о й  п и т а н и и

1 0 8 6 2 4 1 0 2 1 0 8 6 2 4 1 0 2 3 6 1 2

12 6 1 .0 .1 9
Э к о н о м и к а  и  о с н о в ы  ф и н а н с о в о й  
гр а м о т н о с т и

7 2 1 0 4 6 6 2 7 2 1 0 4 6 6 2 2 8 6 1 2

13 Б 1.О .20 э е з о п а с н о с т ъ  ж и з н е д е я т е л ь н о с т и 7 2 6 4 2 6 6 7 2 6 4 2 6 6 2 2 0 1 2

14 6 1 .0 2 3 Ф и з и о л о ги я , с а н и т а р и я  и  г и г и е н а  п и т а н и я 1 4 4 1 6 8 8 1 2 8 1 4 4 1 6 8 8 1 2 8 4 5 5 1 2

j 15 Б 1 .0 .24 П р а в о в е д е н и е 7 2 1 0 4 6 6 2 За О 3 6 2 2 3 0 4 ЗаО 1 0 8 1 2 4 8 9 2 4 3 9 0 1

1 16 6 1 .0 .3 5 Э л е к т и в н ы й  к у р с  п о  ф и з и ч е с к о й  к у л ь т у р е 6 8 2 2 6 6 За 6 6 2 2 6 0 4 За 1 3 4 4 2 2 1 2 6 4 7 5 1 2 3

17 Б1.В.01 С о ц и о л о ги я З а 1 0 8 8 4 4 9 6 4 За 1 0 8 8 4 4 9 6 4 3 2 7 1

18 Б 1.В .02 1 и щ е в а я  м и к р о б и о л о ги я Э к 1 4 4 1 2 4 8 1 2 3 9 Э к 1 4 4 1 2 4 8 1 2 3 9 4 9 4 1

19 Б1.В .03 И с т о р и я  ПМР Э к 1 0 8 8 4 4 9 1 9 Э к 1 0 8 8 4 4 9 1 9 3 2 8 1

2 0 Б1.В .04 О с н о в ы  п о л и т и ч е с к о й  в л а с т и  П М Р За 7 2 8 4 4 6 0 4 За 7 2 8 4 4 6 0 4 2 2 5 1

21 B IR O S Э л е к т р о т е х н и к а  и  э л е к т р о н и к а За 1 0 8 8 4 2 2 9 6 4 За 1 0 8 8 4 2 2 9 6 4 3 5 1

22 Б1.В .ДВ.01.01 О ф и ц и а л ь н ы й  я з ы к  ( у к р а и н с к и й ) ЗаО 1 0 8 1 0 1 0 9 4 4 ЗаО 1 0 8 1 0 1 0 9 4 4 3 4 4 1

2 3 Б1. В Д В . 01 .0 2 О ф и ц и а л ь н ы й  я з ы к  (м о л д а в с к и й ) За О 1 0 8 1 0 1 0 9 4 4 За О 1 0 8 1 0 1 0 9 4 4 3 4 0 1

2 4 Ф ТД.В.01 И с то р и я  л и т е р а т у р ы  р о д н о г о  к р а я З а 7 2 в 2 4 6 2 4 За 7 2 6 2 4 6 2 4 2 9 9 1

ФОРМЫ КОНТРОЛЯ Э < 3 )  З а (6 ) Э к (3 )  З а (4 )  З а О (2 ) Э к (6 )  З а (1 0 )  З а О (2 )

ПРАКТИКИ | (П л а н ) 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 l _ L  I . 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦК| (П л а н ) " И  ' 1 " Т  ■( ' 1 1 Г  1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 .1 . . . 1
КАНИ КУЛЫ ■ ■ I I 1 ' 1 9 У 6  1
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№ И н д е к с Н а и м е н о в а н и е

З и м н я я  с е с с и я Л е т н я я  с е с с и я И т о го  з а  к у р с

К а ф К у р с ы
Контро л ь

А к а д е м и ч е с к и х  ч а с о в

Д н е й Контро л ь

А к а д е м и ч е с к и х  ч а с о в

Д н е й К онтро л ь

А к а д е м и ч е с к и х  ч а с о в з .е .

Н е д е л ь
В с е го

К о н
т а к т

Л е к Л а б П р И З С Р
К о н т
р о л ь

В с е го
К о н

т а к т
Л е к Л а б П р И З С Р

К о н т
р о л ь

В с е го
К о н

т а к т
Л е к Л а б П р И З С Р

К о н т
р о л ь

В с е го

и т о Г О  ( с  ф а к у л ь т а т и и м и ) 932
2 0

1362
2 0

2294 60
41

И Т О Г О  п о  О П  ( б е з  ф а к у л ь т а т и в о в ) 932 1362 2294 60

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, О П , ф ак у л ь т ати в ы  ( а к а в  ч а с /и е д ) 56.1

КОНТАКТНАЯ РА БО ТА , ОП  ( ч а с /г о я ) 198

ДИ СЦ И П ЛИ НЫ  (М О Д У ЛИ ) 932 86 38 16 32 794 52 1254 116 48 32 36 1086 52 2186 202 86 48 68 1880 104 57 Т О : 3 3  

Э : 6

1 Б 1 .0 .1 2
К о н т р о л ь  с о б л ю д е н и я  э к о л о г и ч е с к о й  
ч и с т о т ы  п р о и з в о д с т в е н н ы х  п р о ц е с с о в

З а О 144 1 0 4 6 1 3 0 4 ЗаО 144 1 0 4 6 1 3 0 4 4 6 2

2 6 1 .0 1 3 Т е п л о т е х н и к а  и  х л а д о т е х н и к а За 108 1 0 4 6 9 4 4 З а 108 1 0 4 6 9 4 4 3 7 2

3 Б 1 .0 .1 4 Х и м и я  н е о р га н и ч е с к а я  и  а н а л и т и ч е с к а я 72 1 0 6 4 6 2 Эк 36 2 2 2 5 9 Э к 108 1 2 6 6 8 7 9 3 2 3 2

4 Б 1 .0 .1 5

М е т р о л о ги я , с т а н д а р т и з а ц и я  и 
с е р т и ф и к а ц и я  п р о д у к ц и и  о б щ е с т в е н н о г о  

п и т а н и я

Эк 180 1 2 6 6 1 5 9 9 Э к 180 1 2 6 6 1 5 9 9 5 6 2

5 Б 1 .0 .1 6 Ф и л о с о ф и я * ЗБ 2 2 2 5 9 Э к 36 2 2 2 5 9 1 2 9 1 2

6 Б 1 .0 .1 7
П о т о ч н ы е  л и н и и  и  т е о р и я  т е х н о л о г и ч е с к о г о  
п о т о к а  в  о б щ е с т в е н н о м  п и т а н и и

Э к  К 72 1 0 4 6 5 3 9 Э к К 72 1 0 4 6 5 3 9 2 в 1 2

7 Б 1 .0 .1 8
Х и м и я  о р га н и ч е с к а я , ф и з и ч е с к а я  и  
к о л л о и д н а я - " Г

2 0 8 1 2 8 4 4 З а 108 2 0 8 1 2 8 4 4 3 2 3 2

8 Б 1 .0 .1 9
Э к о н о м и к а  и  о с н о в ы  ф и н а н с о в о й  

гр а м о т н о с т и
ЗаО 36 2 2 3 0 4 За О 36 2 2 3 0 4 1 8 6 1 2

9 6 1 .0 2 0 Б е з о п а с н о с т ь  ж и з н е д е я т е л ь н о с т и З а о 36 2 2 3 0 4 ЗаО 36 2 2 3 0 4 1 2 0 1 2

10 Б 1 .0 .21
Т е х н о л о ги я  п р о д у к ц и и  о б щ е с т в е н н о го  

п и т а н и я

............
72 8 4 4 6 4 Э к К Р 180 1 4 6 8 1 5 7 9 Э к К Р 252 2 2 1 0 1 2 2 2 1 9 7 6 2

11 6 1 .0 .2 2
Т е х н о л о ги ч е с к о е  о б о р у д о в а н и е ,  п р о ц е с с ы  и 
а п п а р а т ы  п р е д п р и я т и й  п и т а н и я

Э к 252 2 0 8 1 2 2 2 3 9 э « 252 2 0 8 1 2 2 2 3 9 7 5 2

12 6 1 .0 .2 3 Ф и з и о л о ги я , с а н и т а р и я  и  г и г и е н а  п и т а н и я За О 144 2 0 1 0 1 0 1 2 0 4 За О 144 2 0 1 0 1 0 1 2 0 4 4 5 5 1 2

13 Б 1 .0 .3 5 Э л е к т и в н ы й  к у р с  п о  ф и з и ч е с к о й  к у л ь т у р е 68 6 8 За 66 4 4 5 8 4 З а 134 4 4 1 2 6 4 7 5 1 2 3

14 Б1.В .06 У п а к о в о ч н ы е  м а т е р и а л ы  и  о б о р у д о в а н и е Э к 108 1 0 4 6 8 9 9 Эк 108 1 0 4 6 8 9 9 3 6 2

15 Б1.В .07 Б и о х и м и я  и  п и щ е в а я  х и м и я 3 , 216 2 2 1 0 1 2 1 8 5 9 Э к 216 2 2 1 0 1 2 1 8 5 9 6 2 3 2

16 Б1.В.11
Ц е н т р а л и з о в а н н о е  п р о и з в о д с т в о  
к у л и н а р н о й  п р о д у к ц и и

106 1 2 6 6 9 6 108 1 2 6 6 9 6 3 6 2 3

17 Б 1.В .ДВ .04.01 Р а з р а б о т к а  н о в ы х  п и щ е в ы х  п р о д у к т о в За 144 1 2 6 6 1 2 8 4 З а 144 1 2 6 6 1 2 8 4 4 в 2

18 Б1 В Д В . 04 .02
И н н овац и он н ы е т ехн ологи и  в  п и щ ево й  
п ром ы ш ленност и

З а 144 1 2 6 - 6 1 2 8 4 З а 144 1 2 6 6 1 2 8 4 4 6 2

ФОР•МЫ КОНТРОЛЯ Э « ( 4 )  За 3 а 0 ( 3 )  К Э к (4) 3 э ( 3 )  З а О  КР Э к (8) З а (4 )  З а О (4 ) КР К

ПРАКТИКИ I (П л а н ) ........ 106
72 I

72 3 6 108 72 7 2 3 6 3 2

Б 2 .В .0 1 (У )

Н а у ч н о -и с с л е д о в а т е л ь с к а я  р а б о т а  

( п о л у ч е н и е  п е р в и ч н ы х  н а в ы к о в  *  
н а у ч н о -и с с л е д о в а т е л ь с к о й  р а б о т ы )

108 72 I 72 3 6 З а 108 72 7 2 3 6 3 2 6 2

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦ* ( П л а н ) i n n I I

КАНИ КУЛЫ . _ _ L  . . . .  .
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р
»
1 »# т т М й Ш 1 а М 1 М 1

Й1«М
ИмН
IM I

■ t t

Мм ru n м ,. И» O f
1 \" • * in И .Ml

IU м и  « п Мм И1 O f
И.мМ
(им и .

щ щ щ

Prrtt.fЫ »
Им»»*.

И нн Мм ИмО Mf* И< O f
*чм«|
(«Mil. lb » M i

" » « “•»
♦нгф ! ►»».................

1326
21

786
2 8

2112 57
4 1  2 /6

2112 577861326

У Ч Е Б Н А Я  Н А ГР У ЗК А , О П , ф акул ьтативы  (а к а д .ч а с /н е д )
51

200
К О Н Т А К Т Н А Я  Р А Б О ТА , О П  (ч а с /г о д )

Д И СЦ И П ЛИ НЫ  (М О Д У Л И ) 1326 132 58 14 60 1146 48 714 72 32 40 598 44 2040 204 90 14 100 1744 92 55
Э : 7

36 6 6 3 0 За 36 4 4 2 8 4 З а 72 1 0 1 0 5 8 4 2

2 Б 1 .0 .2 7
О р га н и з а ц и я  п р о и з в о д с т в а  и  о б с л у ж и в а н и я  
н а  п р е д п р и я т и я х  о б щ е с т в е н н о го  п и т а н и я

180 2 0 1 0 1 0 1 6 0 Э к К 72 6 2 4 5 7 9 Э к  К 252 2 6 1 2 1 4 2 1 7 9 7 6 3

3 6 1 .0 .2 8
Ц е н т р а л и з о в а н н о е  п р о и з в о д с т в о  • 144 1 2 6 6 1 3 2 Э к  К 108 1 2 6 6 8 7 9 Э к  К 252 2 4 1 2 1 2 2 1 9 9 7 6 3

4 Б 1 .0 .2 9
К о н т р о л ь  к а ч е с т в а  п р о д у к ц и и  . 72 1 0 4 б 6 2 Э к  К 36 2 2 2 5 9 Э к  К 108 1 2 4 8 8 7 9 3 6 3

5 Б 1.О .30
О с н о в ы  н а у ч н ы х  и с с л е д о в а н и й  в

Э к  К 108 1 4 6 8 8 5 9 Э к  К 108 1 4 6 8 8 5 9 3 6 3

6 Б 1 .0 .3 1

К а ч е с т в о  и  б е з о п а с н о с т ь  
п р о д о в о л ь с т в е н н о го  с ы р ь я  и  п р о д у к т о в Э к 108 1 4 6 8 8 5 9 Э к 108 1 4 6 8 8 5 9 3 6 3

Э к о н о м и к а  в  п р о ф е с с и о н а л ь н о й  с ф е р е Эк 144 1 6 6 1 0 1 1 9 9 Э к 144 1 6 6 1 0 1 1 9 У 4 8 5

а Б 1 .0 .3 5 Э л е к т и в н ы й  к у р с  п о  ф и з и ч е с к о й  к у л ь т у р е 30 3 0 За 30 4 4 2 2 4 За 60 4 4 5 2

За 108 1 0 4 6 9 4 4 За 108 1 0 4 b ----1----
И н ж е н е р н а я  и  к о м п ь ю т е р н а я  гр а ф и к а За 108 8 2 6 9 6 4 За 108 8 2 6 9 6 4 3

11 Б 1.В .10 П р и го т о в л е н и е  с л о ж н ы х  з а к у с о к  и  д е с е р т о в 72 6 2 4 6 6 Э к  КР 108 1 0 4 6 8 9 9 Э к  КР 180 1 6 6 1 0 1 5 5 9 5 6 3

12 Б 1 .0 .1 1
Ц е н т р а л и з о в а н н о е  п р о и з в о д с т в о Э к  КР 108 1 0 4 6 8 9 9

Э к КР 108 1 0 4 6 8 9 9 3 6 2 3

13 Б1.В .12
П р о е к т и р о в а н и е  и  о с н о в ы  с т р о и т е л ь с т в а 7 2 8 4 4 6 4 72 8 4 4 6 4 2 9 3 4

14 Б 1.В .13
Т е х н о л о ги я  и  о р га н и з а ц и я  с п е ц и а л ь н ы х 180 18 8 1 0 1 6 2 180 1 8 8 1 0 1 6 2 5 6 3 4

15 Б 1.В .Д 8 .02 .01 К у л ь т у р а  д е л о в о г о  о б щ е н и я За 108 6 2 4 9 8 4 За 108 6 2 4 9 8 3 6 7

За 108 6 2 4 9 8 4 За 108 6 2 4 9 8

72 8 4 4 6 4 72 8 4 4 6 4 2

72 8 4 4 6 4 72 8 , 4 4 6 4 2

ФОР МЫ КОНТРОЛЯ Э к 4 ) 3 а ( 3 )  К Р к Э к (4 )  З а (2 ) КР К (3 ) Э к (8 )  З а (5 )  К Р (2 )  К (4 )

72 72 7 2 72 2 1 1 /3

| б 2 .В .0 4 (П )  |П е д а го ги ч е с к а я  п р а к т и к а  

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИ (П л а н )  

КА Н И КУЛЫ

ЗаО 72 72 За О 72 7 2 1 1 /3  
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Г * " Г ~
Ч» • Ь и И м м и и и м *

И. « и
Н ки

л«« По Л гц . И.1 ».г*
И щ и / ! « • *

" .. К и н

IUI Мни МвП ГЦ, ш
1

К«М*
(ИНН.

Д н и * "« •H fM *
# • Я1Ч Им Пай П и И »

(в и н .
в •»»

Г Г О Г О  ( с  ф а к у л ь т а т и в а м и ) 1188
21 0

1188 33
22

Г Г О Г О  п о  О П  ( б е з  ф а к у л ь т а т и в о в ) 1188 1188 33

Ч Е Б Н А Я  Н А Г Р У З К А ,  О П ,  ф а к у л ь т а т и в ы  ( а к а д . ч а с / н е д ) 54

П Н Г А К Т Н А Я  Р А Б О Т А ,  О П  ( ч з с / г о д ) 114

ДИСЦИПЛИНЫ (М О Д У Л И ) 648 114 52 62 4 94 40 648 114 52 62 494 40 18 • Т О : 9  

Э : 3

1 Б 1 .0 .3 4 Т е х н о л о ги я  р е с т о р а н н о й  п р о д у к ц и и За 144 2 6 1 2 1 4 1 1 4 4 За 144 2 6 1 2 1 4 1 1 4 4 4 6 4

2 Б 1.В .12
П р о е к т и р о в а н и е  и  о с н о в ы  с т р о и т е л ь с т в а  

п р е д п р и я т и й  о б щ е с т в е н н о го  п и т а н и я
Э к  К 72 1 4 6 8 4 9 9 Э к  К 72 1 4 6 8 4 9 9 2 9 3 4

3 Б 1.В .13
Т е х н о л о ги я  и  о р г а н и з а ц и я  с п е ц и а л ь н ы х  

в и д о в  п и т а н и я
Э к  К 144 3 0 1 4 1 6 1 0 5 9 Э к  К 144 3 0 1 4 1 6 1 0 5 9 4 6 3 4

4 Б 1 .В 1 5
О р га н и з а ц и я  х р а н е н и я  и  к о н т р о л ь  з а п а с о в  

и  с ы р ь я  в  о б щ е с т в е н н о м  п и т а н и и
Эс 216 3 0 1 4 1 6 1 7 7 9 Эк 216 3 0 1 4 1 6 1 7 7 9 6 6 4

5 Б1.В .ДВ  03 .01 * У п р а в л е н и е  п е р с о н а л о м Э к К 72 1 4 6 8 4 9 9 Э к  К 72 1 4 6 8 4 9 9 2 8 5 3 4

6 В1. В Д В . 03 .0 2 О сн о в ы  у п р а в л ен и я  п ер с о н а л о м Э к  К 72 1 4 6 8 4 9 9 Э к  К 72 1 4 6 8 4 9 9 2 8 5 34

ООРМЫ КОНТРОЛЯ Э к (4 )  З а  К (3 ) Э к (4 )  З а  К (3 )

1РАКТИКИ (П л а н ) 2 1 6 2 1 6 2 1 6 2 1 6 6 4

Б 2 .В .0 5 (П д )
П р е д д и п л о м н а я  п р а к т и к а  ( в  т о м  ч и с л е  

н а у ч н о -и с с л е д о в а т е л ь с к а я  р а б о т а )
З е О 2 1 6 2 1 6 За О 2 1 6 2 1 6 6 4

ОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦк; (П л а н ) 3 2 4 3 2 4 3 2 4 3 2 4 9 6

|Б З .О .0 1  |г о с у д а р с т в е н н а я  и т о го в а я  а т т е с т а ц и я 3 2 4 3 2 4 3 2 4 3 2 4 9 6

САНИКУЛЫ 3



|у К 1 Способен осуществлять ПОИСК, критический пмплит И СИНТОТ ИИфОрМЛЦИИ, Примени 1U системный ППЛ«ЩДЛИ рглНпНИИ (И к  1ЯП/ИИИ1Ы» «щяч УК

Б1.О.03 Основы математического анализа и математическая статистика

Б1.О.07 Введение в профессиональную деятельность

Б1.О.08 Информационно-коммуникационные технологии

Б1.О.09 Математика

БЗ.О.01 Государственная итоговая аттестация

УК-2
Способен определять круг задач в рамках поставленной цели и выбирать оптимальные способы их решения, исходя из действующих правовых норм, 
имеющихся ресурсов и ограничений

УК

Б1.О.07 Введение в профессиональную деятельность

Б1.0.19 Экономика и основы финансовой грамотности

Б1.0.24 Правоведение

Б1.В.ДВ.02.02 Общение в профессиональной сфере

БЗ.О.01 Государственная итоговая аттестация

УК-3 Способен осуществлять социальное взаимодействие и реализовывать свою роль в команде УК

Б1.О.07 Введение в профессиональную деятельность

Б1.0.27 Организация производства и обслуживания на предприятиях общественного питания

Б1.В.08 Педагогика и психология

Б1.В.ДВ.02.01 Культура делового общения ,

Б1.В.ДВ.03.01 Управление персоналом

Б1.В.ДВ.03.02 Основы управления персоналом

БЗ.О.01 Государственная итоговая аттестация

УК-1
Способен осуществлять деловую коммуникацию в устной и письменной формах на государственном языке Российской Федерации и иностранном(ых) языке 
(ах)

УК

Б1.О.01 Иностранный язык

Б1.0.11 ’одной язык и культура речи

Б1.В.ДВ.01.01 Официальный язык (украинский)

Б1.В.ДВ.01.02 Официальный язык (молдавский)

БЗ.О.01 Государственная итоговая аттестация

ФТД.В.01 История литературы родного края

УК-5 Способен воспринимать межкультурное разнообразие общества в социально-историческом, этическом и философском контекстах УК

Б1.О.02 История

Б1.0.Ю Культурология

Б1.0.11 ’ одной язык и культура речи

Б1.0.16 Рилософия

Ы.В.01 -ОЦИОЛОГИЯ
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ФТД.В.01 История литературы родного края

УК-6 Способен управлять своим временем, выстраивать и реализовывать траекторию саморазвития на основе принципов образования в течение всей жизни УК

Б1.О.07 Введение в профессиональную деятельность

Б1.0.26 Физическая культура

Б1.0.35 Элективный курс по физической культуре

БЗ.О.01 Государственная итоговая аттестация

УК-7 Способен поддерживать должный уровень физической подготовленности для обеспечения полноценной социальной и профессиональной деятельности УК

Б1.0.26 Физическая культура

Б1.0.35 Элективный курс по физической культуре

БЗ.О.01 Государственная итоговая аттестация

УК-8
Способен создавать и поддерживать в повседневной жизни и в профессиональной деятельности безопасные условия жизнедеятельности для сохранения 
природной среды, обеспечения устойчивого развития общества, в том числе при угрозе и возникновении чрезвычайных ситуаций и военных конф ликтов

УК

Б1.О.20 Безопасность жизнедеятельности

БЗ.О.01 Государственная итоговая аттестация

УК-9 Способен использовать базовые дефектологические знания в социальной и профессиональной сферах УК

Б1.В.08 Педагогика и психология

БЗ.О.01 Государственная итоговая аттестация

УК-10 Способен принимать обоснованные экономические решения в различных областях жизнедеятельности УК

Б1.0.19 Экономика и основы финансовой грамотности -

Б1.0.32 Экономика в профессиональной сфере

Б1.0.33 Маркетинг и менеджмент

Б1.В.16 Бухгалтерский учет в общественном питании

БЗ.О.01 Государственная итоговая аттестация

УК-11 Способен формировать нетерпимое отношение к  коррупционному поведению УК

Б1.0.24 Правоведение

Б1.В.08 Педагогика и психология

Б1.В.ДВ.03.01 Управление персоналом

Б1.В.ДВ.03.02 Основы управления персоналом

БЗ.О.01 Государственная итоговая аттестация

ОПК-1 Способен понимать принципы работы современных информационных технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности ОПК

Б1.О.08 Информационно-коммуникационные технологии

Б1.В.ДВ.02.01 Культура делового общения

Б1.В.ДВ.02.02 Общение в профессиональной сфере

Б1.В.ДВ.04.01 Разработка новых пищевых продуктов

Б1.В.ДВ.04.02 Инновационные технологии в пищевой промышленности

Я Й Ж р Ш
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Б1.О.04 Физика

Б1.0.14 Химия неорганическая и аналитическая

Б1.0.18 Химия органическая, физическая и коллоидная

Б1.О.30 Основы научных исследований в профессиональной сфере

Б1.В.02 Пищевая микробиология

Б1.В.07 Биохимия и пищевая химия

БЗ.О.01 Государственная итоговая аттестация

0ПК-3
Способен использовать знания инженерных процессов при решении профессиональных задач и эксплуатации современного технологического оборудования 
и приборов

опк

Б1.0.13 Теплотехника и хладотехника

Б1.0.22 Технологическое оборудование, процессы и аппараты предприятий питания

Б1.В.05 Электротехника и электроника

Б1.В.06 Упаковочные материалы и оборудование

Б1.В.09 Инженерная и компьютерная графика

Б1.В.12 Проектирование и основы строительства предприятий общественного питания

БЗ.О.01 Государственная итоговая аттестация

ОПК-4 Способен осуществлять технологические процессы производства продукции питания опк

Б1.О.05 Реология пищевых продуктов

Б1.О.06 Пищевые и биоактивные добавки

Б1.0.21 Технология продукции общественного питания

Б1.0.28 Централизованное производство полуфабрикатов

Б1.0.34 Технология ресторанной продукции

Б1.В.10 Приготовление сложных закусок и десертов

Б1.В.11 Централизованное производство кулинарной продукции

Б1.В.13 Технология и организация специальных видов питания

Б1.В.14 Централизованное производство мучных кондитерских изделий

БЗ.О.01 “осударственная итоговая аттестация

0ПК-5 Способен организовывать и контролировать производство продукции питания опк

Б1.0.15 4етрология, стандартизация и сертификация продукции общественного питания

Б1.0.27 Организация производства и обслуживания на предприятиях общественного питания

Б1.0.29 Сонтроль качества продукции общественного питания

Б1.В.15 Организация хранения и контроль запасов и сырья в общественном питании

БЗ.О.01 осударственная итоговая аттестация

ПК-1 (Способен оценивать и использовать материальные ресурсы предприятия питания ПК

let П 71 1ехнология продукции общественного питания
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Б1.0.34 Технология ресторанной продукции

Б2.В.01(У) Научно-исследовательская работа (получение первичных навыков научно-исследовательской работы)

БЗ.О.01 Государственная итоговая аттестация

ПК-2 Способен оценивать функциональные возможности, размещать персонал в технологической цепочке предприятия питания ПК

Б2.В.03(П) Организационно-управленческая практика

Б2.В.05(Пд) Преддипломная практика (в том числе научно-исследовательская работа)

БЗ.О.01 Государственная итоговая аттестация

п к -з Способен формировать систему бизнес-процессов, регламентов и стандартов предприятия питания ПК

Б1.0.15 Метрология, стандартизация и сертификация продукции общественного питания

Б1.0.32 Экономика в профессиональной сфере

Б2.В.05(Пд) Преддипломная практика (в том числе научно-исследовательская работа)

БЗ.О.01 Государственная итоговая аттестация

ПК^1 Способен разрешать проблемные ситуации потребителей, партнеров и заинтересованных сторон ПК

Б1.В.ДВ.03.01 Управление персоналом

Б1.В.ДВ.03.02 Основы управления персоналом

БЗ.О.01 Государственная итоговая аттестация

ПК-5 Способен осуществлять отбор и дополнительное обучение персонала ПК

Б1.В.08 Педагогика и психология

Б2.В.04(П) Педагогическая практика ,

БЗ.О.01 Государственная итоговая аттестация

ПК-6
Способен использовать технические средства для измерения основных параметров технологических процессов, свойств сырья, полуф абрикатов и качество 
готовой продукции, организовать и осуществлять технологический процесс производства продукции питания

ПК

Б1.0.13 Теплотехника и хладотехника

Б1.0.17 Поточные линии и теория технологического потока в общественном питании

Б1.0.29 Контроль качества продукции общественного питания

Б1.0.31 Качество и безопасность продовольственного сырья и продуктов питания

Б2.О.01(У) Ознакомительная практика

Б2.О.02(У) Технологическая практика

Б2.В.02(П) Технологическая практика

Б2.В.03(П) Организационно-управленческая практика

Б2.В.05(Пд) Преддипломная практика (в том числе научно-исследовательская работа)

БЗ.0.01 "осудэрственная итоговая аттестация

ПК-7
Зладеет современными информационными технологиями, способностью управлять информацией с использованием прикладных программ деловой сферы 
деятельности, использовать сетевые компьютерные технологии и базы данных в своей предметной области, пакеты прикладных программ для расчета 
гехнологических параметров оборудования

ПК

Б2.О.07(У) т-хнологическая практика

Б7.0.0КУ) 11аучно исследовательская работа (получение первичных навыков научно-исследовательской работы)



Ь2.и.02(П)
Б2.В.03(П)

Б2.В.05(Пд)

БЗ.О.01

I охнологичоскай практика 

Организационно-управленческая практика

Преддипломная практика (в том числе научно-исследовательская работа) 

Государственная итоговая аттестация

ПК-8 Владеет правилами техники безопасности, производственной санитарии, пожарной безопасности и охраны труда; измерения и оценивания параметров 
производственного микроклимата, уровня запыленности и загазованности, шума, и вибрации, освещенности рабочих мест

Б1.0.23 Физиология, санитария и гигиена питания

Б2.О.01(У) Ознакомительная практика

Б2.О.02(У) Технологическая практика

Б2.В.03(П) Организационно-управленческая практика

Б2.В.05(Пд) Преддипломная практика (в том числе научно-исследовательская работа)

БЗ.О.01 Государственная итоговая аттестация

ПК-9
Готов устанавливать и определять приоритеты в сфере производства продукции питания, обосновывать принятие конкретного технического решения при 
разработке новых технологических процессов производства продукции питания; выбирать технические средства и технологии с учетом экологических 
последствий их применения

ПК

Б1.0.12 Контроль соблюдения экологической чистоты производственных процессов

БЗ.О.01 Государственная итоговая аттестация

ПК-10 Способен рассчитывать производственные мощности и эффективность работы технологического оборудования, оценивать и планировать внедрение 
инноваций в производство

ПК

Б1.В.12 Проектирование и основы строительства предприятий общественного питания

Б2.6.02(У) Технологическая практика

Б2.В.01(У) Научно-исследовательская работа (получение первичных навыков научно-исследовательской работы)

Б2.В.02(П) Технологическая практика

Б2.В.03(П) Организационно-управленческая практика

Б2.В.05(Пд) Преддипломная практика (в том числе научно-исследовательская работа)

БЗ.О.01 Государственная итоговая аттестация

ПК-11

Б2.О.02(У)

Б2.В.02(П)

Б2.В.03(П)

Б2.В.05(Пд)

Способен организовывать документооборот по производству на предприятии питания, использовать нормативную, техническую, технологическую 
документацию в условиях производства продукции питания

Технологическая практика 

Технологическая практика 

Организационно-управленческая практика

Преддипломная практика (в том числе научно-исследовательская работа)

БЗ.О.01 Государственная итоговая аттестация



Б1 Дисциплины (модули)
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ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-8; ПК-9; ПК-10

.0 Обязательная часть
УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-10; УК-11; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-3; ПК-6; 
ПК-8; ПК-9

Б1.О.01 Иностранный язык УК-4

Б1.О.02 История УК-5

Б1.О.03
Основы математического анализа и математическая 
статистика

УК-1

Б1.О.04 Физика 0ПК-2

Б1.О.05 Реология пищевых продуктов 0ПК-1

Б1.О.06 Пищевые и биоактивные добавки 0ПК-4

Б1.О.07 Введение в профессиональную деятельность УК-1; УК-2; УК-3; УК-6

Б1.О.08 Информационно-коммуникационные технологии УК-1; 0ПК-1

Б1.О.09 Математика УК-1

Б 1 .0 .Ю Культурология УК-5

Б1.0.11 Родной язы к и культура речи УК-4; УК-5

Б1.0.12
Контроль соблюдения экологической чистоты 
производственных процессов

ПК-9

Б1.0.13 Теплотехника и хладотехника ОПК-3; ПК-6

Б1.0.14 Химия неорганическая и аналитическая ОПК-2

Б1.0.15
Метрология, стандартизация и сертификация 
продукции общественного питания

ОПК-5; ПК-3

51 .0 .16 Философия УК-5

Б1.0.17
Поточные линии и теория технологического потока в 
общественном питании

ПК-б -

Б1.0.18 Химия органическая, физическая и коллоидная ОПК-2

Б1.0.19 Экономика и основы финансовой грамотности УК-2; УК-10

Б1.О.20 Безопасность жизнедеятельности УК-8

Б1.0.21 Технология продукции общественного питания 0ПК^1; ПК-1

Б1.0.22
Технологическое оборудование, процессы и 
аппараты предприятий питания

ОПК-3; ПК-1

Б1.0.23 Ф изиология, санитария и гигиена питания ПК-8

Б1.0.24 Правоведение УК-2; УК-11

Б1.0.25 Товароведение продовольственных товаров ПК-1

Б 1.0.26 Физическая культура УК-б; УК-7

Б1.0.27 Организация производства и обслуживания на 
предприятиях общественного питания

УК-3; ОПК-5

Б1.0.28 Централизованное производство полуфабрикатов ОПК-4

Б1.0.29 Контроль качества продукции общественного питани ОПК-5; ПК-б

Б 1.0.30 1
Основы научных исследований в профессиональной 
сфере

ОПК-2
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Б1.0.31

. . . .  .
Качество и безопасность продовольственного сырья 
и продуктов питания

п к-6

Б1.0.32 Экономика в профессиональной сфере УК-10; ПК-3

Б1.0.33 М аркетинг и менеджмент УК-10

Б1.0.34 Технология ресторанной продукции ОПК-4; ПК-1

Б1.0.35 Элективный курс по физической культуре УК-6; УК-7

Б1.В Часть, формируемая участниками образовательных 
отношений

УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-9; УК-10; УК-11; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-4; ПК-5; ПК-10

Б1.В.01 Социология УК-5

Б1.В.02 Пищевая микробиология ОПК-2

Б1.В.03 История ПМР УК-5

Б1.В.04 Основы политической власти ПМР УК-5

Б1.В.05 Электротехника и электроника ОПК-3

Б1.В.06 Упаковочные материалы и оборудование ОПК-3

Б1.В.07 Биохимия и пищевая химия ОПК-2

Б1.В.08 Педагогика и психология УК-3; УК-9; УК-11; ПК-5

Б1.В.09 Инженерная и компьютерная графика ОПК-3

Б1.В.10 Приготовление сложных закусок и десертов ОПК-4

Б1.В.11
Централизованное производство кулинарной 
продукции

ОПК-4

Б1.В.12 Проектирование и основы строительства 
предприятий общественного питания

ОПК-3; ПК-10

Б1.В.13
Технология и организация специальных видов 
питания

ОПК-4

Б1.В.14 Централизованное производство мучных 
кондитерских изделий

ОПК-4

Б1.В.15
Организация хранения и контроль запасов и сырья в 
общественном питании

ОПК-5

Б1.В.16 Бухгалтерский учет в общественном питании УК-10

Б1.В.ДВ.01 Дисциплины (модули) по выбору 1 (ДВ.1) УК-4

Б1.В.ДВ.01.01 Официальный язык (украинский) УК-4

Б1.В.ДВ.01.02 Официальный язык (молдавский) УК-4

1Б1.В.ДВ.02 Дисциплины (модули) по выбору 2 (ДВ.2) УК-3; ОПК-1

Б1.В.ДВ.02.01 Культура делового общения УК-3; ОПК-1

Б1.В.Д8.02.02 Общение в профессиональной сфере УК-2; ОПК-1

1Б1.В.ДВ.03 Дисциплины (модули) по выбору 3 (ДВ.З) УК-3; УК-11; ПК-4

Б1.В.ДВ.03.01 Управление персоналом УК-3; УК-11; ПК-4

Б1.В.ДВ.03.02 Основы управления персоналом УК-3; УК-11; ПК-4

1Б1.В.ДВ.04 Дисциплины (модули) по выбору 4 (ДВ.4) ОПК-1

Б1 В.ДВ.04-01 Разработка новых пищевых продуктов ОПК-1
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Б1.В.ДВ.04.02
Инновационные технологии в пищевии 
промышленности

—

Практика ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-10; ПК-11

Б 2 .0 Обязательная часть ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-10; ПК-11

Б2.О.01(У) Ознакомительная практика ПК-6; ПК-8

Б2.О.02(У) Технологическая практика ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-10; ПК-11

Б2.В
Часть, формируемая участниками образовательных 
отнош ений

ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-10; ПК-11

Б2.В.01(У)
Научно-исследовательская работа (получение 
первичных навыков научно-исследовательской 
работы)

ПК-1; ПК-7; ПК-10

Б2.В.02(П) Технологическая практика ПК-6; ПК-7; ПК-10; ПК-11

Б2.В.03(П) О рганизационно-управленческая практика ПК-2; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-10; ПК-11

Б2.В.04(П) Педагогическая практика ПК-5

Б2.В.05(Пд)
Преддипломная практика (в том числе научно­
исследовательская работа)

ПК-2; ПК-3; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-10; ПК-11

3 Государственная итоговая аттестация
УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; 
ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-9; ПК-10; ПК-11

БЗ.О Обязательная часть
УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-б; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; 
ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-9; ПК-10; ПК-11

БЗ.О.01 Государственная итоговая аттестация
УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; УК-11; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; 
ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6; ПК-7; ПК-8; ПК-9; ПК-10; ПК-11

>ТД Факультативные дисциплины УК-4; УК-5

ФТД.В
Часть, формируемая участниками образовательных 
отношений

УК-4; УК-5

ФТД.В. 01 История литературы родного края УК-4; УК-5

3 из 3
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Вид j Курс Каф. Студ. Замечания

Технология продукции общественного питания| КР ! 2 6 I
Приготовление сложных закусок и десертов

КР j 3 ".L.
Централизованное производство кулинарной продукции

| КР 3 6

1 мч 1
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Итого

Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4
Баз.% Вар.%

ДВ(от
Вар.)%

з.е.

Мин. Макс. Итого Факт Переат.

Итого (с факультативами) 194 258 242 212 30 62 60 57 33

Итого по ОП (без факультативов) 192 250 240 210 30 60 60 57 33

Дисциплины (модули) 61% 39% 17% 162 220 210 190 20 60 57 55 18

Обязательная часть 100 130 128 116 12 42 41 29 4

Часть, формируемая участниками 
образовательных отношении 62 90 82 74 8 18 16 26 14

Практика 19% 81% 0% 21 21 21 11 10 3 2 6

Обязательная часть 2 6 4 4
Цагтк тЬллмипиомао х/иагтыьигамы “dub, формируемая уЧаС.1 пИКаМИ
образовательных отношений 10 18 17 11 6 3 2 6

Государственная итоговая аттестация 9 9 9 9 9

Обязательная часть 9 9 9 9 9

Факультативные дисциплины 2 8 2 2 2

Часть, формируемая участниками 
образовательных отношений 2 8 2 2 2

Учебная нагрузка (акад.час/нед) ОП, факультативы 55 58 56.1 51 54

Контактная работа (акад.час/год)
обязательная 178 200 198 200 114

необязательная 6 10 4 4

Суммарная контактная работа (акад. час)

Блок Б1 724 204 202 204 114

в том числе по элект. дисц. по ф.к. 12 4 4 4

Блок Б2 72 72

Блок БЗ

Блок ФТД 6 6

Итого по всем блокам 802 210 274 204 114

Аудиторная нагрузка (акад.час/год) обязательная 178 200 198 200 114

Обязательные формы контроля

ЭКЗАМЕН (Эк) 6 8 8 4

ЗАЧЕТ (За) 8 4 4 1

ЗАЧЕТ С ОЦЕНКОЙ (ЗаО) 2 4 1 1

КУРСОВАЯ РАБОТА (КР) 1 2

КОНТРОЛЬНАЯ РАБОТА (К) 1 4 3

Процент ... занятий от аудиторных (% ) лекционных 44.67%

Объём обязательной части от общего объёма программы (% ) 55%

Объём конт. работы от общего объёма времени на реализацию дисциплин (модулей) (% ) 9.18%


