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ПАСПОРТ
фонда оценочных средств

1. В результате изучения дисциплины Б2.О.02 (У)Технологическая практика (учебная) 
у обучающихся должны быть сформированы следующие компетенции:

Код и наименование Код и наименование индикатора 
достижения

Универсальные компетенции и индикаторы их достижени

УК-1. Способен осуществлять поиск, 
критический анализ и синтез информации, 
применять системный подход для решения 
поставленных задач

ИД-1 ук-1- Анализирует задачу, выделяя ее 
базовые составляющие, осуществляет 
декомпозицию задачи; ИД-2 ук-i - Находит и 
критически анализирует информацию, 
необходимую для решения поставленной 
задачи;
ИД-3 ук-i - Рассматривает возможные варианты 
решения задачи, оценивая их достоинства и 
недостатки;
ИД-4 ук-i - Грамотно, логично, 
аргументированно формирует собственные 
суждения и оценки. Отличает факты от мнений, 
интерпретаций, оценок и т.д. в рассуждениях 
других участников деятельности;
ИД-5 ук-i - Определяет и оценивает последствия 
возможных решений задачи

УК-8. Способен создавать и поддерживать в 
повседневной жизни и в профессиональной 
деятельности безопасные условия 
жизнедеятельности для сохранения 
природной среды, обеспечения устойчивого 
развития общества

ИД-1 УК-8 Знает: и устраняет проблемы, 
связанные нарушениями техники безопасности 
на рабочем месте, обеспечивая безопасные 
условия труда.
ИД-2 УК-8 Умеет: находить пути решения 
ситуаций, связанных с безопасностью 
жизнедеятельности людей.

2. Программа оценивания контролируемой компетенции

Текущая
аттестация

Контролируемые разделы 
дисциплины и их наименование

Код
контролируемо 
й компетенции 
(или ее части)

Наименование
оценочного
средства

4 семестр для оч 
6 семестр для зо

Раздел 1. Организационный 
Раздел 2. Основной 
Раздел 3. Заключительный

УК-1. УК-8.
Вопросы для 
собеседования

Промежуточная аттестация
Зачет, 4 семестр/бсеместр

УК-1. УК-8.
Вопросы к 

зачету
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ГОСУДАРСТВЕННОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ 
«ПРИДНЕСТРОВСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ УНИВЕРСИТЕТ им. Т. Г. ШЕВЧЕНКО»

Аграрно-технологический факультет
Кафедра технологии производства и переработки сельскохозяйственной продукции

Вопросы для собеседования
для проведения текущей аттестации по Б2.О.02 (У)Технологическая практика (учебная) 

по направлению подготовки 4.35.03.07 «Технология производства и

переработки сельскохозяйственной продукции»

Опишите общие технологии производства мяса и молока 
Опишите виды приемки животных и технологию убойного производства 
Охарактеризуйте параметры холодильного производства 
При каких параметрах проводят процесс диффростации
Предоставьте производственные схемы разделки, обвалки, жиловки и сортировки КРС и 
свиней
Опишите параметры посола, измельчения, принцип составления рецептур 
Опишите виды формовки мясных изделий
Дайте характеристику параметров термообработки мясопродуктов 
Опишите условия хранения мясопродуктов 
Правила проведения на предприятии входного контроля молока 
Опишите параметры сепарирования и нормализации молока 
Опишите параметры пастеризации молока
Дайте характеристику видов заквасок применяемых на предприятии 
Опишите условия хранения молочных продуктов

Критерии оценки:
- оценка «зачтено» выставляется студенту, обнаружившему, как минимум, знания основного 
учебно-программного материала в объеме, необходимом для дальнейшей учебы. При 
собеседовании допускаются погрешности в ответе на вопросы, но при этом студент должен 
обладать необходимыми знаниями для их устранения под руководством преподавателя.
- оценка «не зачтено» выставляется студенту, не обнаружившему знания основного 

учебно-программного материала и не ответившему на вопрос при собеседовании.

Составители доценты 

Сярова
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Вопросы для промежуточной аттестации (зачет) 
по итогам освоения Б2.О.02 (У) Технологическая практика (учебная) 

по направлению 4.35.03.07 «Технология производства и переработки с.-х. продукции»

Производство мяса и молока
Процесс приемки животных Схемы убойного производства 
Холодильного производство 
Процесс диффростации
Процесс разделки, обвалки, жиловки и сортировки КРС и свиней
Процесс посола, измельчения, составления рецептур
Процесс формовки мясных изделий
Процесс термообработки мясопродуктов
Условия хранения мясопродуктов
Входной контроль молока
Процесс сепарирования и нормализации молока
Процесс пастеризации молока
Процесс сквашивания молока
Процесс формовки и упаковки молочной продукции 
Условия хранения молочных продуктов 
Методики исследования готовой продукции 
Органолептическая оценка качества готовой продукции

Критерии оценки:
Критериями оценки результатов прохождения обучающимися технологической практики 
являются: - полнота выполнения программы практики; - грамотное заполнение дневника по 
прохождению ознакомительной практики;- дисциплинированность.
оценка «зачтено» выставляется студенту, обнаружившему, как минимум, знания основного 
учебно-программного материала в объеме, необходимом для дальнейшей учебы. При 
собеседовании допускаются погрешности в ответе на вопросы, но при этом студент должен 
обладать необходимыми знаниями для их устранения под руководством преподавателя.

- оценка «не зачтено» выставляется студенту, не обнаружившему знания основного 

учебно-программного материала и не ответившему на вопрос при собеседовании.

Составитель доцент -  

Л.Н. Сярова 
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