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1. Цель и задачи освоения дисциплины
Целями освоения дисциплины является: формирование представлений, 

знаний, умений в области хранения и переработки плодов, овощей и картофеля 
для наиболее рационального использования выращенной продукции с учетом 
ее качества, уменьшения потерь при хранении и переработке, повышения эф­
фективности хранения и переработки, расширения ассортимента выпускаемой 
продукции.

Задачами освоения дисциплины является изучение:
- характеристик и свойств сырья и готовой продукции;
- основных режимов и способов хранения сырья и продукции;
- основных технологических процессов;
- назначения и характеристик основного технологического оборудования;
- критериев и методик оценки отдельных технологических операций.

2. Место дисциплины в структуре ОПОП
Учебная дисциплина Б 1.0.32 «Хранение и переработка продукции растени­

еводства, плодоводства и овощеводства с основами стандартизации и сертифи­
кации» относится к блоку Б 1 обязательной части ОПОП бакалавров по направ­
лению подготовки 4.35.03.07 «Технология производства и переработки сельско­
хозяйственной продукции».

3. Требования к результатам освоения дисциплины (модуля):
Изучение дисциплины направлено на формирование компетенций приведен­

ных ниже:
К а т его р и я

(гр уп п а)
к о м п ет ен ц и й

К од  и н а и м ен ов ан и е К о д  и  н а и м ен о в а н и е  и н д и к а­
т о р а  д о ст и ж ен и я  к о м п ет ен ­

ции

Обязательные профессиональные компетенции и 
индикаторы их достижения

Не предусмотрено ГОС ПК-7 Способен реализовы вать 
современны е технологии произ­
водства, переработки и хранения 
продукции растениеводства и 
животноводства, способствую ­
щ ие получению  качественного и 
безопасного сельскохозяйствен­
ного сырья в соответствии с тре­
бованиями нормативной и зако­
нодательной базы

ИД-1 пк-7  В недряет современ­
ные технологии выращ ивания 
сельскохозяйственны х куль­
тур, вклю чаю щ ие обработку 
почвы, современны е сорта и 
гибриды, наиболее адаптиро­
ванные для данной зоны, спо­
собы посева, уход за растени­
ями, уборку урожая;
И Д-2 пк-7  П ерерабатывает 
продукцию  растениеводства с 
соблю дением  технологий, 
обеспечиваю щ их получение 
качественного сельскохозяй­
ственного сырья и продуктов 
его переработки в области 
производства алкогольной и 
безалкогольной продукции.
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хлебопекарно-макаронного, 
сахара, м аслож ирового, элева­
торного, мукомольно- |
крупяного и комбикормового, 
консервов с учетом стандар- ; 
тизации и сертификации;
ИД-3 пк-7  В недряет современ­
ные технологии выращ ивания 
сельскохозяйственны х ж ивот­
ных и дом аш ней птицы, 
вклю чая заготовку кормов, 
осущ ествляет кормление и 
уход за ж ивотны ми в соответ­
ствии с ветеринарно­
санитарны м и правилами и 
нормами;
И Д-4 пк- 7  П ерерабатывает 
продукцию  ж ивотноводства и 
птицеводства с соблю дением 
технологий, обеспечиваю щ их 
получение качественного j 
сельскохозяйственного сырья 
и продуктов его переработки: 
ИД-5 пк-7 О сущ ествляет хра­
нение продуктов производ­
ства и переработки расти­
тельного и ж ивотного проис­
хождения;
ИД-6 пк- 7  О сущ ествляет тех- | 
нохим ический контроль сель­
скохозяйственного сырья и 
продуктов его переработки

4. Структура и содержание дисциплины
4.1. Распределение трудоемкости в з.е./часах по видам аудиторной и 

самостоятельной работы студентов по семестрам___ _____________

Количество часов

Семестр
Трудо­

ёмкость,
з.е./часы

В том числе 
Аудиторные<

самостоя­
тельная ра­
бота (СР)

Форма контроля

всего лекций

лабо-
ратор-
тор-
ных

заня­
тий

7 2/72 20 10 10! 52



8 3/108 18 8 10 81 курсовая работа, 
экзамен (9 ч.)

9 4/144 20 10 10 115 экзамен (9 ч.)

Итого: 9/324 58 28
_________________

30
.

248 курсовая работа, 
экзамены ( 18ч.)

4.2. Распределение видов учебной работы и их трудоемкости по раз­
делам дисциплины

№
раз­
дела
дис-
ципл
ины

Наименование
раздела

дисциплины

Количество часов

всего
аудиторная работа

СР
лекции лаборатор­

ные занятия
1 . Хранение про­

дукции растени­
еводства, плодо­
водства и ово­
щеводства

80 10 10 64

2. Переработка 
продукции рас­
тениеводства, 
плодоводства и 
овощеводства

170 14 16 144

3. Теоретические 
основы стандар­
тизации и сер­
тификации

28 2 2 24

4. Стандартизация 
и сертификация 
продукции рас­
тениеводства, 
плодоводства и 
овощеводства

28 2 2 24

Итого 324 28 30 248 +18ч. 
(экзамены)



4.3. Тематический план по видам учебной деятельности 
Лекции

№
п/п

Номер
раздела

дисципли­
ны

Объ­
ем

часов
Тема лекции

1

Учебно­
наглядные
пособия

Хранение продукции растениеводства, плодоводства и овощеводства
_______ i

1

1

2

Технология хранения и пере­
работки как отрасль и научная 
дисциплина. Химический со­
став производимой с.-х. про­
дукции и превращение ве­
ществ во время хранения и пе­
реработки

Плакаты, таб­
лицы

2
2 Теоретические основы хране­

ния зерна колосовых культур и 
кукурузы

Плакаты
!

3
2 Теоретические основы хране­

ния плодоовощной продукции, 
методы хранения

Плакаты

4

4 Технологии хранения карто­
феля, капусты, корнеплодов, 
лука, чеснока, семечковых 
плодов

Плакаты

Итого 
по разделу:

10

Переработка продукции растениеводства, плодоводства и овощеводства

5

2

4 Основы переработки зерна в 
муку, крупу, производство 
хлебопродуктов

Плакаты

6
2 Переработка корнеплодов са­

харной свеклы и масличных 
культур

Плакаты

7
4 Переработка овощей, плодов и 

ягод тепловой стериализацией, 
сушка и замораживание

Плакаты

8
4 Консервирование плодов са­

харом, микробиологические 
методы консервирования

Плакаты

L



Итого 
по разделу:

14

Теоретические основы стандартизации и сертификации

9 3 2 Теоретические основы стан­
дартизации и сертификации

Плакаты

Итого 
по разделу: 2

Стандартизация и сертификация продукции растениеводства, плодовод­
ства и овощеводства

10 4 2

Стандартизация и сертифика­
ция продукции растениевод­
ства, плодоводства и овоще­
водства

Плакаты

Итого 
по разделу: 2

ИТОГО 28

Лабораторные занятия

№
п/п

Номер
раздела

дисципли­
ны

Объ­
ем

часов
Тема лабораторного занятия

Учебно­
наглядные
пособия

Хранение продукции растениеводства, плодоводства и овощеводства

1

1

2
Определение интенсивности 
дыхания зерна или овощей и 
расчет тепловыделения

Прибор для 
определения 

интенсивности 
дыхания

2 2
Расчет потребности в буртах и 
траншеях для хранения ово­
щей и картофеля

методические
указания

3 2
Определение величины потерь 
при хранении овощей и пло­
дов

методические
указания

4 2 Расчет естественной убыли 
массы зерна при хранении методичка

5 2 Послеуборочная обработка 
зерна методичка

Итого 
по разделу: 10

Переработка продукции растениеводства, плодоводства и овощеводства



6

2

4
Определение теоретического 
выхода муки. Определение ка­
чества муки

методичка

7 2 Определение выхода хлеба и 
его качества

методичка,

8 2 Определение качества крупы методичка

9 2
Определение качества расти­
тельного масла методичка

10 2

Технологии приготовления 
натуральных и закусочных 
овощных консервов. Рассчи­
тать видимую и истинную 
ужарку овощного сырья

методичка

11 2

Рассчитать количество уксус­
ной кислоты для приготовле­
ния маринадов, количество 
поваренной соли для произ­
водства консервов

методичка

12 2

Рассчитать нормы расхода сы­
рья и материалов согласно ре­
цептурам при производстве 
консервов

методичка

Итого 
по разделу: 16

__________________________________________________________ _____________________

Теоретические основы стандартизации и сертификации
.

13 3 2
Знакомство со стандартами по 
полевым, овощным, плодовым 
и ягодным культурам

методичка

Итого 
по разделу: 2

Стандартизация и сертификация продукции растениеводства, плодовод­
ства и овощеводства

14 4 2

Изучение стандартов на про­
дукцию переработки зерно­
вых, технических, овощных, 
плодовых и ягодных культур

методичка

Итого 
по разделу: 2

ИТОГО: 30



Самостоятельная работа обучающегося

Раздел
дисципли­

ны

№
п/п Тема и вид* самостоятельной работы обу­

чающегося

Трудоемкость 
(в часах)

Хранение продукции растениеводства, плодоводства и овощеводства

1

1
Роль отечественных и зарубежных ученых 
в разработке научных основ хранения и 
переработки с.-х. продукции.

10

2
Сохранность продукции растениеводства, 
плодоводства и овощеводства при уборке, 
транспортировке и хранении.

10

3
Роль условий выращивания в повышении 
качества и сохраняемости производимой 
продукции.

10
i

4 Принципы хранения и консервирования 
с.-х. продукции.

10

5

Пути заражения зерновых масс и зерно­
хранилищ клещами, насекомыми и грызу­
нами, меры защиты от них. Химическое 
консервирование зерна.

12

6
Классификация способов хранения зерна, 
основных типов хранилищ их общая ха­
рактеристика.

12 !

Итого по разделу часов: 64
Переработка продукции растениеводства, плодоводства и овощеводства

2

7 Типовые зернохранилища для семян и 
зерна, их устройство.

11

8
Временное хранение зерна в бунтах. Ха­
рактеристика современного зернового то­
ка.

и

9
Устойчивость плодов, овощей и картофе­
ля к неблагоприятным воздействиям 
окружающей среды.

11

10
Особенности выращивания плодоовощной 
продукции, предназначенной для хране­
ния.

1 1

И Особенности хранения плодоовощной 
продукции при активном вентилировании.

11

12 Технологическая характеристика 
технологических схем при производстве

11
______________________



муки и крупы

13 Особенности приготовления ржаного те­
ста. Дефекты и болезни хлеба.

1 1

14
Мини-оборудование для производства ма­
каронных изделий, показатели качества 
макаронных изделий.

11

15
Химический состав и физические свой­
ства масла. Побочные продукты при про­
изводстве масла.

11

16 Общая характеристика и технология про­
изводства овощных консервов.

11

17 Технология сублимационной сушки пло­
дов и овощей.

11

18
Особенности технологии получения 
варенья, джема, повидла, мармелада, 
желе, пастилы.

11
!

19 Технология квашения капусты, соления 
огурцов, томатов и мочения яблок.

12

Итого по разделу часов: 144

Теоретические основы стандартизации и сертификации

3

20 Роль стандартизации в увеличении произ­
водства и повышении качества продукции 
растениеводства.

4

21 Порядок разработки и утверждения наци­
ональных стандартов.

6

22 Г осударственная система обеспечения 
единства измерений, метрологический 
контроль и надзор.

4

23 Правила и порядок проведения сертифи­
кации продовольственного сырья и пище­
вой продукции.

6

Итого по разделу часов: 20

Стандартизация и сертификация продукции растениеводства, плодоводства и
овощеводства

4

24
Органолептические и физико-химические 
показатели качества зерна, плодов и ово­
щей, правила приемки.

4

25
Структура стандартов на зерновые, зерно­
бобовые и технические культуры. Базис­
ные и ограничительные нормы качества

6

26 Нормирование качества плодоовощной 
продукции, структура стандартов.

4

27 Стандартизация переработки продукции 6



растениеводства, плодоводства и 
овощеводства
Итого по разделу часов: 20

Итого: 248

*Вид СР: Самостоятельное изучение литературных источников. Анализ 
информации из Интернет-ресурсов. Конспектирование.

5. Курсовые работы предусмотрены учебным планом.
Тематика курсовых проектов (работ) -  приведена в ФОС дисциплины.
Студенты выполняют курсовой проект (работу) по индивидуальному заданию, 
используя «Методические указания к выполнению курсовой работы» для сту­
дентов направления подготовки 35.03.07. «Технология производства и перера­
ботки сельскохозяйственной продукции». Сост. М.И. Бондаренко, В.П. Двор­
ников. Учебное издание,2008.-17с.

6. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины 
6.1. Обеспеченность обучающихся учебниками, учебными пособиями

№
п\
п

Наименование учеб­
ника, учебного посо­

бия
Автор

Год
изда­
ния

Кол- 
во эк- 
зем- 
пля- 
ров

Элек­
трон­
ная
вер­
сия

Место раз­
мещения 

электронной 
версии

Основная литерату ра
1 Технология хранения 

и переработки про­
дукции растениевод­
ства: учеб, пособие

Медведева З.М. 2015 в нали 
чии

http://etc.nsau.
edu.ru/files/TP
Sel%20Hoz%
207/Pererabot
ka%20produkc
ii%20rasteniev

odstva.pdf
2 Технология хранения, 

переработки и стан­
дартизации растение­
водческой продукции

Под общей ре­
дакцией

В.И.Манжесова,

2014 в нали 
чии

https://ru.b- 
ok.xyz/book/2 
917713/cd95 5 

8
______  ________ i

3 Стандартизация 
продукции растение­
водства: учебное по­

собие

С.В. Калашни­
ков, В.И. Ман- 

жесов, ИВ. 
Максимов

2011 в нали 
чии

https://www.st
udmed.ru/kala
shnikova-s-v-
manzhesov-v-
i-maksimov-i-

http://etc.nsau
https://ru.b-ok.xyz/book/2
https://ru.b-ok.xyz/book/2
https://www.st


V -

standartizaciya 
-produkcii- 

rastenievodstv 
a_63d32bb569 

1 .html
4 Технология перера­

ботки растениеводче­
ской продукции

Личко Н.М. 2008 1 + https ://nashol. 
me/201907091 
11370/tehnolo 

giya-
pererabotki-

rastenievodche
skoi-

produkcii-
lichko-n-m-
2008.html

Дополнительная литература '
5 Хранение и техноло­

гия сельскохозяй­
ственных продуктов

Трисвятский
Л.А.

1991 10 + http://www.fu
migaciya.ru/sit
es/default/files
/public/page/2
013-
01/315/hraneni 
eitehnologiyatr 
esvyatskiy 199 
l.pdf

6 Хранение и перера­
ботка продукции рас­
тениеводства с осно­
вами стандартизации 
и сертификации

Широков Е.П., 
Полетаев В.И.

2000 в нал и 
чии

https ://obuchal
ka.org/201907
01110957/hran
enie-i-
pererabotka-
produkcii-
rastenievodstv
a-s-osnovami-
standartizacii-
i-sertifikacii-
chast-1-
kartofel-plodi-
ovoschi-

http://www.fu


... .  -  .  ---
shirokov-e-p-
polegaev-v-i-
2000.html

7 Практикум по техно­
логии хранения и пе­
реработки плодов и 
овощей. 3-е издание, 
перераб. и дополи.

Широков ЕЛ. 1985 15 4- https ://search.r 
sl.ru/ru/record/ 
01001244684

8 Качество и лежкость 
овощей

Борисов В.Л., 
Литвинов С .С., 
Романова А.В.

2003 в нал и 
чии

https://yandex.
ru/search/?filte
rs docs=yan h
ost&lr=103 17
&text=.+Bopn
c o b - :-B .A .% 2 C

•i-Литвиноа+С
.С.%2С+Рома
но-
ва+А.В.+Каче
ство+и+лежк
ость+озощей.
-+М.+2003.-
675+с.

9 Стандартизация и сер­
тификация продукции 
растениеводства. 
Учебник

. Личко Н.М

!

2004

1

в
нали­
чии

https://www.st
udmed.ru/lichk

o-n-m-
standartizaciya

.-i-
sertifikaciya- 

produkcii- 
rastenievodstv 
a cc751496de 

d.html
jИтого по дисциплине: % печатных изданий - ; % электронных - 100.

6.2. Программное обеспечение и Интернет-ресурсы.
1. Научная электронная библиотека e-librare.
2. Информационные справочные и поисковые системы Rambler, End ex, Googl 
Science Telmoiogy -  научная поисковая система,

https://yandex
https://www.st


AGRIS -  международная информационная система по сельскому хозяйству и 
смежным с ним отраслям,
AGRO-PROM.RU -  информационный портал по сельскому хозяйству и 
аграрной науке
Math Search -  специальная поисковая система по статистической обработке.

6.3. Методические указания и материалы по видам занят ий

1. Технология хранения и переработки продукции растениеводства: Методиче­
ские указания / Сост. М.И. Бондаренко, В.Н. Чубко, Л.В. Бондаренко, Е.И. Бу­
шуева. - Тирасполь, 2013.-96 с.
2. Технология хранения и переработки плодов и овощей: Методические указа­
ния/ сост. В.Н. Чубко, М.И. Бондаренко, Е.И. Бушуева.- Т и р а с п о л ь ,  2012.-44 с.
3. Стандартизация и сертификация продукции растениеводства: Методические 
указания к проведению учебной практики/ Составители: В. Н. Чубко, М.И. 
Бондаренко, Л.В. Бондаренко, Е.И. Бушуева. -  Тирасполь, 2014.-38 с.
4. Переработка зерна, хлебопечение и получение масел. Хранение и переработ­
ка плодов и овощей: Методические указания/ Сост.: М.И. Бондаренко, В.Н. 
Чубко, Л.В. Бондаренко, Ю.Л. Дормидснтова/-  Тирасполь, 2014. -107 с.

7. Материально-техническое обеспечение дисциплины

Учебные лаборатории и аудитории аграрно-технологического факультета 
ПТУ им. Т.Г. Шевченко.
- лекционная аудитория с мультимедийным оборудованием;
- компьютерный класс с программным обеспечением по разделам дисциплины.

8, Методическке рекомендации по организации изучения дисциплины

Дисциплина изучается в 7, 8 и 9 семестре. Структура дисциплины вклю­
чает 4 раздела. По каждому разделу проводится семинар.

Самостоятельная работа контролируется во время дежурства преподава­
теля и самостоятельно в свободное внеаудиторное время.

В качестве промежуточного контроля предусмотрены экзамены. Вопро­
сы, выносимые на экзамены, охватывают учебный лекционный материал и ма­
териал лабораторных занятий. Экзамены проводится в форме устного собесе­
дования. Минимальнее количество баллов - 3; максимальное - 5.

Фонд оценочных средств по дисциплине является приложением к рабо­
чей программе.

Студенты, пропустившие более 60% лабораторных занятий не допуска­
ются к сдаче экзамена.

Дополнительные требования для студентов, отсутствующих на занятиях по 
уважительной причине- проверка качества записи лекционного или практиче-

‘ 1  А1 “Г



ского материала, тестирование, устное собеседование с преподавателем по т е ­

мам пропущенных занятий,

9. Технологическая карта дисциплины «Хранение и переработка 
продукции растениеводства, плодоводства и овощеводства с осно­
вами стандартизации и сертификации»

j

Курс 4 и 5, группа АТ20ВР62ТП, семестр 7, 8 и 9 (заочная форма обучения).

Преподаватель-лектор и ведущий лабораторные занятия, 
кандидат с.-х. наук, доцент В.Н. Чубко.
Кафедра технологии производства и переработки сельскохозяйственной п р о ­

дукции

Бально-рейтинговая система не предусмотрена на факультете


